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国家心理咨询资格证书是开设心理咨询机构注册登记!从业
必备的法定条件" 全国通用!网上查询" 欢迎咨询报名#
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地址$海口龙昆北路
,-

号海南省第六十一国家职业技能鉴定所
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本公司定于
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年
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月
.0

日 %星期日& 上午
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在海口市海秀东路鑫源温泉大酒店举办文物艺术品拍卖
会" 拍卖会分古代书画'海南花梨木家俱两个专场(

有意竞买者可与我公司联系)

预展时间#

.//0

年
1.

月
.23.4

日
预展地点#海口市国贸路中衡大厦

5

楼%书画&'海口
市海秀东路金世纪商厦六楼%海南花梨木家俱&

联系地址#海口市国贸路中衡大厦
5

楼
电话#

/0603,2,10-,, /0603206.276, 1-//060,-2,

海口市大同路
.-

号华发大厦
.

楼
电话#

/06032241/060 1,6/4200///

DEFGAC

海南展弘实业有限公司
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年
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月
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日

上城名都二期
已于

6

月
-

日开
盘" 望第一批内部
认购客户在开盘之
日起七日内到售楼
部办理购房手续"

上城名都一期
商铺于

6

月
,

日至
6

月
,/

日交房" 望
各位业主在此期间
到售楼部办理收楼
手续"
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包#海口市白沙门污水处理厂扩建工程项目排海
专项工程*

1

包#海口市长流污水处理厂工程项目排海专项工程)

N!HIOP"

北京北控环保工程技术有限公司%北京市朝阳区建
国门外大街

.7

号京泰大厦
1-/,

&)
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包#位于海口市海甸岛海景路北侧!日处理规模
为

./

万吨)招标范围为排海专项工程!工期
7//

日历天)

1

包#位于海
口市滨海西路北侧长流新区长流镇新海村东边!一期日处理规模

-

万
吨) 招标范围为排海专项工程!工期

,2/

日历天)

1VW2"

企业资金及国债)

X!YZ/[\"1

+申请人为依中华人民共和国法律依法设立的
具备独立法人资格的企业*

.

'申请人资质$应具备地基与基础工程'管
道工程承包壹级资质!项目经理要求壹级资质*

,

'申请人具备同等排
海工程施工业绩"

]!^F[\"

请于
.//0

年
/6

月
/6

日至
12

日
8

每天上午
0$,/

至
11$,/

!下午
17$,/

至
14$//9

节假日除外&到海口市滨海大道
74

号城建大
楼六楼市建设工程招投标服务中心报名" 报名时请携带法人代表授权
书'本人身份证'营业执照'资质证书'安全生产许可证和项目经理证
%除授权书为原件外!其余证件核原件及收加盖公章复印件&"

本公告详见#

222345678936:;

联系人#屈先生$张先生

电话
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!传真#
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%%%琼式月饼的传奇故事

相传在明末清初期间! 有一位姓高的

苏州人!他出生在苏州糕点世家!却对糕点

制作工艺不感兴趣!权当作是业余爱好!是

一个典型的公子哥人物"此人生性豪爽!喜

欢结交江湖侠客"二十岁上下!因一场斗殴

惹来命案官司!迫不得已流浪他乡!他从苏

州一直逃到海南琼州府"迫于生计!他不得

不操起家传#$$制作苏式月饼%

开始时!销路不尽人意" 高师傅研究其

因&苏式月饼重糖'重油'酥脆!不适合海南

的口味习惯"他绞尽脑汁!决心将其改良"一

次偶然的机会!在制饼时!他错用广式月饼

的糖浆皮包入苏式月饼的油酥心" 想不到饼

既酥又软且松!软而不韧!酥而不脆" 加之用

的是精炼熬制的猪板油! 饼酥的质感更松

花" 他试着卖了几天!竟然特别受欢迎!很快

传遍了海南!前来买饼的人络绎不绝!成为

月饼主流" 因为很适合海南人的口味!人们

便管高师傅制作的月饼叫琼式月饼"

经过数百次的改良!琼式月饼更具特色!

更健康时尚! 最显著的特点就是皮与馅搭配

合理!低糖'低脂'松'酥'软" &程娇辑'
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本报记者 程 娇

作为地方特色美食! 苏式月饼与琼式
月饼所遭到的境遇相类似"九十年代初!南
京月饼市场主流仍是苏式月饼! 但这一传
统点心后来却惨败于广式月饼" 不过!从
!""#

年起!由于苏州市政府十分重视苏式
月饼的复苏工作!打响了月饼反击战!现在
苏式月饼已重新夺回市场"

苏式月饼起源于苏州! 不仅是月饼的
主要品种之一!也是江苏糕点的代表之一" 八
十年代! 南京月饼市场基本上是苏式月饼一
统天下!直至上世纪八十年代末!苏式月饼在
本地市场仍占到

$"!

左右的份额" 然而!至本
世纪初! 随着人们消费方式' 饮食习惯的变
化!苏式月饼渐渐不适合人们的口味!九十年
代以来逐渐式微! 苏式月饼只占

!"!

不到的
市场份额!而广式月饼分去了八成江山"

但从
!""#

年起!苏州市政府采取了一
系列措施!挽救这一地方特色美食"内容包
括准备申报世界文化遗产! 在全市推广苏
式月饼及扶持生产企业! 发掘其特有的文
化内涵!举办

!""%

年苏式月饼节!加强宣
传力度! 在苏州市邮政局特设苏式月饼快
递专柜服务等!这一系列做法很快生效!使
中国最古老的苏式月饼真正火热起来!市
场份额迅速上升"目前!苏式月饼市场占有
份额已达到

&#!

左右!并开始走向全国市
场"

!""%

年!一家专门生产苏式月饼的企
业接单就达

'

亿元之多"

再来看看琼式月饼的竞争对手广式月
饼" 在

("

年代前!广式月饼还没有,出世-

时!全国还没有一个流派可以一统天下!各
地均只有地方特色的月饼)

("

年代起!广
州有几家月饼生产企业提出要将广式月饼
做强做大!报告打到了当地政府部门!得到
时任广东省省长叶选平的支持! 广东省政
府专门指定了广州酒家等

&

家单位为生产
,广式-月饼的龙头企业!结果广式月饼一
炮走红!带动了全广东食品工业的发展!为
广东当年争来

!""

亿元的税利)

业内人士认为!琼式月饼要获得重生!

除了企业在改革创新!攻克技术难关外!政
府相关部门应加大扶持力度! 在资金'场
地' 税收等方面给琼式月饼生产企业以更
多的支持!使琼式月饼能够重振雄风!走出
家门'走向全国!成为中华民族美食文化的
一大流派) &本报海口

$

月
#

日讯'
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包括标准名称$适用范围$

工艺要求等

本报记者 程 娇

今年中秋节! 生产琼式月饼的企业有
些扬眉吐气! 因为琼式月饼有了自己的地
方标准! 这对处在生存困境的琼式月饼企
业来说!无疑是注入了强心剂)月饼生产企
业认为!有了地方标准!琼式月饼可以名正
言顺地进入市场!走向全国!做大琼式月饼
这一传统美食品牌)

目前!我国月饼种类虽然繁多!但归结
到口味和制作工艺上!主要有京式月饼'广
式月饼和苏式月饼三大派系! 它们被形象
地称为,老三样-) 虽然海南生产的月饼极
具地方特色!但由于没有系统整理!无统一
的生产标准!一直未能叫响自己的品牌!月
饼市场也长期被广式等月饼所垄断)

海南嘉艺坊食品有限公司总经理韩翔
认为! 由于琼式月饼的生产工序要比广式
等月饼多! 馅料的配制以及皮与馅的搭配
很独到! 仅靠个人或某几家企业推广很困
难!而.琼式月饼/地方标准对琼式月饼生
产工艺和产品质量等方面都进行了具体的
标准化规定! 这对稳定琼式月饼品质起到
关键作用)

省质监局标准化处处长邢玉燕介绍!

琼式月饼地方标准包括标准名称+ 适用范
围+工艺要求+产品技术要求+试验方法等
内容) 在确保琼式月饼的生产符合食品安
全+卫生为首要原则!强调符合国家标准的
前提下!突出了地方风味特色)

省商务厅副厅长王凤奇认为!.琼式月
饼/地方标准的发布实施!将有利于生产企
业按照统一标准去规范生产琼式月饼!让
琼式月饼既秉承传统特色!又适合现代化+

工业化生产! 成为海南本土的一个传统美
食品牌)

据了解!今年中秋节!因为有了地方标
准,撑腰-!我省一些琼式月饼生产企业,底
气-也足)海口才茂食品厂今年琼式月饼的
生产量占了全厂月饼总量的三分之一!老
厂长郑长益说!去年这个比例是八分之一!

因为看好今年月饼市场! 老郑今年加大琼
式月饼生产量! 还在自己的宣传单上大胆
注明欢迎选购琼式月饼的字样)

对于琼式月饼! 韩翔一直都非常看
好!每年!他摆放在饼房销售的琼式月饼
总是供不应求! 去年

)

万多盒琼式月饼
一上架就卖光! 尤其是

!

粒装的琼式月
饼更好卖) 韩翔说!做琼式月饼这两年 !

销售额每年都在增长 ! 这说明琼式月饼
发展空间非常广阔)

他认为! 琼式月饼有了地方标准还不
够! 将来还应申请国家标准! 有了国家标
准!将有利于琼式月饼在全国推广!从而打
响琼式月饼的品牌)

&本报海口
$

月
#

日讯'

与许多传统产品一样!琼式月饼的式微!除了其(外形缺陷)而不适应现代
月饼礼品消费的潮流外!与企业因循守旧$不思创新有很大关系

"#$%&'()*+,-.

本报记者 程 娇

,现在想吃琼式月饼! 到哪可以买到
啊0 -作为一位新来的外地青年!市民陈前
非常想知道!传闻中以松+酥+软为主要特
色的琼式月饼!为何在市场上难觅饼踪)

中秋节的脚步越来越近! 月饼市场竞
争日渐激烈)记者在海口一些商场+超市发
现! 众多品牌的外地月饼已占据了超市的
,大部分江山-! 品牌极少的本地琼式月饼
反而成了,陪衬-)

时至今日!琼式月饼仍然不乏

一批铁杆消费者" 每年中秋节!即

使刮风下雨!也有市民排起长龙辛

苦等待!只为求得一盒琼式月饼

在采访过程中! 记者接触到的每一位
琼式月饼生产企业人士! 他们都会讲起一
段令人难忘的琼式月饼辉煌历史)

琼式月饼是由苏式月饼演变而成!是
苏式月饼与广式月饼相结合的产物) 它利
用广式月饼的糖浆皮突出一个,软-!包入
苏式月饼油酥心产生一个,酥-!成为琼式
月饼流派) 经过几百年锤炼!不断改进!形
成海南鲜明地方特色$松+酥+软)

琼式月饼问世时!受到了琼州百姓的欢
迎!可谓,苏点南来生琼月-)

!"

世纪三四十
年代!琼式月饼还被运到南洋!琼式月饼!成
为当时琼籍海外乡亲思乡的,念物-)

因为,饼味-特别突出!适合海南人喜
欢调和的口味! 琼式月饼深受本土市民百

姓的喜爱!在上世纪
%"

年代至
("

年代!琼
式月饼一统天下!占据市场份额

*#+

以上!

成为当时中秋时节主流月饼) 许多远居东
南亚的华侨! 一到中秋节便写信要求家人
寄一两盒琼式月饼!以解思乡之情)

海口富椰香饼屋食品有限公司总经理
符志仁说!直至今日!琼式月饼仍然不乏一
批铁杆消费者!每年中秋节!即使是刮风下
雨!他的那家饼屋门口也会排起长龙!市民
们辛苦等待!只为求得一盒琼式月饼!这个
场景令他非常感动)

现在全省存活下来的琼式月

饼生产企业!上规模的仅
-

家!其

他都是小作坊式的加工点! 琼式

月饼处境令人担忧

上世纪
("

年代后! 随着改革开放!人
们生活逐渐提高!品味需求也发生变化!由
过去的,温饱-转变为,追求档次-) 恰好此
时!广东处在改革开放前沿!引进大量先进
技术及先进设备! 加上港澳新派广式月饼
新技术注入!广式月饼制作技术+工艺得到
完善发展!大举进军全国!占据市场!而海
南首当其冲)

,从上世纪
("

年代中期开始!广式月
饼逐年扩展!达到登峰造极的地步!逼得琼
式月饼从主流地位转入次要地位! 尤其是
最近几年 ! 琼式月饼市场份额已不足
)"+

) -作为一名专业从事琼式月饼的老师

傅!符志仁深刻感受到,狼-来了的威胁)

在广式月饼大举进军海南时!海南生产
琼式月饼的企业已开始解体)省烘焙行业协
会秘书长周明武介绍说!琼式月饼生产厂家
体制改革!大企业解体!所剩生产琼式月饼
的几家小企业!由于缺乏规范的生产工艺标
准和统一的产品质量标准!企业处于举步维
艰及无标准化的无序竞争中!琼式月饼丧失
了

*"+

市场份额!面临失传的境地)

周明武说$,现在全省存活下来生产琼
式月饼的企业!有一定规模的仅

#

家!其他
都是一些小作坊式的生产加工点! 琼式月
饼处境令人担忧) -

与许多传统产品一样! 琼式月饼的式
微!除了其,外形缺陷-而不适应现代月饼
礼品消费的潮流外!与企业因循守旧+不思
创新有很大关系)符志仁认为!广式月饼近
代迅速发展!正是吸取了许多新工艺+新理
念不断创新的结果! 而海南许多企业见自
己传统产品滞销!别人家的产品好销!便一
哄而上,克隆-人家的产品!反正能卖得出
去!却很少思考如何改进自己的传统产品!

进而使传统产品失去了市场)

琼式月饼制作是一门技术活!

入酥$包酥$包馅仍须由手工操作!

比广式月饼要复杂得多!如果技术

不过关!就不能体现琼式特色

在市场面前! 琼式月饼为何抵挡不住
广式月饼的进攻!节节败退0

前
!

年开始进入琼式月饼市场的海南
嘉艺坊老总韩翔一直在思考这个问题!在
别的酒家+饼房纷纷转行生产广式月饼时!

他却毫不犹豫地选择了面临失传的琼式月
饼) 韩翔认为!琼式月饼是好饼!当地老百
姓和一些市县领导! 甚至是他北京的朋友
对琼式月饼的评价都很高)

为何味道独特的琼式月饼得不到市场
认可呢0 ,我认为琼式月饼从外包装上特点
不突出! 还没有完全赋予海南更浓郁的地
方文化! 也没有把海南岛地域特点体现出
来) -韩翔说!打开琼式月饼包装盒一看!让
人还以为是广式月饼)

现在! 海南一些琼式月饼生产企业在
包装上仍保留普通化包装! 连最原始的纸
筒包装依然在市场上找得到! 这与广式月
饼豪华包装形成鲜明对比! 不能满足人们
送礼和攀比心理需要)

除了包装+饼的感观+保质期等方面琼
式月饼与广式月饼有差距外! 业内人士认
为!制约琼式月饼发展最致命的一点是!技
术攻关方面无法突破)

目前! 琼式月饼因为有些工序还需手
工操作!不能适合现代化大规模生产!只能
半机械化生产!推广方面受到限制)

做了几十年琼式月饼的海口才茂食品
厂老师傅郑长益介绍说! 琼式月饼制作是
一门技术活!目前为止!琼式月饼的入酥+

包酥+包馅仍必须由手工操作!比广式月饼
要复杂得多) 如果技术不过关!饼的外观+

层次感等将不突出! 不能体现出琼式月饼
的特色)

琼式月饼具有浓郁的海南特

色!因此企业应紧紧抓住本土的

根!把握好传统特色的魂" 在传

统文化的基础上!注入新的现代

文化元素

琼式月饼如何摆脱困境!走向重生!恢
复昔日辉煌0

业内人士认为!琼式月饼具有浓郁的海

南特色!因此企业应紧紧抓住本土的根!把握
好传统特色的魂)在传统文化的基础上!注入
新的现代文化元素!使其具有时代气息的理
念!这样琼式月饼才能真正充满活力)

符志仁说!任何一种产品想做大做强!

都离不开技术+原材料+设备+场地环境这
四个条件) 但现在琼式月饼企业现状是厂
家环境杂乱!大部分厂家属于小作坊式!设
备陈旧!技术制作工艺老化!没有走出传统
老化技术死胡同)老符认为!传承不是一成
不变!而是综合创新!琼式月饼要汲取广式
月饼优势!改进琼式月饼!才能使这门古老
传统手艺得以流传!并继续发扬光大)

琼式月饼因制作工艺复杂! 目前技术
仅掌握在几个有经验的老师傅手中) 省商
务厅副厅长王凤奇认为! 人才是琼式月饼
传承和创新的基础! 因此企业必须加快人
才的培训! 以解决当前琼式月饼生产企业
人才不足问题)

对于琼式月饼工艺技术改善问题!王
凤奇认为!生产企业必须筹措项目资金!进
行技术攻关! 解决好琼式月饼生产的瓶颈
难题!以增强琼式月饼在市场中的竞争力)

关于琼式月饼的出路! 省烘焙行业协
会会长温晚儿谈了自己独到的见解! 他认
为!海南是一个旅游大省!这是一个巨大的
市场! 琼式月饼生产企业可以把琼式月饼
加工成旅游产品! 让游客们也能品尝到南
国珍品!扩大琼式月饼的影响力)

,在琼式月饼包装上应突出海南特色!

注入更多海南地方元素! 将琼式月饼转化
成旅游产品! 让游客将这种特色饼当成礼
品带回家! 以此扩大琼式月饼在全国的影
响力) -温晚儿说!这是琼式月饼将来发展
一个机遇)

记者采访时了解到! 目前海南一些琼
式月饼生产企业已在这方面做努力) 符志
仁说!明年起!他们将致力于将琼式月饼做
成旅游产品! 他的拳手产品就是最具海南
特色的新椰蓉月饼)

要想做大做强琼式月饼!韩翔认为!琼
式月饼还应向广式月饼学习! 即一定要将
琼式月饼礼品化!才能有出路) 他说!琼式
月饼不能只注重低档市场! 而应是高中档
次也要兼顾!做出品牌效应!才是琼式月饼
的出路)
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琼式月饼的生产工艺与流程在不断进

步" 图为海口富椰香饼屋食品有限公司的

生产线"

本版图片均由本报记者李幸璜摄

海口市民喜爱老字号琼式月饼的色香味"

琼式月饼!曾经是琼籍海外乡亲思乡的(念物)"


