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仅以时下的海南省会海
口为例，主打清淡、新鲜菜肴
的海南菜馆不能说不多，稍为
上档次的， 通过本土生产器
具、生活器物和新旧照片装点
一下，倒也增添了文化味道。

然而，在餐饮业中完成对
海南本土文化的阐释，本身并
不是简单的事情。 毕竟，居家
的装修和装饰跟随个人的喜
好，相对容易得多，但在公共
场所表现海南元素，不是简单
地摆设和张挂，也不是在数量
和类别上的堆砌，而是要考虑
大众的审美体验，进入装置艺
术层面进行二次或多次创作，
艺术地再现纯粹的“海南味”，
这对利用旧物者更是一种挑
战。

因为， 餐饮环境的营造，
不单要有经营者的个性，更要
兼顾消费者的感受。

一个案例：
吗哪艺术咖啡馆

府城绿色佳园北隅的吗
哪艺术咖啡馆，是一个在每个
细节都洋溢着浓郁乡土气息
的地方。

光是玻璃窗前的石磨、石
臼组成的流水装置， 和朴拙、
硬实的金字顶实木大门，就能
给路人以特别的感觉；进入其
中，由老船木改造制作的桌椅
和书架、墙上架设的废弃犁头
和镰刀、屋顶遮掩塑料管道的
粗大藤条、钢琴上方的茅草顶
棚、角落和过道边上的陶坛土
罐，这一切的物件，凸显了鲜
明的主题，让人感到这里“很
海南”。

吗哪艺术咖啡馆原名“无
名塘”，开业已有 3 年，很多人
可能认为它利润很高，事实并
非如此，因为它的位置不在闹
市区，更不在商业圈，加上定
位小众，尤其是将近 200 平方
米的营业场所只有 9 张桌子，
每次最多接待客人不过 40
位，而老板秦加一更将二楼作

为专门的艺术空间，其营业额
也就可想而知了。

因此有人说，在周边都是
行色匆匆的市民，忙忙碌碌的
氛围中，吗哪咖啡馆好比一片
沙滩上唯一的一个贝壳，好像
很突兀， 却是非常美丽的景
致。

出生在海口琼山乡下的秦
加一说， 之所以要开一家这样
的咖啡馆， 一是为了留住儿时
的乡土记忆， 每一件旧物品的

背后都有故事， 展示它们就是
讲述它们的故事， 让它们与观
赏者面对面时“对话”；二是希
冀以此为平台， 开设各类艺术
沙龙，接触志同道合者，探讨人
生， 这个过程也能找到自我的
满足感。

6 月 20 日下午， 对本土
文化有着深厚情愫的几位资
深媒体人造访吗哪咖啡馆后，
感叹道： 一个好的消费场所，
首先要让人想坐下来，坐下来
后不想走，然后产生拿起手机
拍照的冲动，证明自己来过的
同时，也可以向身边的朋友分
享。

由于吗哪咖啡馆是个绝
对禁烟的营业场所，加上接待
人数不多，没有喧嚣，环境安
静、幽雅，律师小韩一般都到
那里写东西，他很享受这样一

个 “谈笑有鸿儒， 往来无白
丁”，显得“高大上”的地方，当
然，对于 80 后的他来说，最主
要的原因是在那里工作效率
超高。

到过吗哪咖啡馆的人大
都觉得，那里可以算得上目前
海口最有“海南味”的咖啡馆
之一了，尽管它的营业状况还
不容乐观。

一些现状：
有材料无生命

除了吗哪咖啡馆，在海南
日报记者走访的琼式餐饮营
业场所中，琼海博鳌“海的故
事”主题餐厅也是可圈可点的
好去处， 很受网友和驴友推
崇，就像它的名字一样，那里
不但突出了“海”的主题，而且
几乎每一个装饰物———与海
洋渔牧文化有关的老物件，背
后都有着自己的故事。 但是，
除去它们，多数打着“海南牌”
的地方，要么名不副实，要么
主题杂乱而不突出，要么就是
简单地堆砌材料，要么有设计
而无创作， 于是显得冰冷，缺
少活力。

像海口南渡江畔一处主
打“琼州文化”的餐饮集合地，
从外观来看，其建筑风格跟海
南一毛钱关系都没有，纯属湘
西和鄂西北一带的苗族和土
家族建筑外型，里头一家经营
海南菜的餐厅，也只是在大堂
放置几个从海南乡下收来的
石臼、石磨。

龙昆北路一家以 “蓝色”
为主调的琼式餐馆，其外在装

饰从字体颜色到图案风格倒
是很切题，但大厅内部密集地
张挂了大量与海南历史相关
的老照片，内容既有宋氏家族
的，也有红色革命的，还有琼
剧文化的， 让人目不暇接，杂
乱有余，逻辑不足；最让人大
跌眼镜的是，这家餐厅在一道
墙的高处，搁置了不少崭新的
青花瓷，而不是海捞瓷（哪怕
是残片也好）或是本土的陶制
品。

凤翔东路有一兼营餐饮
和客房的酒店，其装修风格非
常“海南化”，既营造了热带雨
林景观，也表现了海口火山文
化、 海洋文化和地名文化，甚
至运用了黎族文化符号，如黎
锦上的蛙纹等等，这里经常接
待演艺界的明星和团队，从大
堂留言簿的内容看，客人对其

赞誉有加，少有贬抑。 不能说
这家酒店的装修和装饰没有
文化，没有艺术，但总感觉它
什么都想表现，恨不得囊括所
有的海南文化品种，于是未能
突出它最想表达的东西，让人
看不到其灵魂所在。

其实，对于餐饮环境的营
造，光有材料和简单设计是远
远不够的，那样只能达到一般
效果，要想成为一个让人身心
愉悦， 来了还想再来的精品，
还需要较为全面地了解本土
文化，读懂装饰材料后再进行
创作（可能不止一次，像吗哪
咖啡馆就经过多次细化改造
来提炼 “海南味 ”)，设计者和
设计对象之间是要“互动”的，
施工出来的效果才能表达出
最想表达的主题，也经得起别
人的玩味和解读。

找对“味道”很重要

梁丹青，澄迈人，最早出专
辑的海南话歌手之一， 在重庆
创业多年， 目前经营几家主题
餐厅， 最有名的是经邓丽君兄
长授权的 “邓丽君主题音乐餐
厅”。 因着家人和业务的缘故，
梁丹青经常往返琼渝两地，记
者有机会与他接触， 听得最多
的是，“做餐饮， 一定要突出主
题， 从形式到内容都要如此”。
那么， 怎样才能找对主题和表
现主题呢？

“严格地说，海南目前还
没有一家真正意义上的主题
餐厅， 至少是主题不突出，要
不就是立意很明确，但在执行
过程中就走样了。”梁丹青说，
“我个人觉得， 海南的文化种
类繁多，对于一家餐馆的设计
和装修，抓住一点加以放大就
很了不得，比如北部的火山文
化、东部的华侨文化，都是很
值得挖掘和细化的载体，但是
不要贪图多而杂，要追求少而
精。 ”

事实上，海南餐饮界也有
人清醒地认识到琼式餐饮缺
乏文化氛围的现状，却苦于找
不到或找不准所要表现的主
题，也难以找到实现主题的执
行人。

诚如最近很多人经常提
到的， 海南是一片文化沃土，
既然种类丰富，“味道”也就多
样，如，有“咸味”的海洋文化，
也有 “苦味” 的贬官文化；有
“悲情味” 的华侨文化， 也有
“辛酸味”的移民文化。

吗哪咖啡馆秦加一认为，
关键在于找对自己想要的“海
南味道”，这种“味道”对于海
南来说是大众的，但要表现的
是充满个性的；只有先确定主
题， 也就是经营场所的灵魂，
再有针对性地去寻找装置材
料，“创作”的结果才不会走样
和令人失望。

近期， 海南日
报就琼菜如何突围
的系列报道， 将人
们的注意力聚焦到
海 南 本 土 餐 饮 特
色、文化的同时，也
引发了读者对海南
文化元素的思索 。
因此， 海南周刊采
编人员也从装置艺
术的角度， 对琼式
餐 饮 场 所 进 行 调
查、梳理和思考。

餐饮行业的经
营 者 究 竟 要 为 客
人 营 造 怎 样 的 消
费环境 ，才能更好
地 彰 显 其 店 铺 主
题 ？ 尤 其 是 着 意
挖 掘 和 表 现 海 南
元 素 者 ， 如 何 在
装修 、装饰上做好
细节文章 ，少一些
“土豪气 ”，多一点
“海南味 ”？真的需
要下一番功夫。
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吗哪咖啡
馆对本土装置
材料的运用细
致入微，一顶旧
斗笠竟然被当
做灯罩使用。

李幸璜 摄

置于吗哪艺术咖啡馆二楼的废弃小渔舟，让兼具展览馆和博物馆功能的艺术空间，多了一股海洋的“味道”。
海南日报记者 李幸璜 摄

琼海博鳌“海的故事”餐厅，是很多
驴友向往之地。 海南日报记者 张杰 摄


