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互联网+民宿
“南洋兄弟”帮人找海的记忆

5月18日中午，在文昌市龙
楼镇的南洋兄弟民宿里，非常健
谈的小伙子云永悦（啊毛哥）又
开始为他的“南洋兄弟民宿”忙
碌起来。也许是长期在海边的
缘故，他皮肤十分黝黑。

正如他的名片一样：“来南
洋兄弟民宿，毛哥带你玩海，摘
椰子，看火箭，品美味，谈理想。”
在龙楼，除了能看到故乡的山，
故乡的海，喝到故乡的椰子水
外，还可以坐船出海、摘椰子，坐
船顶浪……如今，南洋兄弟民宿
有7大主打玩法，如：登高采风、
划船顶浪、拉网抓鱼、傍晚捉螃
蟹等，都是一些亲身体验的原味
渔民生活的项目。

因项目比较独特，加上借助
“互联网+民宿”来营销自己的
民宿，这一举措取得很好的效
果，民宿知名度不断提升，吸引
众多游客慕名而来。

一年前，来自贵州的一个家
庭，在海边体验抓螃蟹之后，回
到贵州又多次打电话给啊毛哥
说：还想再到海边去抓螃蟹。

“来这里才能真正体验到渔
家生活，体验到海南海边独特的
渔民生活。”刚从民宿玩回来的
广东游客程余告诉记者，在民宿
里，可以欣赏到独特的海边风
光，还能品尝到海南独特的椰子
味道，让心回归自然。

“开南洋兄弟民宿，我们的
出发点不是为了谋生，只是想为
许多迷失了童年记忆的人，找
一找儿时的感觉，为一些志同

道合的朋友展现原汁原味
的渔民生活。”啊毛哥说。

2004年毕业于湖南商学院
的云永悦，曾到深圳等地工作，
在外面闯荡7年后，想念故乡的
他，放弃深圳的工作回到海南。

“现在城镇化变化比较快，
加上都市生活节奏快，许多人想
玩海，都不知去哪里玩。”啊毛哥
在文昌等地调查一段时间后，发
现海南的民宿不多，就萌发了要
开一家民宿。

经过一段时间的谋划，
2013年，他投入近10万元办起

“南洋兄弟”，将抓鱼、摘椰子等
海南海边渔民生活全部融进去，
因而有了卖点。

定位准确，加上内容独特，
因而吸引着众多游客到来。民
宿在网上点击量非常大，每到周
末，不少城里人就带着孩子、老
人来这里度假，过一把渔民生活
的瘾。

诚信、热情的他，从开业到
现在3个年头里，他从没有因此
而巧设名目乱收费，慢慢地得到
游客的认可。

因龙楼地区客房少，为了让
更多人能体验抓螃蟹，摘椰子，
他决定扩大民宿，计划在文昌东
郊镇再建一家民宿，在那里除了
可以看海、抓螃蟹外，还能玩足
球，预计今年6月前后开业。

“苦并快乐着。”说起创业，
啊毛哥说，虽然辛苦，但也有创
业带来的快乐，深信南洋民宿一
定能勾起更多人对海的记忆。

屯昌“温泉蛋”
本地女子和外地丈夫共同造

廖文兵、陈君夫妇，一个是
研究生，一个是本科生，为了心
中的梦想，抛却都市繁华生活，
回到屯昌农村做“鸡头”，每天起
早摸黑，风吹雨淋辛苦操劳地养
鸡收蛋，圆自己创业梦的同时也
成为屯昌县创业典型。

位于屯昌县乌坡镇偏南一
隅的陈君夫妇的养鸡场，占地约
35亩，鸡场里养着2万只蛋鸡，
每天都有7000多个鸡蛋外销。

32岁的陈君是乌坡镇本地
人，本科毕业。丈夫廖文兵，是
江西省樟树市人，研究生毕业。

“从上高中的时候就想过要
养鸡，所以高考报志愿的时候报
了饲料科学这个专业。5年前，
当时我在网上看到一篇报道，说
海南市场上销售的鸡蛋80%从
外省调运，且全国售价最高，当
时就萌生了回海南老家养鸡的
想法。”

起初，廖文兵不理解，也不
愿意回村养鸡。2012年春节，她
和廖文兵回屯昌过年，拉着丈夫
四处考察市场、寻找养殖场地。
她们发现乌坡地区有温泉，完全
可以发展温泉鸡蛋，这是其他地
方所没有的，也具有乌坡特色。

看妻子如此执着，2012年7
月，廖文兵便与妻子从福建回乌
坡镇租地，签了30年合同，养鸡
场开始动工修建。7个月身孕的
陈君挺着大肚子和廖文兵平整土
地、搭建鸡棚，从早忙到晚。刚开
始的时候，电也没有，房子也没
有，他们就架设了400多米的电
线，从山下把电引到鸡场，接了水
管把附近山泉水引下来，还搭了
个简易小棚子住在山上。

廖文兵告诉记者，跟着妻子
来屯昌养鸡，做“鸡头”虽然辛
苦，但也很充实，如今已越来越
喜欢了。

养殖过程中，他们全部使用
豆粕、玉米、花生饼、贝壳粉喂，
还配了盐巴、鱼粉。喝的水是山
泉水，而且屯昌近年发现的青奥
温泉就在旁边，鸡场出产的鸡蛋
是褐贝蛋，营养丰富，口感很好，
又是绿色产品，上市至今一直供
不应求。

如今鸡舍有存栏蛋鸡近2
万只，8000只鸡已开始下蛋，一
年可以产鸡蛋2600多万枚，向
市场提供鲜蛋12万多公斤，每
年收入保守地说也有40万元。

为了做大产业，陈君为自己
的产品注册“乌坡温泉蛋”商标，
继续扩大养鸡规模，还成立了蛋
鸡养殖专业合作社，带领村民们
一起养鸡致富。

陈君计划借助互联网，除了
在网上销售鸡蛋外，还通过微信
等工具推销自己的产品，让更多
温泉鸡蛋走进更多家庭。

互联网+椰冻奶酪
无心插柳柳成荫

上身穿着一件衬衣，下着一
条休闲裤，中等身高，长着一张娃
娃脸的王福，是个海南定安的小
伙，看上去还是一副邻家大哥的
样子，谁能想到，他已经是好几家
公司的老板，手下有30多名工
人。他的椰冻奶酪已经成为一道
新的特产风味，风靡线上线下。

椰冻奶酪，由带有椰子肉的
椰壳混合奶酪和椰汁制成，新鲜
椰子手工制作，上层是奶酪，香
滑浓郁，下层是椰汁果冻，清爽
滑口，融合了椰子和奶酪的香

味，有着双重特色口感，可谓“混
搭”的美味。

在2013年的南宁东盟博览
会上，海南特色的椰冻奶酪一亮
相便大受追捧，当天到场的300
个椰子冻很快被一抢而空，去年

“双十二”期间，其中一家店销售
椰子冻2000多单，当时的售价
近40元一个。

2006年从云南理工大学毕
业的王福，与制作椰冻奶酪可以
说是阴差阳错。

王福的创业梦想从学生时
就开始，大学时他卖过手机，有
了第一桶金。毕业后，创业的决
心就更大了，他在云南理工大学
附近开了一家海南特色火锅店，
所用原料全部来自海南，比如椰
子鸡汤等。经营过程中，他发现
许多顾客特别喜欢吃一种海南
定安产的豆制品。

“这是定安地区的小吃，在
普通话里还没有名字，干脆将其
称为‘海南豆腐干’。”王福说，看
到“海南豆腐干”热销后，2007
年，他就动过心思想要回海南办
一个专门生产“海南豆腐干”的
工厂，但一直没找到合适的地
方。

直到2012年，他带着满腔
激情回到了故乡海南，找地盖
厂，注册公司，2013年初他的公
司成立。

公司成立了，产品上不来，
让人急得团团转。生产“海南豆
腐干”过程太慢，批量化生产的
技术还没有成熟，后来，他灵机
一动：在生产豆腐干的同时，能
不能做点别的东西来维持工厂
的开销？

有一天，他在路边买了个椰
子喝水，突然想到椰子就是海南
的特产，能否做和椰子有关的产
品呢？做没人做过的椰冻奶酪
如何？没想到就是这个椰冻奶
酪在2014年的海南省创业大赛
上获得第二名，也让他赚得盘满
钵满。

然而，刚开始椰冻奶酪并没
有得到市场的认可。记得2013
年，王福拿到三亚去试市场反
应，公司里的销售团队把椰冻奶
酪送给商铺、游客免费试吃，竟
然没人愿意吃这个陌生的食
品。半个月过去，因为当时的保
鲜技术还没有改进，三亚天气又
热，免费送都没人要，王福扔掉
了很多椰冻奶酪。

好东西不被接受，王福很着
急，于是亲自出马，捧着一个个
椰冻奶酪来到步行街对面超市
进行推销。先是送给商铺吃，自
己再做一些试吃活动，慢慢地积
累了一些名气。

去年以来，电商变得越来越
热，他看到这一商机，立即将椰
冻奶酪放在网上销售，这一举措
引起众多消费者的关注，纷纷下
订单。椰冻奶酪的销量也步入
快车道，从刚开始的每天生产
50到80个，到现在的每天2000
个左右。

现在，王福的椰冻奶酪不仅
在海南本地销售，还通过电商销
往全国各地。

王福说，海南有许多独特的
产品依然藏在深闺无人识，只要
不断挖掘，将来一定会有更多特

色产品被更多顾客所接受。

玩海、摘椰
子、抓鱼，对生
活在城市的人
来说，既陌生又
熟悉，同时也勾
起不少人对童
年的记忆……

一对夫妇，
一个是研究生，
一个是本科生，
为了心中的梦
想，抛却都市繁
华生活，回到屯
昌农村养蛋鸡
……

椰冻奶酪
因味道独特而
深受“吃货”青
睐，加上在淘宝
等电商进行销
售，上市至今，
供不应求……

海南返乡
创业的年轻人，
越来越善于“接
地气”，紧贴本岛
的海洋文化、地
质环境和风物特
产做好文章。
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陈君和丈夫廖文兵在养鸡场工作的身影。

王福在展示自创的特产风味“椰冻奶酪”。 海南日报记者 张杰 摄


