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了解购买儋州农产品可以
扫一扫121儋州馆二维码

121儋州馆2015年6月30日建立，在儋州市委、
市政府以及儋州市农委的领导下，协助农户、合作社
完善农产品准入电商标准、产品检测、包装设计市场
推广销售等工作，不到半年时间儋州馆各类农产品
累计销售过百万元，对农户、合作社普及电商培训，
带领农户、合作社走出儋州去推广销售产品，也结合
线上下单线下体验到果园、基地举办采摘活动。

了解购买儋州农产品可以下载121店APP到儋
州馆或者加121儋州馆微信号：rujiashangmai购买。
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儋州红鱼为什么能跻身儋州九大农
产品之列？从根本上而言，在于其具有
多重比较优势。

——深厚的文化底蕴优势。
在儋州，咸鱼的生产和加工已有数

百年甚至上千年的历史，积淀了丰富的
文化底蕴。值得一提的是，咸鱼中的红
鱼产品，是当地人逢年过节时的馈赠佳
品，因此在儋州及周边地区，自古以来就
有“无鱼不成宴”的说法，沿海渔家“三
牲”拜祖必有鱼，尤以红鱼为上。

在北部湾一带作业的渔民，尤爱深
蓝海水中的一抹红色——红鱼。这种学
名“红鳍笛鲷”的鱼，因其全身鲜红而被
渔民们称为“红鱼”。

儋州白马井、新英一带的渔民耕海
牧渔，在风口浪尖讨生活。对此，儋州市
政府副秘书长吴启养撰写了一副对联：

“儋耳龙门激浪千秋多记事，红鱼湾海汹
涛万丈几经人。”对联中的“龙门激浪”，
是指儋州峨蔓镇海滨龙门山之东有一瓮
门，俗称“南天第一门”。北风吹来，巨浪
撞击石门，响彻十余里，故得名“龙门激
浪”。对联意指，儋州（儋耳）是一个历史
悠久文化底蕴深厚的地方，红鱼产业也
是一个传统产业，红鱼味道很好，然而却
来之不易，能有多少人去经历这惊涛骇
浪捕捉红鱼呢？

儋州市海洋与渔业局局长戴文达认
为，儋州红鱼等具有地方风情的特色产
品，最易激发绵长的乡愁，激发怀旧和思
乡情结，进而提升省内外消费者心目中
的“儋州印象”。

——独特的技术优势。
在保鲜技术还非常原始的年代，漂

泊在海上的渔民捕到红鱼后，直接在船

上剖肚摊开，晒成板形的红鱼干。或者
在鱼腹内塞满海盐，做成“咸鱼粽”，待靠
岸后晒干。无论是哪种方法制成的红鱼
干，都闻之清香，吃之咸香，令人回味无
穷。

如今，大一点的渔船都有了大型制
冷设备，渔民捕捞红鱼后立即冰冻起来，
待靠岸后再解冻加工。因此，人们可以
吃到比较新鲜的红鱼了，但红鱼干仍是
大家的最爱。这不仅是一种怀旧的情
结，更因红鱼醇厚的咸香。

——高端的品质优势。
“长坡米烂洛基粽，王五狗肉香透

胸，马井红鱼香破釜，排浦薯香吃肚膨。”
这是一首在儋州流传甚久的民歌。歌中
提到的“马井红鱼”，就是儋州渔业大镇
白马井镇出产的红鱼干。在海南菜里，
咸鱼茄子煲是平素深受顾客欢迎的一道

菜，这菜里的咸鱼就是红鱼干。
红鱼之所以成为人们喜爱的美食，

根本就在于其丰富的营养保健价值。儋
州水产品主要来自海洋捕捞，在生产加
工过程中不加入任何添加剂，主要通过
盐焗工艺制作，属于原生态产品，口味纯
正，健康养生。儋州红鱼肉富含蛋白质，
每500克鱼中蛋白质的含量相当于600
克鸡蛋或850克猪肉中蛋白质的含量，
且鱼肉中的蛋白质结构松软、肌肉纤维
结构比较短、水分含量较高，吸收利用率
可高达96％。

脂类含量低的儋州红鱼肉，其中所
含的脂肪大多是不饱和脂肪酸，很容易
被人体消化、吸收，而消化吸收后的脂肪
酸在血液中可以与血胆固醇相结合，把
胆固醇从血管中带走。而红鱼体内，含
有丰富的有利于人体智力系统的DHA。

儋州白马井渔港，渔民将捕获的鱼抬上岸。 平宗 摄 儋州海明洋公司生产的南海大红鱼成品。 舒晓 摄儋州海明洋公司工人正在晾晒大红鱼。 舒晓 摄

从肩挑红鱼到办起企业
从难以温饱到发家致富

“儋州红鱼”
让福村过上红火日子

每天晨曦微露，儋州白马井渔市早已开张。
而在天气好的时候，渔港更是热闹非凡，因为一艘
艘渔船满载而归，停泊在渔港，船上、岸上人声鼎
沸，交易火爆。站在白马井渔港，可以望见雄伟的
洋浦跨海大桥。阵容强大的回港渔船悬挂着猎猎
挥扬的国旗，与大桥一起构成壮伟的景观。

在众多交易者中，有一个女人戴着斗笠，穿
着雨靴，乍一看与渔港其他劳动妇女几无二致，
但她却拥有一家年产值逾8000万元的渔业龙头
企业。她就是儋州创华实业有限公司负责人吴
锦菊。

出生于1964年的吴锦菊，家住儋州市白马井
镇福村。小时候她家有五姐弟，劳动力少，吃饭
人多，因而家境并不宽裕。“从13岁起我就走出家
门，靠一根扁担挑运咸鱼谋生。”吴锦菊感慨地
说，“记得我第一次挑了30斤咸鱼，运到白马井集
镇。后来力气渐渐练得大了，就挑到王五、中和、
长坡等更远的地方。”

凭着一根扁担，吴锦菊担起了自己的生活，
也担起了家人的生活，更担起了从谋生到创业的
梦想。她相继跟船到广州、福州等地销售咸鱼，
慢慢地有了经营渔业产品的启蒙意识。

2006年，已有一定商业眼光和经营经验的吴
锦菊，与丈夫一起成立儋州创华实业有限公司，
起初也是粗加工整条的咸鱼。2012年，她采用小
包装，其咸鱼系列产品主要包括红鱼干、马鲛鱼、
石斑鱼等。

如今，吴锦菊的公司生产的红鱼等产品，远
销两广、东北和韩国等市场。

销售看好的红鱼等海产品，使儋州不少渔民
依靠海洋捕捞发家致富，有的建起了漂亮的新楼
房。

白马井镇福村渔民董壮严，花了40多万元建
设的二楼小洋楼于去年底竣工，目前他与家人已
乔迁新居。

年逾五旬的董壮严笑着说：“现在闯海打鱼
的接力棒已交到儿子手里了，但我有时候也跟他
一起出海，相信日子会越来越好！”

福村负责人透露，全村共有1400多户，渔业
总收入超过2亿元。除了代表人物吴锦菊创建红
鱼龙头企业，村民们也出海捕捞，收入不错。如
今，福村大多数家庭建起了新房，过上了红红火
火的好日子。 （平宗 李珂 张琳）

儋州红鱼：产业化让“咸鱼”“游”得更远

儋州红鱼，寄托着
“鸿（红）运当头，红红
火火，年年有余（鱼）”
的美好愿望。

红鱼文化与红鱼
情结紧密相联。“在千
里之外的酒店吃到家
乡原汁原味的红鱼，包
装显得‘高大上’，那份
激 动 和 自 豪 难 以 言
表。”10年前就到辽宁
一家企业上班的儋州
籍人士符绍均感慨地
说。

随着除夕、春节
的足音越来越近，正
是儋州红鱼购销两旺
的时节。

多次来到儋州的
吉林经销商辛顺锡说：

“作为‘儋州咸鱼’主打
产品的红鱼干，不仅在
东北是香饽饽，出口到
韩国后也深受欢迎。”

随着儋州红鱼产
品在省内外大市场的
畅销，具有多重比较优
势的儋州红鱼产业，正
在做大做强，不断发挥
规模经济效应，并在产
业链延伸与整合进程
中，“游”出宽广的产业
化路径。

儋州红鱼干不仅可单独成菜，它与
不同食品搭配，还可制成各具风味的美
味佳肴。比如可做成清蒸红鱼五花肉
（即红鱼戏五花）、“红鱼山猪缘”（即红鱼
炖山猪肉）、红鱼木瓜汤、香煎红鱼干，还
有红鱼粥、红鱼饭等美食。这为延伸红
鱼产业链提供了契机。

吴启养认为，红鱼的产业大有可为，
可以利用现代科技手段开发多个产品，
比如可开发“红鱼汁罐头”“红鱼内脏罐
头”“红鱼戏五花”熟食系列等产品。

近几年来，儋州市委市政府投入资
金扶持企业改造和更新加工设备，在现

有红鱼加工的基础上，着重发展精深加
工。例如，将红鱼剔除鱼剌和骨头后切
片，泡盐水，然后进行烘干或晒干，真空
分包装销售。

从事海产品加工的儋州创华实业有
限公司，设计了10多款不同的红鱼包装，
如两斤装、一斤装、半斤装等，并制成礼
盒。分装后的红鱼包装更精美，携带更方
便，为红鱼变身为旅游产品打下了基础。

在包装上下功夫的儋州红鱼，注重细
分市场，宜大则大，宜小则小，实行差异化
竞争。一方面，迎合一些地方春节期间购
买整条红鱼的习俗，对大鱼进行真空包

装，印制新春祝福语和其他标识。另一方
面，对红鱼产品进行大中小包装，区分为
不同档次，满足各方消费者的需求。

在满足各方消费者不同需求基础
上，儋州促进产业链纵横延伸。比如，

“儋州咸鱼”产业抓住目前该市正在推进
的“休闲渔业项目”和“港湾建设”等机
遇，推动产业融合，使咸鱼产业与旅游业
结合起来，实现产业兼容互动。

“这些举措的组合实施，是践行市委
市政府确立的‘调优做精第一产业、发展
壮大第二产业、重点突破第三产业’发展
思路的探索。”儋州市海洋与渔业局有关

负责人表示。
据了解，儋州市海洋与渔业局等职

能部门，正在引进多所高校的相关专家
学者，为“儋州咸鱼”产业突破性发展“支
招”。下一步该市将多举措做大做强这
一特色产业：制定和推行标准化流程、技
术标准，申请“儋州咸鱼”地理标志保护；
根据市场需求，进一步改进产品包装和
加大营销力度；市政府已决定投入专项
资金，对儋州红鱼产品开发和宣传推介，
使“儋州咸鱼”的主打品牌越来越响亮，
从而做出产业融合大文章。

（平宗 李珂 张琳）

“‘儋州咸鱼’小包装在天津好评如
潮，我已经连续十年是这一产品的‘回头
客’了！”来自天津的经销商崔贵兴微笑
着说。吉林经销商辛顺锡也表达了同样
的感受：“作为‘儋州咸鱼’主打产品的红
鱼干，不仅在东北是香饽饽，出口到韩国
后也深受欢迎。”

畅销外部大市场的儋州红鱼，离不
开党委政府和各级领导的关怀与支持。

早在2003年，时任海南省委书记的
王岐山在儋州调研时，提出将儋州咸鱼
从整条卖改为小包装。2015年 3月 8
日，中共中央政治局常委、中央纪委书记
王岐山参加十二届全国人大三次会议海
南代表团的审议时，公开披露儋州“咸鱼
分装”的往事，引起全国媒体关注，使“儋
州咸鱼”闻名天下。

儋州充分依托这一利好，放大红鱼
品牌效应。儋州市委书记严朝君、市长
张耕，要求该市相关部门深入研究、抓住
机遇，特别要加大对儋州红鱼等具有较
强地方特色产品的培育，打造具有市场
竞争力的农产品品牌。要以传统文化、
地方特色优势产业及产品为基础，把标
准化建设、人文地理、文化内涵挖掘、营
销渠道和方式创新、科技体系支撑等与
品牌建设结合起来，指导儋州红鱼等农
产品品牌分类和分层开发发展。

儋州红鱼具有良好的外部环境。
2014年儋州市政府投入30万元，用于
申报儋州红鱼地理标志商标，并指导和
引导儋州创华实业有限公司做好儋州红
鱼的产品包装设计，找准定位，提升产品
的外在形象，积极打造产品品牌。

如今，儋州红鱼产业朝着做大做强
的方向迈进。

为了保证红鱼一年四季供应市场，
儋州创华实业有限公司建设了4个保温
库、4个速冻间和1个预冷库，在渔汛期
大量收购新鲜红鱼并利用冷藏技术进行
保鲜，在阳光充足的季节分批腌制、晾
晒、加工，每年加工红鱼600吨左右。

儋州创华实业有限公司积极拓展岛
外市场。据了解，该公司与浙江一家公
司签订了合作协议，待业务完全展开后，
年销售额有望破亿元。

作为省重点龙头企业的儋州珠联食品
有限公司，是一家集海洋捕捞、水产养殖、
加工、进出口贸易、渔港物流服务为一体的
全国农副产品加工示范基地。该公司拥有
4000多亩养殖基地，总投资累计2亿元人

民币，年总产值1-2亿元人民币。公司带
动本地区渔民和养殖户近5000人，现有职
工400多人，各类专业技术人员50多名。
目前公司拥有300T级远洋生产捕捞船6
艘，长期扶持几百艘渔船捕捞与生产。

据儋州市海洋与渔业局相关负责人
介绍，儋州红鱼加工制作主要在新州、白
马井和海头等镇。目前全市有海洋捕捞
渔船4039艘，这为红鱼加工奠定了丰富
的原料基础。

在“儋州咸鱼”系列产品中，儋州红
鱼的批量生产、精深加工和对外销售都
已脱颖而出。据统计，2014年儋州水产
品总产量达到43万吨，其中20%是咸鱼
产品，特别是红鱼产品受到消费者青睐；
水产品年产值63亿元，咸鱼占比25%，
其中至少有5%是红鱼创造的附加值。

深度发展红鱼产业，具有多重比较优势

做大做强红鱼产业，发挥规模经济效应

区隔档次细分市场，推动产业融合互动

1月14日，在儋州海明洋公司车间，工人们正在加工红鱼。舒晓 摄


