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品优价自高。儋州跑海鸭生长在该市沿海
地区，平日在滩涂及咸淡水交汇河流入海口活
动。每逢潮水退去，沿海滩涂上就会留下大量
小鱼、小虾、小蟹、小螺等高蛋白海洋生物，它们
都是“赶海”鸭群的美餐。

常年吃海洋生物的儋州跑海鸭，运动量大，
因而使得跑海鸭体肥蛋多。

儋州跑海鸭蛋，不但块头大，而且营养丰
富。蛋中含有丰富的卵磷脂。此外，跑海鸭蛋
还含有钙、磷、铁、锌、碘、镁、钾、硒等多种对人
体有益的微量元素和10多种维生素。

食用跑海鸭蛋，除了腌制成咸鸭蛋外，还可
蒸、炒、煎、煮。跑海鸭所产的鸭蛋个头大、蛋壳
厚实，蛋清粘稠不易散，没有腥味，蛋黄呈鲜亮的
红色，味美鲜香。经过腌制的跑海鸭蛋，煮熟后
蛋黄含油量极高。特别是煮、煎后的味道和口感
更佳，蛋黄颜色与普通鸭蛋有比较明显的差别。

儋州跑海鸭老鸭的营养价值和美味，也是
远近闻名。基于儋州跑海鸭丰富的营养价值，
儋州厨师郑造邦，创制了酒饼簕炖海鸭，入选
2016年“儋州十大名菜”之列。

郑造邦说，酒饼簕炖海鸭就地取材，采用野
生已达30余年的酒饼簕和放养的老母鸭为主

料。经过炖制使酒饼簕的微辛、微苦之
味浸入鸭体，与老鸭的微咸、微甘

之味完美结合，口感特别，
回味悠长，具有祛风

散寒、利水、滋阴
养胃之功效。

（本版撰文
平宗）

延伸产业链 提升附加值

儋州跑海鸭“跑”出一条产业化之路

“竹外桃花三两枝，
春江水暖鸭先知。”在儋
州市海头镇跑海鸭基
地，随着一阵“呱呱呱
呱”的鸣叫声，排着整齐
队列的鸭群，齐刷刷地
跃入海潮中自由游弋。
该基地“鸭司令”陈汉洲
说，他负责的合作社养
殖了数万只跑海鸭。

儋州逢秋瓜菜专业
合作社理事长陈汉洲，
是儋州最早推动跑海鸭
养殖生产成规模、成产
业链的人之一。他说，
早在2001 年，他就在排
浦镇禾丰村入海口附近
清理河湖或池塘，开始
养殖跑海鸭，该合作社
也利用鸭粪种植蔬菜。

据了解，儋州跑海
鸭主要在海头、排浦、白
马井、新州、峨蔓、木棠、
光村等镇饲养。近年
来，儋州市按照“调精做
优第一产业”的思路，大
力发展跑海鸭养殖，积
极打造儋州跑海鸭品
牌。2016 年，全市跑海
鸭（蛋鸭）存栏量15.7万
只，年产值突破4000万
元，儋州跑海鸭，“跑”出
了上下游产业链一体化
的新路子。

延伸上下产业链

细分外部大市场

打响跑海鸭品牌

别小看儋州的跑海鸭蛋，在儋州养殖户心
目中，它可是增收的“金蛋”。因为旺销市场的
跑海鸭蛋，使儋州西北部沿海乡镇许多养殖户
有了致富依托。

家住儋州市新州镇蓝田村、年过五旬的董
现明，就是这些致富农户的一个典型。

近几年来，自从加入儋州逢秋瓜菜专业合
作社，董现明有了合作社的支持，他的鸭蛋与老
鸭有了稳定的销路。他微笑着说：“我通过养
鸭，不但盖起了新房，而且在供3个孩子上大学
的同时，手头上仍然还有闲钱用。”

跑海鸭产业成为更多养殖户增收的有效依
托。儋州市排浦镇禾丰村村民陈井培乐呵呵地
说：“2013年我加入儋州逢秋瓜菜专业合作社后，
养殖跑海鸭3000只左右，年增收超过7万元。”

早在2009年，禾丰村青年大学生陈汉洲发
起建立的儋州逢秋瓜菜专业合作社，吸纳21户
农户加入。截至目前，该合作社已有社员70多
户，种植养殖大户各占一半，初步形成循环农业，
即跑海鸭提供的有机肥，使农作物长得更茂盛。

如今，儋州逢秋瓜菜专业合作社带着众多
农户走共同富裕的道路。陈汉洲透露，今年该
合作社共养殖跑海鸭8万多只，其中带动贫困
户养殖2万只，越来越多的养殖户将依靠跑海
鸭增收致富奔小康。

随着儋州跑海鸭产业在全市多个镇发展壮
大，带动效应明显。据市畜牧兽医局统计，
2016年全市110户跑海鸭养殖户实现总利润
1220万元，户均增收11万元。

儋州跑海鸭蛋，越发成为养殖户增收的
“金蛋”！

“刚开始时，有经验的养鸭人就
告诉我养跑海鸭就是要追着海水
跑。”陈汉洲笑道，2001年养殖的
3000只跑海鸭，就赚了8万多元。

赚了“第一桶金”的陈汉洲，从此
一发而不可收。

置身于广阔的市场前景，儋州跑
海鸭产业链在不断延伸中互促互动。

在养殖环节，儋州跑海鸭养殖量
日趋扩大，推动上游产业实现规模
化。

儋州鸿润农牧科技有限公司负
责人介绍，该公司采取“公司+农户”
模式，通过建设育苗基地，育好鸭苗
后分发给周边农户养殖。

陈汉洲说，儋州逢秋瓜菜专业合
作社推行“三送一收”模式，即送鸭苗
（瓜菜种子或种苗）、送料（饲料或肥
料）、送技术和包产品回收。

在这两大产业龙头带动下，加之

跑海鸭蛋的市场行情看涨，在儋州沿
海的海头、排浦、白马井、新州、木棠、
光村、峨蔓等镇，跑海鸭养殖散户异
军突起。

在加工环节，儋州着力提升跑
海鸭产业附加值，促进下游产业提
档升级。

目前，儋州逢秋瓜菜专业合作
社 在 粗 加 工 方 面 ，已 有 一 定 探
索。陈汉洲与相关镇的大户合作，
发挥当地居民有腌制咸鸭蛋的传
统和技术优势，打造咸鸭蛋加工、
集散地。

不过，陈汉洲还在不断探索精深
加工的路子。

“下一步，合作社将继续研发以
跑海鸭蛋为原材料的其他产品，进行
深加工，如开发蛋糕、蛋卷等产品，努
力提高跑海鸭蛋的附加值。”陈汉洲
信心满满地说。

“我们合作社生产的瓜菜和跑海
鸭蛋卖得很好，除了产品质量有保
障，还因为在市场销路上下了功夫。”
陈汉洲如是说。

为了增强合作社的产业带动能
力，他多次到武汉、南京、北京、上海、
广州、深圳等大中城市联系客商，为
产品打开农超对接的通道。2010
年，儋州逢秋瓜菜专业合作社被省农
业厅评为海南省农民专业合作社示
范社，2011年被省人民政府授予海
南农产品“优秀运销商”。

陈汉洲透露，儋州逢秋瓜菜专业
合作社去年养殖了近5万只鸭，生产
跑海鸭蛋600多万枚，加之老鸭销
售，年产值突破1000万元。如今，该
合作社的“逢秋跑海鸭”产品，畅销
10多个省份。

位于儋州市排浦镇瓜兰村的跑
海鸭产品加工厂，正是由儋州逢秋瓜
菜专业合作社投资建设的，陈汉洲介

绍，项目总投资68万元，日加工跑海
鸭蛋达到8万枚。

“具体而言，这套生产线主要包
括四大生产车间：蛋品分选车间、咸
蛋蛋品清洗车间、包装车间、杀菌车
间。”工厂相关负责人介绍，该加工厂
从蛋品加工设备研发和生产的专业
公司引进生产线。这套生产线中，咸
蛋生产工艺流程为：鲜蛋分级—腌制
—清洗、风干、光检、套袋—真空包装
—高温杀菌—成品包装。

儋州的跑海鸭产品有什么特点
呢？陈汉洲说，该合作社细分外部市
场：初始端市场，面对一般集贸市场，
简易包装，实现平价销售；中端市场，
面向较大的超市，注重产品包装，价
格相对较高；高端市场，通过专门渠
道销往省外大型商超，包装考究，价
格还有很大上涨空间。

这种市场定位，在儋州跑海鸭产
业中颇具代表性。

儋州跑海鸭蛋缘何畅销外部大
市场？据科学测定，吃海洋生物长大
的跑海鸭，产的鸭蛋营养丰富，含有
多种对人体有益的微量元素以及维
生素。

随着政府引导和培育，近年来，
儋州跑海鸭产业已成为全市九大品
牌农产品之一，该市予以重点扶持。

在优势产业的打造和品牌建设
的推进方面，引导龙头企业进行走标
准化步伐，是关键所在。儋州市畜牧
兽医局局长李昌充介绍，2016年，该
市在发展儋州逢秋瓜菜专业合作社
养殖的基础上，引进龙头企业发展跑
海鸭养殖，进行商标注册和标准认
定，现已注册有“逢秋跑海鸭”品牌。
同时，该市委托中国热科院品资所制
定儋州跑海鸭饲养技术标准。
以标准化养殖、生产、加工，
推动产品提升附加值，推
动产业整体提档升级。

2017 年 2 月 15
日，儋州市市长朱洪
武在儋州第十五届
人民代表大会第二
次会议上提出，儋
州热带高效农业方
面，特色化、品牌化、
规模化、产业化趋势
越发明显，形成了包括
跑海鸭等在内的九大农产
品品牌。将继续抓好农业品
牌建设，推进农业“三品一标”工

作，做大做强九大农产品品牌。
儋州市委书记张耕表示，要把标

准化建设、人文地理、文化内涵挖掘、
营销渠道和方式创新、科技体系支撑
等与品牌建设结合起来，加大对包括
跑海鸭蛋在内的地方特色产品的培
育，打造具有市场竞争力的优势产业，
从而进一步构建互利共赢新格局。

儋州跑海鸭，迎来新的发展机
遇。逐潮而生的跑海鸭，在上下游产
业链一体化的进程中，“金字招牌”将
更加响亮！

儋州跑海鸭：
品优价自高
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在儋州市新州镇新英湾，成群的跑海鸭在海里觅食。 袁才 摄

在水中嬉戏的跑海鸭。 舒晓 摄

跑海鸭。 舒晓 摄

跑海鸭蛋。
舒晓 摄

跑海鸭养殖户查看用鸭粪种植的农作
物。 平宗 摄
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2016年全市110户养殖户实现总利
润1220万元，户均增收11万元

儋州跑海鸭蛋
成为养殖户增收的“金蛋”


