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以特色农业为主的海南，要
发展现代农业离不开加工业，通
过加工，才能把特色转化为效
益。这一观点已成为业内专家、
企业的共识。

目前，石斛的市场价约400元
每斤，经济效益可观。但李玉萍粗
略算过一笔账，与石斛的鲜条市场
价格相比，运用热科院的技术，提
取石斛成分加工成护肤品后，市场
价格能高出8倍左右。

“海口地处火山岩地带，拥有
得天独厚的地理位置和气候条
件，土壤肥沃、富硒，最适合石斛
生长，产出的石斛营养价值高。”
李玉萍说。

说到深加工产业带来的效益，
就不得不提槟榔产业。目前，我国
槟榔产业总产值约500亿元，湖南
占300多亿元，海南占100多亿元，

而湖南槟榔产业发展的原料100%
源自海南。

“海南在原料上有极大优势。”
湖南口味王集团海南分公司总经
理曾海东说，但深加工环节迎合了
消费者需求，是扩大市场的关键，
这是粗加工远远达不到的。

对槟榔加工产业发展，他建
议，海南应该扶持种植户和粗加工
发展前端产业链，同时培育新企业
的规范化运营。

“当产品供过于求时，市场为
王；当供不应求时，原料为王。”
海南联合槟榔产业工程研究中
心主任助理陈胜庭说，自2010年
口味王集团在万宁兴建槟榔深
加工厂时，琼湘槟榔深层次的合
作就开启了，口味王的引进不仅
服务了海南税收，也带来了就业
机会。

海南在原料上有优势，也拥有技术研发体系

热带农产品加工何时“墙内开花墙内香”

摸清家底，打造拳头产品

“石斛、沉香等南药是海南特色，做好深加工，
打造功能性农产品可以占据市场份额。”李积华建
议，要改善目前热带农产品加工小而散的局面，政
府在“三产”上要有清晰的规划，确定打造最有海
南特色、最适合加工的几大农产品，重点扶持，率
先打出效应。为了拓宽销路，扶持企业发展，政府
也可以为待售的热带农产品建立绿色通道。

采访中，多位业内专家和企业家都认为，海南
的旅游优势、资源特色优势和生态优势是做大做
强热带农产品加工的基础。

“建议政府不要过于强调本土企业和非本土
企业，能不能在本地产生效益才是王道。面向的
是全国市场，要想办法扩大消费者需求，扩大市场
占有量。”曾海东说，通过深加工扶持更多附加值
高的本土品牌是个路子，但品牌培育是个持久战，
扶持本土企业以及引进龙头企业都是推动深加工
发展的有效措施。

曾海东说，海南的热带特色农产品盘子很大，
要根据市场情况摸清楚哪些适合做深加工，哪些
能真正做出属于海南响当当的牌子，一提到该产
品就能立刻想到海南。“希望政府有关层面做好引
导，重点扶持。”

重视人才培养
既要懂科技，也要懂市场

曾海东告诉记者，深加工最讲究加工工艺的成
熟度以及对消费者喜好的把握程度，并随时根据市
场需求打磨技术，调整配方，不断优化产品结构。

《中共中央、国务院关于深入推进农业供给侧
结构性改革加快培育农业农村发展新动能的若干
意见》也明确提出，推进农业供给侧结构性改革，

要优化产品产业结构，紧紧围绕市场需求变化，以
提高农业供给质量为主攻方向。

研发技术是科研院所的本职。记者了解到，热
科院椰子所、生物所、加工所等都在积极做好服务热
带农产品加工的技术研发。热科院生物所副所长
戴好富介绍，近年来，生物所在南药领域研发了56
项技术，与3家本省企业打造了48个南药类产品。

热带农产品加工，能让不少新技术从“高
阁”中走出，走入市场。“从科研成果来看，目前
热带农产品加工所需要的技术优势愈加明显，
下一步希望继续加大科技成果转化的力度，助
推新开发的海南热带农产品走进市场。”戴好富
建议，政府应重视科技、重视人才；企业增强对
科研成果的认识，找准与市场相对应的科研成
果和发展路子；科研人员也要熟悉市场，依照市
场需求适时地转化科研成果；科研院所也要不
断培养既懂科技也懂市场的复合型人才，多方
共同努力促进农业科技成果转化运用，加快科
技兴农步伐。

拥抱全域旅游，打造高端品牌

海南的旅游市场不可估量，随着全域旅游建
设的不断深入，新鲜的旅游业态也呼之欲出。

如今，热科院正积极和企业合作，发挥“技
术+市场”双效作用，依托旅游市场发展热带农产
品加工。沉香、石斛、咖啡、可可等产业，都已将
自身的产业发展与旅游市场结合起来，集合了种
植、采摘、加工、观光、旅游、休闲等业态，打造“三
产”融合。

李积华建议，政府、企业、科研院所要善于把
已有的优势转化为成果。随着海南健康医疗旅游
产业的不断发展，海南要不断挖掘地域特色，打造
特色鲜明的海南热带农产品。

（本报海口3月27日讯）

海口石山镇有个奇特的
景观，火山石上生长着翠绿茂
密的石斛。火山石斛基地给
当地百姓带来了可观收入，石
山镇施茶村党支部书记洪义
乾喜笑颜开，“火山石斛的品
质好，现在已经供不应求了，
扩大种植面积是必须要走的
路。”

石斛的种植面积一旦扩
大，仅靠卖鲜条，恐怕无法完全
解决石斛的销路问题。延长产
业链，开发石斛新产品，将特色
转化为更大的效益——海南诗
博丽生物科技有限公司董事长
李玉萍嗅到了其中的商机，她
与中国热带农业科学院热带生
物技术研究所达成战略合作，
使用热科院生物所提取石斛成
分的相关技术，打造石斛护肤
产品。

“我们以石山镇石斛基地为
原料生产地，以热科院生物所提
供的技术为核心技术，并把这一
技术在广州进行转化加工生产，
海南再作为主销售阵地。”李玉萍
的话透露了一个很重要的信息：
石斛加工成护肤品的过程其实就
是传统农业走向现代农业的过
程，而其间最重要的加工环节并
不是在海南完成的，但原材料和
加工技术却又都是“海南牌”。

不仅是石斛，这类现象在海
南热带农产品精深加工业中较为
普遍。科研成果的转化并走向市
场的过程，也可以理解为热带农
产品的精深加工过程。不断推进
农产品深加工，优化产品结构，也
是推进农业供给侧结构性改革的
重要一环。在中国热带农业科学
院中，也有一个值得关注的现象，
热科院加工所近两年技术转让
13项，仅有1项是在海南转化投
产的，其他都在广东、浙江等地
转化。

海南热带农产品加工并不
乏优质原材料，也不缺技术，也
有市场需求，何时能“墙内开花
墙内香”，助力“海南牌”农产品迈
向更广阔的市场？

■ 本报记者 王玉洁

以前，“原料为王”
现在，“市场为王”

与石斛的鲜条市场价格相比，运用热科院的技术，提取石斛成分
加工成护肤品后，市场价格能高出8倍左右
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▲在万宁的口味王东澳镇基地，
工人在加工槟榔产品。

本报记者 袁琛 摄

缺乏龙头企业
涉及加工的企业规模较小

海南是我国最大的“热带宝地”，生产优质的
椰子、橡胶等热带经济作物。然而，记者在各大电
商平台上发现，一些诸如初榨椰子油护发护肤精
油、椰子水、乳胶床垫等“网红”产品，产地多标注
为英国、泰国等，选用海南原材料、通过海南企业
加工走出去的热带作物产品鲜见踪影。

“海南不缺加工热带农产品的技术，但海南农
产品加工的确很弱。”中国热带农业科学院农产

品加工研究所研究员、副所长李积华说，近两
年热科院加工所仅在海南转化了一项技

术。其研发的有关沉香精油提取技术以
300万元的价格转让给了海南天香文

化有限公司，同时加工所还持有该
公司股份。

热科院加工所近两年技术
转让13项，仅有1项是在海南
转化投产的，其他都在广东、
浙江等地转化。为什么技术
转让投产的份额在海南这
么少？李积华坦言，海南
缺乏热带农产品加工的
龙头企业，有加工链条的
企业规模又较小，出不起
技术转让费，公司实力远
不比内地公司，这是制
约公司走精深加工路子
的重要因素。

选择余地太少
配套服务跟不上

取之于海南、用之于海
南。既然致力打造生长自海

南石山的石斛护肤品，李玉萍
不是没有想过将产品加工环节放

在海南。
“加工生产一张面膜，需要多个

环节和工序，而每道工序的完成用到的
机器又不同，一套面膜做下来需要的也不止

一家工厂。”李玉萍说，一套面膜产品尚且如此，

寻找打造一套护肤品所需的工厂得有更多的选
择。在李玉萍最初给产品做包装时，在广州找了上
百家工厂才选定一家合适的。“在海南做护肤产品的
加工，选择余地太少。”

创业初期，海南馫隆咖啡有限公司负责人陈
健翔为了实现咖啡种植、加工、销售等都在海南完
成，引进了一整套咖啡产品的加工机器。但是，

“一些在海南不常见的加工设备一旦出现故障，在
本地修复成本很高。”陈健翔说，海南产品加工没
有形成“一条龙服务”，产业配套跟不上。

“海南农产品加工准入门槛较低，同质化竞争
严重，也缺乏核心品牌概念。”李积华说，受东南亚
一些国家的冲击，在热带水果、橡胶等产品的加工
上，海南的农田规模少，人工成本高，如果不走精
深加工，想要分市场一杯羹多少会有些吃力，精深
加工对种植规模和质量、加工技术和工艺都提出
了很高的要求。

没有规模种植，“一切都是空谈”

“噜吽”品牌创始人、海南昂侯嘀农业旅游开
发有限公司总经理吕庆臣表示，山柚油加工市场
这几年异常活跃，但真正盈利的没几家，由于本地
产量有限，一些企业为降低成本，用内地原料冒充
本地原料，打价格战，搅乱市场。

对此，科研院所也在积极和企业合作，从基地、
加工和市场三个环节入手，打通一、二、三产业融合，
从源头上保证原料质量，从技术上予以支持。

但在实际操作中，海南万宁欣隆可可有限公
司有关负责人李良彬却发现，正是因为海南优越
的自然环境，农户种植热带农作物的选择有很多，
面对一项新的作物，海南农户有些信心不足，他们
更愿意种冬季瓜菜等作物，对可可这类附加值很
高的作物不感兴趣。

“可可种植没有规模，一切都是空谈。”李良彬
说，可可种植至少要推广到1万亩，生产1000吨可
可豆，才有机会走上规模化的道路。

有专家分析，由于自然环境的禀赋，海南
热带农产品加工种类繁多，不管是热带水果、
水产、南药等，还是其他热带经济作物等，本土
企业规模偏小，加工品种单一，停留在粗加工
层面的现象较为普遍，容易产生“眉毛胡子一
把抓”的局面，特色加工容易被挖掘，却不容易
做到极致。

找对路子抓到点子，才能让原材料身价翻倍C

核心提示

而湖南槟榔产业发展的原料

100%源自海南

目前 我国槟榔产业总
产值约500亿元
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