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弘扬劳模精神

■ 本报记者 王玉洁 通讯员 曾凡容

“一座中小型民用运输机场建设
周期一般为2至3年，但博鳌机场从
开工到试飞，再到获得民用机场使用
许可证，不过10个月。”“全国五一劳
动奖章”获得者、海航集团博鳌机场管
理有限公司董事长胡文泰今天接受记
者采访时说，这一世界民航机场建设
史上的奇迹背后，是组织者和建设者
拼来的。

博鳌机场建设这场鏖战，胡文泰

是总指挥。从选择办公场址、踏勘现
场地形到研究机场可研报告及概算，
博鳌机场2700多亩的土地上，留下了
他的身影。

“按照省里的要求，博鳌机场的建
设要保障博鳌亚洲论坛年会的顺利举
行，服务国家总体外交，我们深感使命
光荣、责任重大。”胡文泰说，海航集团
要求我们尽快保障博鳌亚洲论坛
2016年年会，原定两年的建设时间只
剩下不到一年。自2015年6月一期
工程建设正式吹响，他就带着全体工
作人员进入到了一个没有白天黑夜、
连轴工作的状态。2016年3月，机场
试飞圆满成功。

一年内完成一座机场的建设，
在很多人眼中几乎是完不成的任
务，但有着20多年机场建设经验的
胡文泰抱着“要干就要干得出彩”的
心态应下了。他也很清楚，机场建
设时间的缩短，给工程质量和施工
安全提出了更高的要求，容不得半
点马虎。

为了做表率，当年60岁的胡文泰
吃住都在板房里，他每天清晨四五点
钟就要巡视施工一线，深一脚、浅一脚
地用脚步丈量工地：从指挥部到跑道
1344米，跑道长2600米，从跑道到停
机坪大约842米，停机坪的背后就是
9945.2平方米的航站楼……

机场建设分为航站区和飞行区，
工地一圈12公里，胡文泰几乎每天都
要走上3回。“想要确保工程安全质
量，就要对机场的每一方土地和进展
了然于胸。”胡文泰说。

不仅如此，讨论工程建设到凌晨
两三点更是常有的事。胡文泰记得很
清楚，进行土石方工程建设的时候，持
续降雨给工程建设带来了很大影响。
于是，他会同施工单位、监理单位、设
计单位的负责人、工程师驻扎一线，水
中行、泥中立、想办法、做试验，晚上召
集指挥部工作人员彻夜开会讨论、协
调作业，尽最大可能减少天气对施工
的影响。

高强度、高要求的工程建设任务
让胡文泰的身体有些吃不消。即使高
烧不退他也从未离开过工地，他甚至
带着呼吸机到现场解决工程中的棘手
问题。熬过了艰苦的建设岁月，他们
创造了博鳌机场的“海南速度”。

“这样‘玩命’，难免会牺牲健康。
但如果没有把全部身心投入到工作
中，又怎么能将偌大机场的每个细节
都严格盯住呢？”直到今天，胡文泰依
旧为这个奋战的团队感到骄傲，他更
想用博鳌机场建设的故事激励更多年
轻人，干事业，就要带着强烈职业荣誉
感和使命感努力去做。

（本报海口5月14日讯）

本报海口5月14日讯（记者王黎刚）海口日
月广场玉尺堂·琼州会馆昨天上演了一场特别温
馨的拍卖会，几组和田玉“孝心组合”拍品被一些
爱玉人士拍走送给母亲。母亲节之际，用和田玉
来表达对母亲的祝福最为贴切。

拍卖的物件包括和田玉吊坠、金镶玉、手镯、
牌子、摆件、把玩件等拍品，其中多套是为母亲节
推出的特别款 —— 和田玉“孝心组合”，引发海
口市民及参拍者的追捧和共鸣。这些套装不仅紧
扣拍卖会主题，其搭配也十分讲究。其中，“平平
安安”套装，用k金和钻石镶嵌的白玉如意平安
扣，搭配白玉手镯和金镶白玉戒指，整套组合华美
而璀璨，寓意平平安安，万事如意。

经过几个小时的拍卖角逐，美玉终随有缘
人而去，成交价从几百元到几万元不等。玉尺
堂·琼州会馆负责人透露，此次为母亲节设立
的拍卖会，是玉尺堂珠宝有限公司成立 10年
来首推的专场，拍品均由参拍者定价，全程公
正、公开、透明，保真。

“孝心组合”玉石拍卖会
在海口举行

“全国五一劳动奖章”获得者胡文泰：

建设博鳌机场创出“海南速度”
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面对看好的市场前景，陈照用
介绍，他已投入100多万元，建起了
420平方米的新厂房，高温灭菌器、
冰库等新的生产设备正在采购。

据了解，目前儋州“五哥粽子”
店每天可生产5000个粽子。新厂
房和新设备年内投入运行后，粽子
日生产量将扩大到8000个。

由于生产规模扩大，儋州“五哥
粽子”店解决了部分本地群众的就
业问题。

该店近年来每年用工20人左
右，今年达到28人，培养了一批包粽
技艺高超的能人。

其中，家住儋州市那大镇的温
丽燕，长期在“五哥粽子”店包粽

子。她已成为业界“快手”之一。
2016年，她曾创下日包粽子820个
的最高纪录，今年每天一般可包粽
子700多个。这样的能人，工资收
入也很高。如今，温丽燕每天可获
得收入500元左右。

（本版策划/周月光 撰稿/平宗
周月光）

主编：罗清锐 美编：陈海冰关注儋州农业品牌系列之 五哥粽子

儋州粽子服务热线：4000549669

跻身“儋州十大小吃”之列

“五哥粽子”：传承传统秘方 畅销省内外市场
2016年，在“儋州十大

小吃”评选中，“五哥粽
子”从 146种儋州参评小
吃中脱颖而出，跻身“十大
小吃”之列。

儋州“五哥粽子”源远
流长。“长坡米烂洛基粽，
王五狗肉香透胸。马井红
鱼香破釜，排浦薯香吃肚
膨。”这首儋州山歌所唱的
洛基粽子，正是“五哥粽
子”之源。现在，完美继承
了“洛基粽子”风味的“五
哥粽子”，畅销广东、安徽、
北京、上海、黑龙江等多个
省份，成为市场的香饽饽。

“五哥粽子”是洋溢着浓浓亲情的
粽子。

儋州“五哥粽子”男店主陈照用，
兄弟姐妹多，他排行第五，人称“五
哥”，他的粽子店也以此命名。

“我们店里的粽子秘方，是从我祖
母那里传承下来的。”陈照用的妻子黄
秀英说，祖母名叫韦长妹，其制粽手艺
曾在当地颇有名气。自己12岁那年，
有一次悄悄地从祖母放置的大包粽叶
里“偷”出几片，跑到院子外的沙堆上，
根据自己平时观察到祖母包粽子的方
法，用沙子包了几个“粽子”。祖母发
现后，没有责怪，反而称赞，“秀英包粽
子挺不错的”。此后，韦长妹将制作

“洛基粽子”的秘方，毫无保留地传授
给黄秀英。

黄秀英与丈夫开了粽子店后，九
旬高龄的韦长妹曾坐镇指导了很长时
间，使“五哥粽子”店的产品别具风味。

遵从古法配方的“五哥粽子”，其
选料讲究，采用上等火山岩糯米、本地
农家黑猪肉、跑海咸鸭蛋黄等原料，通
过配料、调味、包扎、蒸煮等多道工序
精制而成。

以糯而不烂、肥而不腻、肉嫩味
香、咸甜适中而著称的“五哥粽子”，如
今已形成系列产品，包括双黄肉粽、猪
脚粽、红豆肉粽、排骨粽、虾米肉粽、五
花肉粽等不同风味的产品。

“小曾，你清点一下，这批货一
共是15箱。”

“好的，我清点了，马上运走，下
批货明天再来取。”

这是5月11日，陈照用与顺丰
快递儋州收派员曾学良的对话。
除了通过快递公司发货，当天还有

“美团外卖”人员到“五哥粽子”店取
粽子。

陈照用介绍，2016年以来，就有
不少外省的消费者通过淘宝网上给

“五哥粽子”下单。而常年生产的
“五哥粽子”在向外销售的同时，每
天都有不少市民进店购买粽子。

正是线上线下营销，“五哥粽
子”产销两旺，销量不断增长。陈照
用透露，2015年，该店销售粽子20
多万个，2016年销售近30万个。今
年截至目前，该店已销出10万余个
粽子，并已拿到多笔订单，今年销售
量有望达到40万个。

祖传秘方，代代传承 线上线下，畅销市场

做大做强，带富群众

工人正在包粽子。平宗 摄 儋州“五哥粽子”装箱待发。平宗 摄

儋州“五哥粽子”获得的各种荣誉称号。

端午前的定安，处处都是粽子的清
香；漫游乡村，街头巷尾随处可见到人
们搭起炉灶，支起铁锅蒸粽子的身影。

“‘米’可以拆作‘八十八’，好米也可
以做成八十八道产品，样样美味。”在
定安，上好的富硒米除了制作定安粽
子外，还是制作米粉等各类美食的最
佳选择。定安人制作美食的匠心与手
艺世代传承，坚持以最好的食材和最
精的做工，来保证食物的味道和品质。

在定安仙沟，腌粉是当地人的骄
傲。一碗仙沟腌粉上桌，热腾腾卤汁
裹挟着油炸的花生粒、芝麻油、芝麻粒
和劲道牛肉等，香气扑面而来，让人们
在品尝美食的同时，瞬间穿越回那个
质朴纯真的年代。

漫游定阳古城，逛明代县衙、古城
砖瓦，看古城居民逗猫闹狗的闲适生
活，让生活在阳光与笑容中沉淀下

来。还可在当地村民的指引下，品尝
那已传承三代的“五分钱”定安汤粉：
一碗汤粉，汇聚粉肠、猪脑、定安黑猪
肉、鲜虾、鸡蛋、青菜等丰美食材，配以
淳厚的猪骨汤，嗦上一口充满劲道的
手工宽河粉，感受酣畅淋漓的快意。

这些美食，表达出定安人对土地馈
赠的丰美产物由衷的热爱与赞美，是人
们运用匠心巧思挖掘本地食材的见证。

可赏田园风光，可品乡村野味。
在定安，美景与美食交织，将游人纵情
山水的逍遥梦境化为现实。在定安随

处可见各色风格迥异的农家乐，村民
们在湖光山色中建起天然餐桌，他们
的手艺永远精湛，他们的佳肴时刻准
备，游客一边尝美食，一边尽赏田园共
天水一色、金穗与落日同晖的美景。

在龙门镇红花岭村的冷泉湖农
庄，一尾冷泉鱼尽显河鲜灵动滋味；在
黄竹果园小镇，稻香扣肉、鲜美的芋头
梗和野河虾诠释乡村理想；在母瑞山，
革命菜和五色饭唤起红色记忆……所
有佳肴原材料都是来自定安农家现摘
的新鲜蔬菜、自家养的鸡鸭，菜肴里满
满的全是最纯正的生态风味。田野农
家燃起的淡淡炊烟，化为味蕾上最持
久的守候，永远在田园守望。

这些农家乐早已不是单纯意义上的
旅客餐厅，还是生态定安·美食天堂的大客
厅。来者皆客，游客都能进来坐一坐，时时
刻刻都上演着一幅幅鲜活的乡土风情。

绿野仙踪生好味，田野农家起炊烟，粽香满途醉游人

定安邀您品尝生态美食

关注生态定安 美食天堂 主编：罗清锐美编：陈海冰

定安粽子抢购热线：

4001664565

“绝美的万亩田洋，绝味
的定安粽子，定安确实好！”5
月14日上午，海南骑友王崖
骑行20公里，穿越位于定安
翰林镇的万亩田洋，回到出
发地亚洲榕树王吃上定安粽
子补充能量后，情不自禁地
竖起大拇指。

绿野仙踪生好味，肥沃
的万亩田洋是各类生态美食
蓬勃生长的绝佳土壤，而定
安粽子的重要原材料富硒大
米正出于此。除却粽子外，
这片生态热土上还有各式各
样的美味。在2017年海南
（定安）端午美食文化节来临
之际，定安以粽为引，邀您一
品生态好味，让身心在美景
与美食中陶醉。

定安推出“粽”情美食
两天一夜自驾游路线

端午将至，定安县旅游委以美食为主线开辟并
推广定安乡村、周边游路线，宣传推介定安特色文
化、民俗风情、优质旅游资源，打造定安特色品牌，融
入海南全域旅游战略大局，推动定安绿色崛起。

第一天 定阳古城（访明县衙、看古城景，吃
“五分钱”汤粉）——文笔峰盘古文化旅游区（体验
南宗文化，享道家养生餐）——南丽湖国家湿地公
园（画舫游湖，吃南丽湖啤酒鸡、沙蚌鱼）——黄竹
果园小镇（品采摘趣味，尝富硒农家菜）

第二天 定安百里百村龙门冷泉乡村公园
（泡冷泉，吃农家冷泉鱼）——定安百里百村岭口
镇皇坡村（游绿野、看爱情树）——定安百里百村
翰林镇后岭村（赏亚洲榕树王，吃翰林猪脚）——
母瑞山（重走革命路，吃革命菜、五色饭）

（本版策划／段誉 洪宝光 撰文／段誉 司玉
洪宝光）

5月14日,“邂逅百里百村·骑游七彩田洋”活动在定安县举行。 高林 摄


