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广告

海口馆：

碧海蓝天下与“琼肴”的美丽约会
■ 见习记者 梁君穷 实习生 郑景莹

9月29日海口的天气是雷阵雨转
多云，但当记者来到海口名门广场的
2017第二届海南美食文化节现场，走
进海口展馆，感受到的是一片碧海蓝
天的夏日风情。

现场游人如织，或拿起美食细细
品尝，或与展馆人员商量价格，或拿出
手机进行移动支付，进入海口馆参观
的市民游客在国际滨海花园风光中与

“琼肴”进行了一场美丽约会。
还未进入展馆，门口的两株小盆

栽就吸引了记者的注意。两株小盆栽
高不过1米，但外形却酷似椰子树，显
得小巧玲珑，姿态秀雅。叶色浓绿光
亮，给人以真诚纯朴、生机盎然之感。

“这是袖珍椰子，又叫秀丽竹节
椰、袖珍竹和矮生椰子。”现场工作人
员告诉记者，袖珍椰子摆放在展馆中，
可以增添海口馆热带风光的韵味。

除了门口的袖珍椰子，展馆的雕
塑同样展现出滨海花园城市的夏日海
滩风光。两个高约两米的椰子树塑像
让人想起海口的别称“椰城”，蓝色和
白色相间的船帆塑像中加入了清补
凉、海南粉和海口小吃街的照片，恰到
好处地将海口与美食联系在了一起。

不经意抬头往上望，会发现海口
馆的顶部是画有蓝天白云的棚布，尽
管中午下了一阵雨，但看着这“蓝天白
云”和展馆内的“椰树帆船”，人的心情

就会不自觉地明媚起来，更不用说还
有那让人垂涎欲滴的各色美食。

海口馆面积220平方米，一共有
19个特色企业展台和5个月饼展销区，
这19家海口特色企业分为两大类，一
类是海口特色农产品企业，共有12家，
一类是海口特色美食企业，共有7家。

茶油鸡本是一道色香味俱全的传

统粤菜，但海口做茶油鸡的企业却讲
出了自己的海南故事。

“我们这是一个与爱情有关的美
食品牌……”在茶油蒸鸡的展台前，企
业负责人向来往市民游客讲起了他们
品牌创始人的故事。

记者来到一家销售辣木茶的企业
展台前。“这两天我已经卖出了20多

盒辣木茶，生意还不错，更重要的是很
多人通过这个展台了解了我们的产
品，相信以后销售会更好。”辣木茶销
售负责人高兴地告诉记者。

像这样的主打绿色健康的美食在
海口展馆不少，比如海口本地企业生
产的野菜面，将野菜粉加入到面粉中
制成面条。

“海口很多企业和海口市商务局
等单位都对这次美食节活动给予了大
力支持，比如拾味馆把制作食物设备
搬到现场，海口传统的红星月饼厂也
进驻海口馆。”海口馆现场负责人告诉
记者，这些企业都是由海口市商务局
组织参展。

（本报海口9月29日讯）

海口美兰区多方面保障
海南美食文化节举行

本报海口9月29日讯（见习记者梁君穷 实
习生郑景莹）今天下午，海口美兰区相关负责人来
到海口名门广场2017第二届海南美食文化节的
活动现场，检查活动现场的保障工作，要求美兰区
公安、城管、环卫、街道办等部门全力做好海南美
食文化节的保障工作。

据悉，2017第二届海南美食文化节还在准备
阶段时，海口美兰区委区政府就高度重视美食文
化节的保障工作。活动开始之前，美兰区专门召
集公安、城管、消防等多个职能部门开了专题会，
要求各职能部门下沉到活动现场，为现场活动的
顺利举行提供保障和支持。

本报海口9月29日讯（见习记
者唐咪咪 梁君穷 实习生郑景莹）借
助第二届海南美食文化节召开的契
机，海南美食文化发展论坛邀请到各
市县商务局负责人、酒店餐饮行业人
士、美食达人等嘉宾与会，成为海南颇
具影响力的高端美食论坛之一。

在主题演讲环节，国家开放大学
（海南）国际旅游学院院长杨哲昆以
“独特走向国际巅峰”为主题，向参会
来宾分享他对海南餐饮业的思考。他
认为，海南要立足本地资源优势，充分
利用野生、南药等食材，发展潜力巨大
的有机生态美食产业。

在“互联网+”大背景下，美食企
业如何实现自身发展？海南省酒店
与餐饮行业协会主席团主席、海南
拾味馆餐饮连锁管理有限公司总经
理龚季弘结合个人多年经验，提出
美食行业必须与时俱进，以创新为
内在驱动力，通过模式创新、产品创

新、管理创新等各方面革新，实现企
业蜕变。

主题演讲以视频播放等形式将现
场带入研讨氛围，气氛热烈。

作为海南本土企业的响亮招牌，
龙泉集团在餐饮、农业、休闲、旅游等
行业处于龙头企业地位，高端论坛邀

请到海南省酒店与餐饮行业协会理
事长、龙泉集团董事长符史钦出席，
他透露龙泉集团长青不衰的秘诀全
在一个“人”字，即“以人为本”，在薪
酬福利、医疗保险等方面给予员工充
分保障，让人文关怀的理念贯穿企业
管理之中。

海口匠人一展雕刻乾坤
■ 见习记者 唐咪咪

在第二届海南美食文化节现场入口处，有一座
精美的雕刻作品吸引市民视线。两条盘龙威风凛凛
地俯卧在花草间，底下有7个大西瓜雕刻的“海南美
食文化节”字样，这是今年特设的“海口美食雕工展
区”作品之一。

本次雕刻作品全部出自海口师傅之手，他们
凭借一身精湛雕刻技艺，为海南美食文化节的举
办锦上添花。

“初学者雕刻一件作品要花上半小时，而熟
练者只需15分钟便可完成。”食品雕刻师钟蕃阳
向市民介绍。为了参与本次美食文化节，他专门
雕刻出8件大小不等的作品，用西瓜、南瓜、萝卜
等食材雕刻出蝴蝶、椰子、玫瑰等动植物，个个栩
栩如生。

作为拥有10年雕刻经验的老师傅，钟蕃阳谈起
食雕便打开了话匣子，“一件雕刻作品存放得当可以
保存5天左右，置于露天环境下则缩短为1天。”

另一边，钟蕃阳的同伴王艺正在一个白色圆
盘上精心作画，只见五彩缤纷的颜料在一双巧手
下，通过涂、抹、拭等手法变换，渐渐变成一朵绽放
的红牡丹。“这可不是普通的颜料，而是可以食用
的果膏。”王艺说。

在餐饮业中，果膏一般用于蛋糕等食品，多以
线条、圆点等简单图案为主，达到点缀装饰的效
果，以花鸟图案为主打的果膏作画在海南并不多
见。经过王艺的奇思构想，一种普通的餐饮原料
化成一件精美的艺术品，不禁让人叹为观止。“一
幅果膏画镀上一层滴胶后可以保存2年之久。”

28日下午，两位工艺师傅现场展示雕刻技艺，
引来不少市民围观。一根普通的白萝卜在他们的
妙手下，经小刀的凿、刻、削变成一朵出淤泥而不
染的莲花，仿若真物。 （本报海口9月29日讯）

海南美食文化发展论坛对话环节。

9月29日，海南美食文化节海口展馆展出的特色美食吸引了很多椰城市民前来购买。本版图片均由本报记者 张茂 摄 海口展馆人气火爆。

海南美食文化发展论坛在海口举行


