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在橡胶加工行业，海胶
集团金联橡胶加工分公司生
产的“美联”牌浓缩乳胶产品
声名远扬，现已广泛运用于
医用手套、气象气球等高端
橡胶制品，打破了以往国内
高端橡胶制品生产须依靠进
口原料的局面。

“海南省名牌产品”“全
国用户满意产品”“中国著名
品 牌 ”“ 海 南 省 著 名 商
标”……一项项荣誉的背后，
源自海胶集团金联橡胶加工
分公司对于产品质量的卓越
追求和员工们的辛勤付出。
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以精立业，以质取胜,产品广泛运用于医用手套、气象气球等高端橡胶制品，品牌竞争力与日俱增

“美联”乳胶填补国内高端市场空白

海胶集团金联橡胶加工分公司是海南农垦
区域化天然橡胶集中加工的第一个试点单位，
前身为由海南省农垦总公司与香港美联橡胶工
业有限公司合资创建的海南美联橡胶工业有限
公司。公司创建于1999年9月，位于海南省儋
州市东成镇海南农垦西部工业城，占地面积
293亩，现有员工283人。公司以生产浓缩天
然胶乳为主，年综合加工能力达8万吨，是目前
国内规模最大的天然橡胶初加工企业。其生产
的“美联”牌浓缩乳胶产品，以合格率高、性能
好而著称，深受市场青睐。

保亭的美食资源非常丰富，
基本上各个乡镇都有代表性的
美食品牌，如什玲鸡、毛感牛、
毛感鸭、六弓鹅、水库鱼等。
还有一些美食，如五脚猪等则
在全县都有分布，石鲮鱼对水
质要求非常高，只生长在水质
纯净的山涧小溪中。至于野
菜，也有几十种之多。

保亭近年来旅游的崛起也
为黎族苗族美食的发展提供了
坚实的基础。经过比较，保亭旅
游委遴选出保亭五大特色名菜和
五大小吃，分别是白切五脚猪、保
亭六弓鹅、香煎石鲮鱼、石锅小黄
牛、什玲鸳鸯鸡，以及山兰椰子卷、脆

香荖叶卷、肉丸菠萝包、雨林三宝、野
菜丸子。

保亭的各种肉类食材，基本都是取自
散养的畜禽。如六弓鹅就是放养于山野

水溪间，以食草、谷类为主，故肉质结实，
皮脆肉嫩；毛感鸭则以溪水里的鱼虾为
食，皮薄肉实，无论白切、干煸还是红烧，
都是一道美味佳肴；五脚猪不仅在保亭地
区，在整个五指山地区，都是难得的美味
佳肴，因其鼻子比一般家猪长，从后面看
就像第五只脚，所以当地人就将其称为

“五脚猪”，其肉肥而不腻，味道芳香，实为
佳品；水库鱼则是生活在赤田、毛真等大
水库中的各种鱼类，其味鲜美可口。

保亭美食的烹饪方法也是多种多样，
一般来说，酒店多倾向于以现代烹饪手段
处理当地食材，并尽量保留黎族苗族特
色，而“农乐乐”则倾向于传统的烹调手
法，相对比较简单，讲究食物的原味。然
而酒店和“农乐乐”之间也并非泾渭分明，
常常是互相取经，保亭的美食也正是在这
样的氛围中得到不断发展。以什玲鸡、六
弓鹅等为代表的保亭特色美食已成为“人
无我有、人有我优”的地域美食品牌。

热带雨林、山地温泉和黎族苗族文化等独特资源，造就保亭“人无我有、人有我
优”地域美食品牌

好山好水好食材 原汁原味原生态
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泡山地温泉，赏七仙盛景，食黎族苗族大餐。走入海南中部山区，寄情山水间，当你
玩得尽兴时，保亭黎族苗族自治县丰富多样的原生态黎族苗族美食一定不会让你失望。

保亭商务局副局长陈玲说，每年保亭都会举办七仙温泉嬉水节，其中有一项重头
戏便是美食比拼大赛。保亭的代表菜品走的可不是寻常路，例如“会上树的鸡”“会冲
浪的鱼”“会飞的鸭”等等，将当地所有美食打上一个吸引人的标签，形成保亭独一无
二的特色美食。每当游客提到保亭美食，脑海里首先想到的便是这些好玩、有趣、美
味的鸡鸭鱼。

保亭的美食特色可以一句话总结为“人无我有、人有我优”。保亭当地在发掘美食
特色、优化品质上做足功夫，让消费者不仅吃得饱，还吃得放心，并通过贴心的服务为消
费者带来高端的美食体验。

说起保亭美食，没有人不知道保亭特
色“农乐乐”的。保亭的“农乐乐”项目选
址清幽，装饰上独具黎族苗族农家风情，
菜品则多取材于地道的黎族苗族农家，带
给人不一样的农家美食体验。

早在2008年，保亭就主张大力发展
“吃农家饭、住农家屋、干农家活、享农家
乐”为主题的休闲旅游项目——“农乐
乐”，使其不但成为新的休闲娱乐方式，也
成为保亭农民致富的重要手段。随着保
亭旅游业的快速发展，保亭“农乐乐”休闲
旅游项目发展迅速，出现了功能类型多样
化、投资主体多元化、服务管理规范化的
良好局面。

七仙门“农乐乐”依托果园静谧的环

境，以打造农家特色餐饮菜肴为主，让游
客体验边垂钓边用餐的乐趣；阿清嫂“农
乐乐”位于七仙岭脚下的保城镇排寮村，
紧挨七仙岭景区，拥有8间普通标间，既
可用餐，又可提供住宿服务；隆滨“农乐
乐”位于保亭县城至加茂镇的公路旁，主
要经营本地黎族苗族特色菜，这里的红毛
丹炖排骨汤是一道美味；菠萝岛“农乐乐”
是一家以菠萝蜜为特色的农家乐，这里独
有的水上庭院让人印象深刻，主要菜品有
菠萝（蜜）鸡煲、菠萝（蜜）炒猪肚、红毛丹
肉丸汤等。部分“农乐乐”还有黎家竹筒
饭、苗家三色饭、鲜竹柴鸡面等特色黎族
苗族美食。此外，在温泉水中煮成的“温
泉蛋”别有一番滋味，口感相当特别。

独特地理环境造就不一样饮食文化

走进“农乐乐”享用黎族苗族大餐
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海胶集团金联橡胶加工分公司乳胶车间离心工段。

把好原料第一关

走进金联橡胶加工分公司加工车
间，胶水收购商王健超打开卡车上安
装的管道，一股股乳白色的胶水从管
道流入澄清池，公司工作人员不停地
用过滤筛仔细清除杂质。

工作人员吴志任说，这是把好原
料质量的“第一关”。他指着车间墙壁
上的《金联橡胶加工厂原料质量验收
标准》告诉记者：“我们都是按照上面
标准做的，加工厂会对胶水进行3次
取样，最后根据质量结算价钱。”

在胶水全部流入澄清池后，工作
人员交给王健超一张条码，上面只注
明了过磅单编号，到最终结算时，电子
秤会自动生成重量，加上客户和样品
编号才能生效，这无疑又为保证原料
质量上了一份“保险”。

为了从源头严格把好鲜胶水质量
关，胶水进厂后要经过10道过滤系
统，并24小时进行跟踪验收、检测质
量，及时对样品进行配药保鲜，对各批
原料质量进行比对，然后再根据各项
指标调整工艺，以确保产品性能稳定，
无杂质、无凝块。

在乳胶车间离心工段，记者看见
90台乳胶离心机如卫兵列队般整齐
排开，统一着装的工人正紧张忙碌
着，或是爬上梯子拆洗机器，或是站
在清洁台前清洗碟片，或是弯着腰洗
刷地面，现场井井有条。

“车间管理按生产现场6S管理
标准执行，员工行为则通过公司制

定的各种‘注意事项’‘管理制度’
‘处罚条例’等实行制度化管理。”
公司乳胶车间主任王健毅告诉记
者，现场管理与生产工艺紧密相连，
才能够保证产品的品质，所以必须
要管好、管优。

该公司副总经理谢运棉告诉记
者，公司每月对生产现场进行考核，

考核得分与当月车间或部门管理人
员的绩效工资挂钩，让管理人员更
有积极性去抓现场管理。另外，着
重完善了车间目视化管理，做到任
何一个人到生产车间都能看得懂车
间的基本信息、生产工序、设备信
息、产品质量信息、区域负责人等。
每月下旬，会有考核组对各车间6S

现场管理水平进行考核打分，考核
成绩直接和各车间主任及其他部门
管理人员的效益工资挂钩，分数越
高，效益工资越高。

为了练就一流技术，工人们不断
强化自身素质。2017年4月，金联橡
胶加工分公司乳胶车间荣获“全国工
人先锋号”。

除了保证原料质量和不断提升
管理水平，该公司还通过打造优质、
高端产品和品牌，成立了橡胶研究实
验中心，配备橡胶行业中最先进、最
齐全的检验、检测仪器，集中科研骨
干对新技术、新产品、新工艺进行攻
关。通过提升产品科技含量，“美联”

牌浓缩乳胶产品赢得了市场和社会
的认同。

湖南省株洲市乳胶研究所使
用“美联”牌浓缩乳胶生产的探空
气象气球，在升上3万米以上高空
仍然不爆裂，且产品的制成率达
到95%以上，填补了国内乳胶原料

不能用于高科技橡胶制品行业的
空白。

“未来，我们除了扩大产能，还
要进一步提高产品质量，特别是不
断细化质量管理，在提高原料质
量和吸引高端用户上做文章，提
升品牌国际竞争力。”该公司总经

理廖新说，正因为以质取胜，“美
联”牌商标才能不断获得市场和社
会的认同。公司将秉承海胶集团

“诚信、稳健、共赢”的经营理念，不
断在“质”上做文章，发扬“工匠精
神”，优化产品工艺，让“美联”牌叫
响海内外。

狠抓现场管理

打造优质高端产品

石锅小黄牛

香煎石鲮鱼

白切五脚猪

保亭六弓鹅

什玲鸳鸯鸡
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2006年、2011年、2015年
荣获“海南省名牌产品”称号
2010年
荣获“中国著名品牌”称号
2009年、2011年
荣获“全国用户满意产品”称号
2014年
浓缩乳胶生产线荣获“全国现场管理星级

评定五星级现场”
2016年
荣获“海南省著名商标”称号
2017年
乳胶车间荣获“全国工人先锋号”
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