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变身餐桌主角

“客人多了，口味需求也变得更多
样，除了传统的白切鹅、烤鹅以外，我们
还创新了多种做法。”日前，温泉海星田
园鹅庄负责人李海清介绍，为迎合大众
口味，海星研发了主打特色菜——全鹅
宴，主要采用鹅肉、鹅肝、鹅肠、鹅血、鹅
掌、鹅翅等部分精心烹制成不同的菜品，
烹制的手法也由白切为主发展为煎炒烹
炸俱全。

此外，乡村焖土鹅、红烧鹅、盐水老
鹅、鹅煲、糯米鹅肉、家常焖鹅、香炒鹅脯

肉、鹅肉粥等各种以温泉鹅为主材的菜
品也渐渐登上各大餐饮店的餐桌。

“只要你打开手机上的地图APP搜
索鹅肉美食，就能在琼海当地搜索到许
许多多主营温泉鹅这道美食的餐馆饭
店。”农厨好味负责人陈元柏介绍说，随
着温泉鹅的热销，除了海星、联先等主营
鹅肉的餐饮店以外，琼海许多大型餐饮
企业也像农厨好味一样，逐渐将温泉鹅
菜品作为主打菜，如昌隆饭店、良昌、和
树金隆、和味馆、乡厨好味、南隆等。

不仅如此，如今在海口以及省内多
个市县，也涌现出多家在店名上标有“温
泉鹅”三个字的餐饮企业，而以“温泉鹅”

为主打菜品的餐饮企业更是不胜枚举。
“不单是咱们海南人爱吃，许多岛外

的游客吃过琼海的温泉鹅，都好评不
断。”海口市海甸岛一家经营温泉鹅美食
的餐饮店负责人说。

食客的青睐和追捧，使得温泉鹅渐
成各大餐饮店餐桌上必不可少的“主
角”，琼海温泉鹅因此逐渐声名远播。

夯实品牌打造基础

“讲安全”“吃百草”“饮万泉”“重散
养”，随着生活水平的不断提高，大众对绿
色健康的原生态农产品也日益追捧。温泉

鹅因优质的生长环境和独特的饲养方式，
广受消费者喜爱。但由于此前宣传推广力
度不够等原因，温泉鹅品牌打造步伐较慢，
市场影响力不强，生产效益不高。

“温泉鹅是咱们琼海的特色农产品，
有品质，有口碑，但是品牌底蕴仍不够浓
厚，市场没有完全打开，这是我2010年踏
入温泉鹅行业时最大的感触。”作为专业
从事温泉鹅养殖的代表人员之一，海南
温泉鹅产业发展有限公司负责人林明
辉对于温泉鹅的品牌之路有着很深的
体会。

上世纪八十年代中期，温泉镇新村
的村民发现了商机，开起了以本地农户

散养的鹅肉为主打菜的餐厅。由于经营
得法，价廉物美，加上地理位置的优势，
一时间，宾客盈门，生意火爆。为此，当
地以经营鹅肉为主的餐厅饭店越来越
多，温泉鹅的美名逐渐传播开来，吸引了
大批人加入温泉鹅养殖的队伍。

市场的需求量大了，品质的保证就
有了一定的风险。林明辉介绍，温泉鹅
的品牌要得以长远发展，必须要在注重
品质的基础上，在包装设计、产品理念、
宣传口号、推广渠道等方面做足功夫。

经过多年的沉淀和摸索，林明辉于
2016年先后成立了“琼海温泉鹅养殖专
业合作社”“海南温泉鹅产业发展有限公
司”，用“合作社＋农户”的运作模式，带
动合作农户创业致富，为温泉鹅品牌的
打造夯实了基础。

打造成琼海美食新名片

“只有将温泉鹅进行品牌化打造，产
业发展的路子才能越走越宽，才能发展
成为真正的‘王牌’农业。”琼海市畜牧兽
医局负责人表示。

据了解，为了规范温泉鹅的产业发
展，打造出真正富有生命力的农产品品
牌，近年来，琼海市高度重视温泉鹅品牌
和产业发展。出台《温泉鹅饲养管理技
术规程》等相关管理规定，对温泉鹅的产
业发展和品牌打造进行统一的管理，同
时，加快申报国家地理标志保护产品以
及“中国温泉鹅美食之乡”。

此外，为进一步扩大温泉鹅的知名
度和影响力，琼海加大宣传培训力度，增
强企业品牌意识；加强品牌基础，大力发
展农业龙头领军企业；积极开展品牌创
建活动，提高品牌知名度，并将温泉鹅纳
入重点优先打造的5个农产品品牌之
列，积极推动温泉鹅走上基地化、标准
化、品牌化发展之路，力争将温泉鹅打造
成为琼海的一张美食新名片。
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温泉鹅成琼海美食新名片
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“听海南的朋友说，
吃鹅肉还得要到琼海
来，果不其然非常赞！”9
月 16日，恰逢周末，来
自广东的游客邹先生特
地带着老人和小孩一块
到琼海赏美景，品美
食。而美味的温泉鹅则
是邹先生一行的主要目
的之一。

“北有北京烤鸭，南
有温泉鹅。”“不吃温泉
鹅枉到琼海”。温泉鹅
作为琼海众多优质特色
农产品之一，以质优味
美、绿色健康等特点广
受消费者青睐。特别是
近年来，琼海力推温泉
鹅产业发展，多举措扩
大知名度和影响力，积
极打造“中国温泉鹅美
食之乡”，使温泉鹅逐渐
成为享誉岛内外的琼海
美食新名片。

温泉鹅是万泉河沿岸农户饲
养的本地杂交鹅，育架子阶段野外
散养，以食百草为主，育肥阶段入
笼填养，以糠等粗饲料填食，具有
营养丰富、肥而不腻、清淡原味、醇
香可口的特点。 阮琛 摄
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