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广告

受委托，定于2018年10月10日下午3时在我司拍卖厅按现状
净价公开拍卖以下标的：

1、位于蓝天路永安家私左侧中环综合楼二楼，建筑面积
3864.32m2，竞买保证金400万元。

2、海南光华房地产有限公司债权，竞买保证金150万元。
3、海口振东物资公司债权，竞买保证金50万元。
4、海口海波纸品联合公司债权，竞买保证金100万元。
一、拍卖地点：海口市紫荆路11号紫荆花园1区2栋20B号房；
二、标的展示时间及办理竞买手续时间：自见报日起至2018年

10月10日上午12:00止，逾期将不予办理竞买手续；
三、收取保证金时间：2018年10月10日上午12:00前；以款到

账为准；收取保证金单位名称：海南基石拍卖有限公司；开户行：中国
农业银行海南省分行营业部；账号：21-100001040001981；

四、缴款用途须填明：竞买保证金（如代缴须注明代某某缴款）；
五、特别说明：标的按现状净价拍卖，拍卖过户按标的所在地有

关限购政策执行。过户手续由买受人自行办理，过户的税，费全部由
买受人承担。

联系人：高经理 0898-68529016 18789265668
委托方监督电话：0898-68582221

海南基石拍卖有限公司拍卖公告
（第20181010期）

关于选取坡博坡巷回迁商品房
建设项目地质勘查和施工图设计招标

代理单位的公告
招标人：海口市龙华区房屋征收局。
名 称：择优选取坡博坡巷回迁商品房建设项目地质勘查和施

工图设计招标代理机构。
资格要求：具有独立法人资格,完成《海南省建筑企业诚信档

案手册》代理单位诚信档案登记，并在人员、设备、资金等方面具有
相应的能力。

文件获取：凡有意参加选取的单位，请于2018年9月28日至
2018年9月30日，每日上午8时30分至12时00分，下午14时30
分至17时00分，持单位介绍信在海口市龙华区房屋征收局办公
室（龙华区政府4号政务服务大楼3楼311室）领取代理单位比选
文件。

联系人：文工、尹工
联系电话：66775723，13807620769，15203644326。

海口市龙华区房屋征收局
2018年9月28日

“星光海岸”小区催收物业费的通知
“星光海岸”小区业主:

请拖欠2007年1月至2018年8月期间物业费（包括物业管
理费、日常养护费、电梯费、停车费、水电费等费用）的下列业主
于本通知公告之日起七个工作日内到“星光海岸”小区物业管理
处核对相关欠费数据并结清欠款（具体金额以缴费通知单为
准）。对逾期不交的欠费业主，我司将按照相关法律法规规定及
本小区前期物业服务合同的约定，通过法律程序追缴其所欠缴
的全部物业费并从原逾期之日起按照每日千分之一计收滞纳
金。望广大业主周知。

缴费地点：星光海岸小区内物业管理办公室
联系电话：0898-66289866

海南金泰世纪物业管理有限公司
2018年9月27日

业主名单：刘伟1-1303C，张绪祎 1-1301A，李志刚 1-
1105D，赵明宇1-305，徐日奎1-405，刘李明，1-403，成朝阳
1-205，常永明1-1801A，常永明1-1802B，常永明1-101铺
面，常永明1-302，金权4-701，常小丽1-303，李厚1-1705，赵
明生1-805，梁秀明1-1703C。

商标使用权声明
海南新美丽餐饮管理有限公司合法拥有海南省三亚市、琼

海市、陵水黎族自治县三地区的“多美丽”注册商标独家特许使
用权，该独家特许使用权系经海口市中级人民法院、海南省高级
人民法院司法判决、调解依法取得。

我司现严正声明：1、未经我司授权或许可，任何单位和个人
均不得在三亚市、琼海市、陵水黎族自治县三地区使用“多美丽”
商标；2、未经我司授权或许可，擅自在三亚市、琼海市、陵水黎族
自治县三地区使用“多美丽”注册商标的，应当立即停止侵权，自
行删除或修改在其店铺、产品、装潢、宣传中使用“多美丽”商
标。3、凡侵犯我公司在三亚市、琼海市、陵水黎族自治县三地
区“多美丽”商标独家特许专用权的，我司必依法追究其法律责
任。

海南新美丽餐饮管理有限公司
2018年9月28日

关于《三亚市崖州湾总体规划
（2017-2035）》的批前公示
为贯彻落实中共海南省委省政府工作部署，在有关厅委的

指导下，我市委托中规院（北京）规划设计公司推进了《三亚市崖
州湾总体规划（2017-2035）》的编制工作。为加快编制工作进
展，进一步增强规划编制的民主性和科学性，根据“多规合一”改
革有关要求及《海南省城乡规划条例》有关规定，现将该规划方
案依法予以公示，向社会公众征求意见和建议。公示时间为30个
工作日，公示期间如有异议，请按以下要求予以反馈。公示时间：
2018年9月28日至2018年11月13日。公示地点:海南日报、三
亚日报、三亚市人民政府网站（http://www.sanya.gov.cn/）、
三亚市规划委员会网站（http://ghj.sanya.gov.cn/）。欢迎社会
各界在公示期内登录公示网站查询相关规划内容，并以书面、电
子邮件等形式对规划提出意见或建议。请在提出意见或建议时，
署明联系人和联系电话，以单位名义反映情况的，应签单位公
章。（1）电子邮件请发送到：sy88362336@sanya.gov.cn；（2）书
面意见请邮寄到：三亚市河东路152号三亚市规划委员会-规划
编制研究中心，电话：0898-88361216，邮政编码：572000。

三亚市规划委员会
2018年09月28日
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上的琼海味道

在幅员辽阔
的中国，美味绝不
会终止于一种，它
因各个地区的特
色而绚烂呈现。
在海南岛的东部，
有一个城市名叫
琼海。这是一个
清新美丽、文化气
息浓厚的城市，它
的美食在海南岛
也是独树一帜，尤
其是以当地饲养
的“番鸭”嘉积鸭
为食材的菜品，多
年来在食客中口碑
相传、留香舌尖。

“清香、鲜美，鸭肉原汁原味、肥
而不腻。”9月21日中午，琼海多河文
化谷景区的琼海公道文化馆内，来自
吉林的赵女士坐在餐桌前，一口白斩
嘉积鸭肉、一口饭团，吃得不亦乐
乎。被赵女士点赞的午餐，是景区为
推广琼海的特色“公道”文化而特别
向游客提供的以海南四大名菜之一
嘉积鸭为主料的“公道餐”。

“景区的每一位导游都会向游客
介绍海南的四大名菜之一——嘉积
鸭是怎么来的，琼海的‘公道’是怎么
吃的，我们希望通过这种方式让游客
了解琼海的文化和美食，记住琼海最
乡土的味道。”多河文化谷景区相关
负责人周双丽说。

琼海是海南著名的侨乡。当地
许多美味的起源都可追溯到华侨。

华侨归乡时，或引进良种食材，或带
来具有异域特色的厨艺，结合当地的
风土和口味，创造出具有琼海特色的
美味佳肴。跻身海南四大名菜的嘉
积鸭便是典型的例子。

2013年12月，为了推广“公道”
这一琼海的特色文化，多河文化谷景
区建造了公道文化馆，开始向游客提
供以嘉积鸭为主料的“公道”。每份

“公道餐”的搭配是：椰壳汤碗、竹编
餐盘，一份鸭肉，一份青菜，一份鸭
汤，再加上一个饭团。

周双丽说，琼海一直以来就有
“做公道”的习俗。公道，就是公平合
理，没有重此轻彼的意思。过去的平
民百姓除了偶尔赴亲朋的宴请外，平
时就很难有吃荤的机会。为了解馋，
众人合资买来三鸟（鸡、鸭、鹅）分吃，

除了头、脚等部位要平分外，拇指大
的鸡心脏也要等分，做到人人有份，
这叫“做公道”或“吃公道”。“做公道”
的时间不定，更多的时候都是晚上。
且要有“公道头”，即村中最热心、最
精于此道者来牵头，他必须遵守“做
的不取，取的不做”的规例，以体现

“公道”之公道。当“公道头”分份时，
气氛最为热烈。地上放个大簸箕或
铺上一层芭蕉叶，那碗儿围着刀砧摆
成半圆形，“公道头”在砧后操刀，参
份者则或蹲或站，围成一个圈，像看
江湖艺人耍手艺般审视分份的全过
程。鸡鸭煮熟后，先从脖颈开始剁
块，接下来依次是肩胛、胸脯与内
脏。地上摆多少个碗，那脖颈、翅膀
等每一件肉件都切成等量的肉块，依
次被放入碗中。参份的人看得真切，
哪块肉切得大了、哪块又小了，都有
人指出来。分完之后，“公道头”用鸡
汤或鸭汤煮好的米饭捏成饭团（海南
人称“糒公”），犹如拳头大小，同样每
人一份。

走在琼海的大街小巷，时常看到
饭店的牌子上标有“公道”的字号，

“做公道”的饮食文化被琼海的饭店
和小吃店延续至今，成为琼海价格公
平、份额充足、服务热情的一种饮食
服务特色。

“我们公道文化馆里聘请的几位
厨师是来自周边村庄的‘公道头’，由
他们操刀的‘公道餐’可是琼海最乡
土的味道。”周双丽说，自2013年底
琼海公道文化馆开业以来已经接待
了200多万名游客。

在琼海，提起做嘉积鸭的名厨，绕不开
一个人——何子桂。“中国烹饪大师”“中国
琼菜特级大师”“海南省琼菜领军人物”……
这位1949年出生于琼海市中原镇的土生土
长的琼海人，从17岁步入烹饪这一行以来，
半个多世纪里，先后在琼海宾馆、昌隆饭店、
琼海金隆酒家担任行政总厨，以高超的厨艺
获得了许多荣誉。他曾多次在琼海市政府
举办的招待宴会上担任主厨，接待过多位国
家领导人和外国贵宾。“嘉积鸭是我在招待
宴席中必做的一道菜。”何子桂说，他要让客
人尝到正宗的琼海味道，“一定要选用经过圈
养和人工填肥的嘉积鸭，这样的鸭子相对于
白鸭来说，皮肉更嫩滑，骨头软，口感更好。”

嘉积鸭的做法，以白斩最为传统。但是，
随着经济的发展，人们的生活条件越来越好，
对美食也越来越讲究。“以前的海南菜比较粗
放，讲究原汁原味，白斩嘉积鸭就是这样一道
最传统的琼海美食。但是，随着客人口味的
多样化，单一的菜式已经不能满足食客的要
求了。”何子桂说，为了适应不同客人的口味，
他对嘉积鸭的菜式进行了持之以恒的研发。

银椰鸭丝翅、白斩嘉积鸭、腰果爆鸭丁、

酱爆鸭四宝、八宝嘉积鸭、嫩椰炒鸭掌、香菇
焖鸭翅、鸭血汤粉果、拔菜煎鸭肝、美味炸鸭
腿、鸭肠扒时蔬、嘉积鸭餐包，这是在海南举
办的其中一届椰子节上何子桂主厨的“全鸭
宴”，以嘉积鸭为食材的12道美食在当时受
到了众多食客的好评，这是何子桂多年来吸
收外来经验后在嘉积鸭菜品研发上的一次
阶段性成果的展示。据了解，目前何子桂已
经将嘉积鸭从传统单一的白斩做法，发展为
炭烤、红烧、红焖、干煸、扣、蒸、小炒、炖汤等
多种烹饪方法制作的系列菜品。其中，何子
桂创制的“白切嘉积鸭”“八宝嘉积鸭”等菜
式还入选为中国名菜。

“我一生的梦想是让万泉河美食叫响神
州大地。”何子桂说，随着“舌尖上的中国”风
靡全球，中华的饮食文化也随之传播开来。
海南建设国际旅游岛成绩斐然，迎来了国内
外众多游客，这对琼海而言是个极好的机
会，希望政府加大对嘉积鸭等琼海本土美食
的宣传力度，做好进一步包装，让万泉河美
食留香食客舌尖的同时，也让琼海味道铭刻
游客心间。

（策划/徐一豪 撰文/眉眉 图/何子桂）

让万泉河美食留香食客舌尖

琼海最乡土的味道
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