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闲话文人

丰子恺的新年“游戏”

姚秦川

众所周知，散文家丰子恺对七个
子女的爱可谓无微不至呵护有加，不
过，他的那种爱，并不是一味地溺爱，
而是一种很有理性的关爱，这也使得
他的几个子女都特别争气，长大后都
学有所成。

在丰子恺的许多漫画作品中，就
有直接以他的子女作为描绘的对象的
作品，比如《瞻瞻的车》画的是他的长
子丰华瞻，《阿宝赤膊》描的则是他的
长女丰陈宝，如此等等，不一而足。可
以说，他对孩子们的那种关爱，渗透到
了生活中的点点滴滴。

1939年，丰子恺开始在浙江大学
任教。一年后，他携全家一起，随浙江
大学迁至贵州遵义一个名叫罗庄的地
方，那年的春节，他们便是在罗庄度过
的。

当时，为了能让孩子们过上一个
开心难忘的春节，在离除夕还有好几
天的时间，丰子恺将所有的孩子叫到
身边，微笑着告诉他们：“现在，你们可
以将自己想要的新年礼物写在一张纸
上，不过，所买礼物的价格不能超出规
定的价格。”丰子恺当时规定的价格是
不能超出5块钱。孩子们对父亲提出
的这个新年“游戏”感到非常兴奋，于
是纷纷拿出纸，在上写出自己想要的
新年礼物，最后统一交到父亲的手中。

终于到了除夕的晚上，全家人围
坐在桌子前，等待着分发礼物的激动
时刻。不料，丰子恺并没有把之前每
个人所写的礼物发到他们的手中，而
是把全部的礼物编上号码，让孩子们
抓阄，按照号码拆开各自拿到的礼物。

丰子恺这个别出心裁的“游戏”规
则让孩子们既意外又兴奋，因为这样
不仅有自己拿到礼物时的开心，还有
观看别人拆礼物的快乐。在打开礼物
时，经常会听到有人“呀”的一声惊
叫。因为有人拿到的礼物非常特别，
令人意想不到，比如最小的女儿丰一
吟想要的竟然是一把弹弓，当礼物拆
开时，顿时赢得哄堂大笑。

值得一提的是，虽然丰子恺当时
表示礼物的价格不能超出自己规定的
价格，但他在为孩子们购买礼物时，却
总是挑那些昂贵的东西来买，如此一
来，大家更是对礼物爱不释手了。当
时，虽然丰子恺的夫人徐力民也购买
了一些礼物，不过，她买的大多是肥
皂、碗筷之类的生活用品，一点也不受
孩子们的欢迎，直接将她“冷落”到一
边。

有趣的是，孩子们在拿到新年礼
物后，如果感觉不太满意，还可以与其
他人交换，最终大家皆大欢喜。值得
一提的是，这种新年“游戏”一直保留
到1949年，当时参加的人中增加了第
三代，气氛也就更加热闹了。

丰子恺

佳节词话

岁暮市声

卓东荣

随着年岁渐长，儿时的许多记忆
在岁月中慢慢淡化，甚至被遗忘，但总
有一些美食的味道挥之不去，让人怀
念。家乡的虾饼就是令我难忘的美食
之一，它陪伴了我的童年和少年时期，
那油香的味道一直令人回味。

虾饼又称虾粿，是东方的传统小
吃，其主要制作原料是糯米和普通的
大米以及海虾和葱花。开炸前，摊主
首先把两种大米分别磨成米粉，然后
再按比例搭配放入盆中，加入水和葱
花搅拌成米糊。两种大米具体的配置
比例是多少，那是各家的制作秘方，我
不得而知。

1980年代，我还在农村上小学的
时候，村里有几家经营虾饼的摊点。
其中村中央菜市场的摊点离我家较
近，我每天上学放学都经过那里，那油
炸虾饼的味道总是防不胜防地钻入我
的鼻孔，勾引着我的味蕾。在一个冬
天的傍晚，嘴馋的我实在忍无可忍，偷
偷地拿了父亲一元钱，跑到村中央市
场一背风的墙角处，蹲在那里边烤火
取暖，边等待摊主给我炸虾饼。我是
摊主当晚的第一个吃客，他娴熟地从
手提罐中将凝结了的猪油一块一块舀
到铁锅中，那油块接触到烫热的锅壁，
瞬间化成了油水。不一会儿，锅里的
油就沸腾翻滚了。摊主把少许事先和
好的米糊舀到特制的铝勺上，再加上
两三只干海虾，放入油锅中炸。白色
的米糊和绿色的葱花慢慢改变了颜
色，油锅里泛起了一圈圈小泡泡，一股
股香味扑鼻而来。两三分钟后，诱人
的虾饼就炸好了。已经馋得不行的
我，迫不及待地拿了一个塞到嘴里，那
刚出锅的虾饼烫得我张大了嘴巴直吹
气。稍停片刻，再把温热的虾饼放入
口中一咬，顿觉满嘴油香，大米和葱花
的味道慢慢溢出，刺激着味蓄，既解了
嘴馋又暖了身子。刚炸好的虾饼外焦
内嫩，入口时有香嫩松软的感觉，放凉
了就变得干硬焦脆了，我最喜欢刚出
锅的虾饼。我当时一口气吃了五个虾
饼，才觉得解馋满足。记忆中，那是我
吃虾饼最多的一次。

后来到县城八所上初中，街边的
虾饼对我同样充满了诱惑，我把省下
的零花钱几乎都交给了虾饼摊，八所
农贸市场街边和三联商厦对面的摊点
我都光顾过。初中三年，虾饼一直是
我最惦记的小吃。一路吃下来，那油
香的味道成为了学生生活一段美好的
记忆。

离开八所到外地上学后，虾饼的
味道离我越来越远。参加工作后，也
很少到街边吃虾饼了，但那油香的味
道一直停留在记忆中。前几天，一个
偶然的机会，在解放西路一间狭小的
店面里，我又吃到了久违的虾饼。在
与摊主的闲聊中了解到，现在很少用
猪油来炸虾饼了，一般都用植物油；原
来用的是柴火，现在改用煤气炉了；制

2021年元旦一过，春节的脚步便
踏响了长街短巷，过年的既定节奏和
仪式感在城乡摁下启动键。不管是市
井还是村廓，年的话题开始谈论，年的
盘算开始拨拉，年的氛围也开始形成。

晨曦中的冬令，微弱的阳光像怕
羞一样躲进云层，天际分野线有点模
糊不清。我在痴睡中被一阵阵锣声鼓
点唤醒，那是街区对面一家超市舞龙
耍狮拉开春节促销的序幕。那天是周
日，除了很多普通市民簇拥着围观选
购外，还来了不少时尚白领和优雅女
神捧场。看那地上堆放的、架上陈列
的、篮里装点的、空中悬挂的，全都是

“正品新上市”的广而告之。再看那糖
果散装柜台、年糕礼盒柜台、坚果时蔬
柜台，无不货品琳琅，张罗有序，一点
都不散淡随意。而那“满百送十”“假
一赔十”的广播承诺和招贴广告攻略，
颇有点倾泻式吆喝教义，也放大了岁
暮年初的繁盛市声。

其实，抢滩年前节后开张大吉的
商家比比皆是。就在这家超市同一街
区，有的还地处交叉或拐角处，一下子
拱出许多新面孔店铺和夜场，有的是
因去年疫情蛰伏一段时间之后才浴火
重生。不过，这些门店都已“江山易
主”、重新装修、另改经营套路和谱系
了。就说海口蓝天路那家文具超市，
原来是经营琼菜小吃的，因去年疫情
影响，生意惨淡而挂出“旺铺转让”的

“免战牌”。接手的商家经过几个月的
翻新整合和筹谋布局，落子主营文具
并兼及与文具对应的相关产品。它踩
着跨年开张的节点，第一天就引来排
队长龙，人声鼎沸。文具自不必说，样
式多，品种全且小巧精致，一看就让学
生族心仪喝彩而倒出零花钱。而借势
岁末“两节”推出的新年挂历、台历、春
联、通书以及大红灯笼、中国结等加持
摊位，更是人流穿梭，声浪迭起。尤其
春联是现场挥毫的，或由客户出联，书
家挥写；或由书家提供若干联语，客户
自取喜好点联挥写。还有一招堪称别
出心裁：将许多儿童读物，如冰心文
选、朱自清文集、鲁迅作品等扎成礼
装，冠以“压岁书”陈列在最显目的地
方，让人直觉既有“颜值”又很体面的

“潮”味美意。这一无声的、颠覆性的
促销手段，顿使不少家长沦陷，掏腰包
几乎没商量，诚如拣到“皇帝新衣”。
几位购书家长欣然持有同感：年俗是
该变了，春节给孩子“压岁书”比给“压
岁钱”有积极意涵，对下一代的健康成
长受益深远。

林花谢了春红。疫情静敛后的海
南市场，和着自由贸易港建设的节拍
强劲回弹，完美的收官年报漂亮出
彩。看那岁末举行的冬交会，近30万
人拥进场馆扫货，现场销售突破2亿
元，农产品订单跨越600亿元门槛，场
馆周边酒店入住率超过85%。离岛免
税购物更像水银放近火炉边一路向上
蹭蹿，卖的钵满盆满，仅三亚免税城一
天就卖出3亿余元。再看那全省城乡
开设的扶贫超市、货品网红直播直销
田陌站点、文旅门店夜市等犹如雨后
春笋，市声此起彼落，人气财气喜气俱
增。如此年景正像一副春联所写意：
年近市声旺，人勤岁月新。

“种瓜得瓜，种豆得豆”，这是民俗
智慧的结晶。但愿我们循着岁暮市声
察兴衰辩荣枯，以“快时代”，“慢品
读”；“热岁月”，“冷思考”的视角，改变
能改变的，接受成事实的，拥抱太阳每
天都是新的到来。

陆游《临安春雨初霁》云：“矮纸斜
行闲作草，晴窗细乳戏分茶。”这里的

“分茶”，不是平常意义上的把茶分到
品茗杯里，而是诞生于北宋初年的一
种独特的烹茶游艺。

北宋初年的陶谷在书中记载了
“茶百戏”的游艺：“茶至唐始盛，近世
有下汤运匕，别施妙诀，使汤纹水脉成
物象者。禽兽虫鱼花草之属，纤巧如
画，但须臾即就散灭。此茶之变也，时
人谓茶百戏。”陶谷所述“茶百戏”即

“分茶”。“碾茶为末，注之以汤，以筅击
拂”，此时，盏面上的汤纹水脉会幻变
出种种图样，若山水云雾，状花鸟虫
鱼，恰如一幅幅水墨图画，故也有“水
丹青”之称。分茶使中国字画的表现
形式由单一的固体材料发展到液体材
料，给人以赏心悦目的艺术感受，是固
态向液体的飞跃，具有不可替代的艺
术价值。分茶虽具有观赏和品饮兼备
的茶艺，却是很难掌握的一种技艺，茶
圣陆羽说“茶有九难”，其中“分茶”名
列第二。

分茶，在宋代玩得比较普遍。宋
代诗词中常写到“分茶”，如杨万里诗：

“分茶何似煎茶好，煎茶不似分茶巧。”
据传，北宋有个名叫福全的佛门弟子，
精于“分茶”，有“通神之艺”。他能注
汤幻茶成一句诗，若同时点四盏，可幻
成一首绝句。至于幻成一些花鸟虫鱼
之类，可谓是唾手可得。当时常有人
上门求观，福全颇为自负，曾撰诗云：

“生成盏里水丹青，巧尽功夫学不成。
却笑当时陆鸿渐，煎茶赢得好名声。”
蔡京《延福宫曲宴记》载：北宋宣和二
年十二月癸巳，有“通百艺”之称的徽
宗皇帝，召宰相亲王当曲宴于延福宫，
徽宗兴来命近侍取茶具，亲手注汤击
拂，少顷，白乳浮盏面，如疏星朗月。
徽宗所玩的也是分茶。

自宋代以后，由于茶类改制，龙凤
团饼已被炒青散茶所替代，因而，茶的
饮用方法也随之而改，沏茶用的点茶法
被直接用沸水冲泡茶叶的泡茶法所替
代。在这种情况，与琴棋书并列的分茶
游戏，渐渐淡出了人们的生活。

写食主义

虾饼的味道

卞王玉珏 作虾饼的米粉也不需要人工磨了，市
场上都有现成的卖。我试图从她那里
了解到两种米粉的配置比例，但她避
而不谈，倒是不停地向我介绍她家的
各种小吃。我这才发现，小店的墙壁
上挂着两块参加市里小吃比赛获奖的
牌匾。她家的虾饼曾在“东方市首届
十大小吃”评比中获得二等奖，算得上
是东方的名小吃了。我仔细品尝摊主
端上来的虾饼，感觉香脆可口，味道不
错，但在油嫩松软和保留大米的香味
方面略显不足，与儿时的味道还是有
一定差距。走出店铺，我继续穿行于
八所的大街小巷，去寻找儿时的虾饼
味道，却遍寻不着。

“时位之移人也”。友人的一句话
点醒了我，让我想起了《芋老人传》这
个典故。其实虾饼的味道并没有太大
的变化，变化的是吃虾饼的人啊，是时
间把人改变了。儿时的我处在物质匮
乏和经济困难的年代，那时候的小吃
很缺，吃的机会也很少，所以觉得虾饼
的味道最香。如今年代不同了，各种
美味的小吃随时都可以吃得到，好东
西吃多了，自然对虾饼的味道有了更
高的要求。答案已经揭晓，无需再寻
找了。虾饼的味道一直藏在我的心
里，家乡的虾饼依然魅力不减。

茶悦人生

宋代分茶不容易

孟祥海

东
方
虾
饼


