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“老板，再加个定安黑猪肉
粽。”7月16日傍晚，定城镇仙
沟牛肉美食一条街熙熙攘攘。
在新明阳牛肉店里，一位来自
定安的市民在点完牛肉后，加
了一份定安黑猪肉粽。

后厨里，服务员从热气腾
腾的锅中将粽子取出，用刀快
速地将粽子切为四份，摆入盘
中送至餐桌。

当前，定安粽子消费场景
正在逐渐增多，不再仅仅限于
端午的餐桌上，走进加油站、便
利店、咖啡厅等场所，随处可见
粽子“身影”，非端午季节消费
者也可以在早餐店、茶餐厅，吃
上香喷喷的粽子。可以说，在
海南，尤其是定安，粽子不单单
是时令符号，也已成为了群众
的“饮食日常”。

黄昭先表示，定安粽子内
馅用料多样，丰富的口味和营
养结构使得粽子成为饱腹且美
味的早餐选择。此外，粽子作
为一种可以提前准备、加热即
食的食物，便于携带，对于需要
外出工作的人们来说，也是一
种方便快捷的早餐选项。

“一边欣赏湖景，一边品定
安粽子，别有一番风味。”近日，
在定安县南丽湖风景区的湖畔
咖啡，来自海口的常客李齐发
现菜单上新，该咖啡厅推出了

“粽子+咖啡”套餐。没有犹豫，
李齐立即下单。

氤氲着热气的粽子和咖啡
被一同端上餐桌，剥开的粽子
露出晶莹饱满的糯米，色泽诱
人，香味扑鼻。李齐将粽子的
一角送入口中，糯米的软糯与
蛋黄的细腻在口中慢慢融化，
大块的猪肉与糯米相得益彰。
咀嚼之间，抿一口咖啡，粽子的
咸香与咖啡的苦香在口中碰
撞，传统与现代、中式与西式，
在这里奇妙融合。

上新的不只是菜单。今年
5月至6月，定安开展第十五届
海南（定安）端午美食文化季系
列活动，探索做好“粽子+”文
章，开辟“舌尖文化”新赛道。

定安县旅文局相关负责人
表示，今年端午美食文化季期
间，定安立足特色资源，强强联

合打出组合拳，创新美食推广
思路，不仅在湖畔咖啡试点推
出“粽子+咖啡”套餐，还在仙沟
牛肉美食一条街展演琼剧，开
展“粽子+琼剧”“粽子+牛肉”等
互动场景，多举措推进定安特
色美食品牌化建设。

与此同时，今年的定安端
午美食文化季活动特别突出

“粽子+文化”主题，加强了对端
午民俗文化的展示和互动，其
中，美食文化晚会、粽子行业创
新争优竞赛、幸福跑赛事吸引
了大量市民游客。

谈起今年带着家人从海口
到定安观看的第十五届海南
（定安）端午美食文化季晚会，
许彦记忆犹新。“晚会很精彩，
现场我们留下了不少好照片，
还买了不少粽子。”许彦说，他
和妻子将带回来的定安粽子分
给了同事，大家在品尝后纷纷
点赞。

为给粽子赋能，定安县委、
县政府还多次举办粽子展销
会。今年6月，在海口骑楼老街
举办的2024年第十五届海南
（定安）端午美食文化季海口展
销会现场，灯笼高悬，各式各样
的粽子摊位沿路排开，形成一
条美食长廊。

此外，定安还通过多样活动
打造粽子等定安特色美食文化
体验场景，以“传统场景+数字化
展陈”的设计，展现美食体验新
空间。可以说，端午美食文化活
动不仅是对定安粽子的一次集
中展示，更是对地方传统文化的
有力弘扬。它不仅促进了粽子
企业的商业合作与交流，也为推
动定安乃至海南粽子文化走出
海南打开了新窗口。

如今，粽子对于定安而言
不仅是味蕾的享受，更是文化
的共鸣。定安县委相关负责人
表示，未来，定安将加快推动定
安粽子产业转型升级，打造定
安粽子产业新亮点，以定安粽
子等美食品牌为基础打造“美
食之城”，让“田园变公园、农房
变客房”，让定城这座历史文化
名城在自贸港建设中更具品
位、更有味道。

（本报定城7月25日电）
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定安粽定安粽，，从端午爆品到四季飘香从端午爆品到四季飘香

7月16日上午，定安县
定城镇的吴老汉粽子加工
厂里粽香氤氲。同往常一
样，吴老汉粽子第三代传承
人吴林谦走进车间，同工人
一起打包刚刚晾好的粽子。

虽然已过端午季，但吴
老汉粽子加工厂每周还能
收到超1000个粽子订单。
“现在定安粽子已经走上百
姓日常餐桌。”包了几十年
粽子的吴林谦很是感慨。

数据显示，去年端午节
到今年端午节期间，海南粽
子产值再创新高，突破10
亿元。其中，定安粽子总产
值约7.12亿元，较去年同
比增长31%，产值远超海
南粽子产业“半壁江山”。

事实上，定安是海南
粽企最为集中的区域之
一，定安粽子产业产值以
每年超过10%的增长率不
断发展。从 2014 年年产
值首超亿元到如今首度
“破7”，在竞争日益激烈的
粽子市场，定安粽子缘何
一骑绝尘？

不久前，海南日报曾在其
官方微信公众号中发起投票，
邀请广大读者选出最喜爱的粽
子 口 味 ，定 安 黑 猪 肉 粽 以
75.69%的占比遥遥领先。无独
有偶，据此前发布的《海南粽子
产业热力指数报告》，我省20多
个粽子品类里，定安黑猪肉粽
最受受访者喜爱。

定安粽子到底有何“魔
力”，如此俘获人心？

“南方咸，北方甜。”粽子“咸
甜之争”常议常新。作为“南方
咸派”的代表，海南人偏爱用本
地柊叶包裹的蛋黄猪肉馅料咸
粽子。在海南大学食品科学与
工程学院副研究员黄昭先看来，
海南群众喜食咸粽与生活习惯
有着密切联系，是千百年来沿传
的口味习惯。此外，海南盛产猪
肉、咸蛋黄等，这些食材自然而
然成为了咸粽子主要材料。

“你别看这一个个定安粽
子外表普通，其实有很多讲
究。”拿起一个晾干的粽子，吴
林谦向记者介绍，粽子的“外
衣”用的是定安当地野生柊叶，

“躯干”用的是富硒糯米，“内
脏”则是用富硒咸鸭蛋和腌制
过的定安黑猪肉做成。

在吴老汉粽子加工厂的生
产车间里，工人们围坐一圈，将
粽叶交叠在一起，依次放入糯
米和配料，随着细绳一绕、一
捆、一紧，一个粽子就出现在眼
前……一个合格的定安粽子，
在捆绑的时候还需讲究“三横
三纵”，扎绳太松米馅易泄露，
水易渗入粽中，导致口感不佳，
扎绳太紧粽子外观不好看。

“柴火也有讲究，用的是坚
硬耐烧、带有香味的龙眼木、荔
枝木。粽子要煮近10个小时才
能出锅。”对于吴林谦来说，包
粽子的工序早已了如指掌。

当然，遵循传统手艺并不意
味着一成不变。在竞争激烈的
市场中，光靠单款产品难以满足
市场需求。当前，国内知名粽企
无一不在求新求变，定安粽子也
紧跟“大潮”，在符合海南人民饮
食习惯的基础上创新口味。

“这款斑斓粽上市两年，是
不少消费者的‘心头好’。”近
日，记者来到海南鸿基食品有
限公司的生产车间，负责人叶
绵兴端来一盘斑斓粽邀请记者
一同品尝。这颗粽子外表看上
去与常见的定安粽子并无二
致，打开才发现，经过斑斓汁浸

润的糯米泛着淡绿色的油
光，斑斓的香味沁

入其中。

“现在‘酒香也怕巷子深’，
传统食品供给需要匹配新兴消
费需求，寻求更大创新空间。”
叶绵兴表示，今年，该企业围绕
着年轻消费者更注重健康轻食
的消费需求，创新推出五谷杂
粮粽、椰香粽等4款粽子，不仅
提升了定安粽子的竞争力，也
为传统美食赋予新意。

沉香叶子粽、虾米鱿鱼粽、
椰子粽……如今，在守正的基
础上，定安粽子不断创新口味，
既保留了定安粽子独有韵味，
又进一步迎合消费者口味，使
之当代化、大众化。

除了口味的创新，定安粽
企还在分量上做文章。今年，
定安黄阿姨食品有限公司创新
推出迷你一口粽，重量只有35
克。该公司负责人杨阳表示，
该企业的一口腊肠粽在电商平
台和茶餐厅销量持续走高，成
为一款常年供应的热销单品。

创新理念同样还出现在许
多定安粽企。这几年，定安鼓
励企业拓展电商渠道，布局直
播电商带货，构建数字时代下
的消费新通路。定安龙头粽企
同样响应号召，通过发力线上
市场，“跨”出地域限制，探索从
本土品牌转型成为全国品牌，
打造四季品牌。

从独特到多元
定安粽子保留独有韵味、创新产品口味

从味觉到人文
做好“粽子+”文章，开辟“舌尖文化”新赛道

从产品到产业
定安粽子聚链成群、集群成势

4800万个！
这是去年端午节到今年端

午节期间定安粽子给出的“销
量成绩单”。

数字背后，体现的是定安粽
子的“热度”。中国数据研究中心
今年6月发布的《2024中国粽子
行业消费与品牌现状白皮书》显
示，我国粽子相关企业分布比较
广泛，排名前三的省份分别为浙
江、广东、海南。海南的476家粽
子相关企业中，在定安注册的最
多，超130家，占比超四分之一。

粽企集聚不仅提高了定安
粽子生产力，也初步形成了规模
经济。在今年端午节前夕，定安
粽企几乎是“家家爆单”，供不应
求。定安县粽子协会会长王沸
健表示，当时许多会员企业互相
询问有无粽子和原材料能调配，

“没想到定安粽子如此畅销。”
作为海南首个获得国家地

理标志证明商标的美食品牌，定
安粽子的热销，离不开优质原材
料的加持。定安粽子的原材料
中，不乏国家地理标志证明商标
——定安黑猪、国家地理标志保
护产品——定安大米等“官方认
证”等优质农产品。

定安龙湖天烈养猪专业合
作社理事长张天烈告诉海南日
报全媒体记者，定安黑猪肉肥瘦
均匀，肉质鲜美，放在粽子里油
而不腻，是定安粽子的“灵魂”所
在，该合作社大部分猪肉都会供
给定安粽企。“每年端午前都是

定安黑猪的出栏高峰期，但近几
年黑猪肉的销售有了变化，不只
是端午，其他时间也会有不少粽
企订购黑猪肉。”他表示，随着定
安粽子热度升高，该合作社定安
黑猪肉的年产值也节节攀高，

“近一年产值约有500万元”。
目前，以粽子产品为关键

环节的“链式经济”正在成长壮
大。粽子产业已经辐射带动了
定安的糯米种植、定安黑猪养
殖和咸蛋黄制作以及包装、运
输等产业发展。王沸健表示，
一年来，定安粽子产业拉动定
安富硒糯米销量将近1000万
斤、咸鸭蛋4500多万枚、粽叶
约2亿张、定安黑猪销售900万
斤。定安已初步实现了粽子全
产业链的县域循环。

粽子产业的发展让农业农
村活力也在不断增强。“包粽子
拿到了3万多元工资，钱到账的
那一刻真是太开心了！”结束了
端午节前4个月的忙碌，“定安
粽娘”符式花迎来收获的喜悦和
难得的休息。

在定安粽圈里，符式花是小
有名气的“粽娘”，平均一天能包
1000多个粽子。在她手里，捆绑
一个粽子，用时不足三十秒。

精湛技艺，离不开日复一
日的实践，更离不开“定安粽
娘”培训。定安县就业服务中
心主任李信杰表示，近年来，定
安就业部门结合定安粽子产业
的发展需求，联合培训机构举
办粽子裹绑技术培训班。“定安
粽娘”培训不仅为群众量身定
做“菜单”，运用集中培训方式，
把免费培训送到群众身边，同
时也源源不断为定安粽子

产业输送优质生产力。
今年，定安粽子直接带
动2.85万人就业，其中
粽子裹绑1.3万人。

在定安新泰来食品有限公
司生产基地，工人在包粽子。
海南日报全媒体记者 袁琛 摄

定安粽娘在制作粽子。
通讯员 程守满 摄

■ 海南日报全媒体记者 陈子仪
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定安湖畔咖啡推出“粽子+咖啡”套餐。通讯员 程守满 摄


