
在海南庆平的标准化栏舍。
依托精细环保智能化养猪设备、具
有自动称重功能的猪舍、养猪用自
动化饮水装置等设备，形成养猪全
流程自动化过程。

据海南庆平工作人员介绍，栏
舍配备中央清洗房，清洗管道直接
接入每个栏舍，可以进行自动化加
温加热清洗，达到高温杀菌的效
果。每个栏舍的粪便污水，也将通
过智能化污水处理系统，进行自动
收集、自动过滤等多个环节，实现
环保养殖。

基于全流程的自动化，海南庆
平实现了更少的人员进出量，同时
养猪场实行全封闭管理，管理人员
进场，需要经三道严格消杀流程，
使防疫工作更加高效。

“目前我们存栏3万头定安黑
猪，年出栏量6万头，自2016年落
地定安以来，多年保持零重大动物
疫病发生的纪录。”童碧瑾说。企
业在定安县农业农村局及畜牧兽
医服务中心的指导下，正在积极创

建无非洲猪瘟疫病小区，2024年8
月已通过省级评估，现已进入国家
评估验收阶段，创建成功后将推动
定安黑猪活体出岛，进一步扩大定
安黑猪岛外市场。

在定安龙湖天烈养猪专业合
作社，负责人张天烈采用种养循环
的生态养殖方式，助力定安黑猪产
业规模化。张天烈选择种植木薯，
以发酵后的木薯为猪饲料，经沼气
池收集并处理过的猪排泄物，又成
为木薯生长的好肥料。

“木薯发酵的酸性生态饲料，
既符合定安黑猪耐粗饲的习性，又
降低了生产成本，且有一定防疫作
用，木薯发酵料饲喂的黑猪，肉质
细腻，味道更鲜美。”张天烈说，目
前合作社存栏1000多头定安黑猪，
每年出栏3000多头，产值可达六七
百万元。

截至目前，在产定安黑猪规模
养殖场12家，养殖专业合作社179
家，养殖专业户和散户 1547 户。
2024年，定安黑猪出栏19.6万头，

存栏15.08万头，总产值5.32亿元，
同比分别增加13.3、14.2%、11.8%。

为持续推进定安黑猪的规模
化养殖，定安还正在全县10个镇分
别打造规范化建设的定安黑猪养
殖示范小区。2024年已在新竹镇
落地1家，2025年推动3个项目在
雷鸣、黄竹、龙湖等乡镇落地，力争
用5年时间实现10个镇村集体经
济黑猪养殖示范小区项目全覆盖，
达到年新增出栏黑猪10万头，生猪
年出栏突破30万头，规模养殖场数
量翻一番。

此外，目前，该县还在规划建设
定安黑猪加工产业园项目，预计投资
2.5亿元，总面积约72亩。其中项目
一期新建生猪屠宰加工车间、禽类屠
宰加工车间各1座及其配套设施，建
成后能实现日屠宰生猪2000头，年
屠宰生猪60万头，日屠宰禽类3万
羽，年屠宰禽类1100万羽。项目二
期建成后新增预制菜日生产加工20
吨，年生产加工6000吨产能；新增多
温区冷库库容2万吨。

产业：自动化助力规模化

花争俏 啼鸟“赏”

①3月9日，三亚市丰兴隆党
群主题公园里的鸡蛋花。

海南日报特约记者 孙清 摄

②在琼海市登仙岭路，小鸟
驻足榄仁树枝头“赏花”。

海南日报特约记者 蒙钟德 摄

②②①①
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南繁鲜品将
上架河北大型超市专柜

本报讯（海南日报全媒体记者邓钰 通讯员
杨晶喆）近日，海南南繁种业集团有限公司与石
家庄北国人百集团有限责任公司（以下简称北人
集团）达成战略合作，双方将依托订单农业模
式，打造直采直供的优秀农产品示范种植基地，
并在北人集团旗下超市等零售终端网络设立海
垦产品专柜，助力南繁鲜品果蔬从田间走向“舌
尖”，让南繁科研成果走入千家万户。

目前，双方针对华北市场的消费者口味，优
选优育番茄新品种，建设番茄基地，以精细化、
标准化种植，让番茄新品种走入华北市场。下一
步，双方将在技术和资源上互补，通过“技术协
同+资源联动”合作模式，共建优质品种选育示
范园区、联合开发新果品，并持续探索在冷链物
流、品牌营销、农业科技等领域的深度协作，着
力构建全产业链生态体系，推动果蔬供应链的优
化升级。

海报

■ 海南日报全媒体记者
刘梦晓 刘阳秀

3月 5日下午3时许，昌江黎族
自治县十月田镇的西瓜收购点，采
购商高景宇的重型卡车停靠在瓜棚
旁。一个个罩着发泡网的新鲜西
瓜，经过质检员反复检查确认品质
后，被搬运到卡车车厢内。几个小
时后，这台可载 30 多吨西瓜的卡
车，将从昌江驶向6000多公里之外
的新疆维吾尔自治区喀什市。

“昌江的西瓜在新疆卖得挺好，
我们喜欢到昌江来买瓜。”高景宇
说，这已经是他第六年专程从新疆
到十月田镇来采购西瓜，今年更是
在西瓜临近上市前就来到昌江收
瓜。

新疆西瓜种植历史悠久，在口
感和甜度上都出类拔萃。反观昌江
十月田镇产出的西瓜，无论是种植
面积还是种植历史，都无法与新疆
西瓜相比。那么小镇西瓜是如何敲
开新疆市场大门，继而站稳脚跟？
能在新疆上市的昌江西瓜，又有哪

些核心竞争力？

抓住机遇
每周可外销近8000吨

瓜棚里，高景宇随手捡起一个
昌江西瓜，用手轻轻一敲，通透的清
脆声随即传来。切开一个昌江西
瓜，鲜红的瓜瓤汁水饱满，入口更是
清甜无渣。

“新疆西瓜个头很大，和新疆西
瓜相比，昌江西瓜的个头就像小孩
见了大人。不过好就好在，这个季
节昌江西瓜的竞争对手少。”高景宇
介绍，新疆入秋以后西瓜产量就降
了下来，冬天更是无法种植。而冬
季的巨大市场缺口，是不少南方西
瓜的“窗口期”，有了进入新疆市场
的机会。

但也不是每个地方的西瓜都能
获得新疆市场的青睐。“新疆西瓜品
质好，大家对品质和口感都挑嘴，一
般品质不好的西瓜在那里卖不出
去。”高景宇坦言，他们外出寻找西
瓜，最看重的是品质。他告诉海南
日报全媒体记者，他贩运西瓜已经
有十多年了，过去曾到过南方不少
省份寻找西瓜。最近 6年，他才定
点到昌江大批量采购，把昌江西瓜

运到新疆去。
很显然，昌江西瓜把握住了“机

遇期”。
“虽然个头小，但是昌江西瓜很

甜，品相也好看，到那边能卖个好价
钱。”高景宇说，价格好的年份，他仅
靠贩卖昌江西瓜，就挣了近 100 万
元。今年 2月份以来，他的车队已
经采购了 40 多车，总量超过 1200
吨。

而在十月田镇，像这样的西瓜
采购点还有 5个，均是外地客商前
来采购销往新疆各地。“我比较过不
少地方的西瓜，最后决定还是要在
昌江收购。”采购商王江说，当天摘
的瓜当天收、当天运，过了海之后要
走差不多6天就到目的地。车辆越
往北走天气愈发寒冷，他们给西瓜
盖上草席保持温度，也能更好地保
证西瓜口感。

“昌江西瓜作为冬季瓜菜的主
要品类之一，近年来已经打出了名
气。”昌江县十月田镇农服中心主任
谢朝江介绍，今年春节前，昌江西瓜
进入采收季，有效弥补内地西瓜市
场的短缺。产量上，昌江西瓜每周
可外销近8000吨，主要销往新疆及
东部沿海城市，有效带动当地生产
就业。

不愁销路
好品质始终受欢迎

市场认可的品质，离不开品质
把控的源头——种植端。

从十月田镇西瓜采购点沿着村
路前进，不过3公里路程，就来到一
处西瓜产地。一垄垄瓜地整齐划
一，有序排列。每垄地上还盖起了
防雨大棚，能够更好地保障西瓜生
长。大棚里，油绿的西瓜蔓趴着地
生长，藤蔓间长出的西瓜圆圆滚
滚。谢朝江介绍，这是昌江的西瓜
产地之一，规模超过 3000 亩，吸引
了大量浙江种植户在这里种植。“资
深瓜农”牟宣淼就是其中之一。

从2011年开始扎根十月田镇专
门种西瓜，牟宣淼最开始“试水”种植
了100亩。“没想到一下子就卖爆了，
摘一茬卖一茬，供不应求。”他记得那
年，自己种的西瓜格外受欢迎，这让
他坚定了在昌江种西瓜的决心。

牟宣淼告诉记者，他一路从北
到南，在多个省份和海南的不少市
县都种过西瓜，但从来没有像在昌
江这样一种就是 14 年。种植第一
年，西瓜卖“爆”了，牟宣淼就分析过
昌江西瓜受欢迎的原因。

“这里和新疆的种植环境很像，
比如昼夜温差大，光照充足，病虫害
少，这种条件下种出来的西瓜更
甜。”牟宣淼说，种西瓜就是靠天吃
饭，哪怕任意一个条件没有达到，西
瓜都不会好吃。而昌江自然气候优
渥，西瓜品质始终保持稳定，市场潜
力也越来越大。今年，他的种植面
积已经扩展到160亩。

种植户王金如种了85亩西瓜，
在昌江种瓜 8年，他看到越来越多
农户加入到种瓜行列中，这反而让
他感到高兴。“我希望种瓜的人越来
越多，大家把规模做上去，把好的品
质卖出去，昌江西瓜名气就会更大，
我们的市场销路就更广。”他说。

实际上，为了打响昌江西瓜的
名气，近年来，昌江县十月田镇主动
靠前服务，深入田间地头了解种植
户的需求，做好用地、水电保障等工
作，同时展开品质抽检，保证外销西
瓜品质合格。

而在种植户们看来，昌江西瓜
前景无限，他们希望能够继续扩大
种植规模，形成更强势的规模效应，

“昌江西瓜不愁销路，只要有地，我
们就会一直在昌江种下去！”牟宣淼
说。

（本报石碌3月9日电）

小镇西瓜凭啥站稳新疆市场？

规模化养殖之外，定安黑猪背后，早已孕育
了一个产值超7亿元、占海南省粽子产业7成的
定安粽子产业。

“其中最经典、最受市场欢迎的口味就是定安
黑猪肉粽。以它为主，这些年，定安粽子产业每年
产值都在增长，而且畅销到全国各地。”定安县粽
子协会会长王沸健说。

粽子之外，在原有纯正德国风味香肠制作
工艺基础上，近年来，海南莱茵斯食品有限公司
利用定安黑猪，结合海南本土元素研发出主打
高端化、年轻化的全新香肠品牌“德界”。“这个
系列包括黑松露肠、咖啡奶酪肠等多个口味，一
经推出就很受市场欢迎。除了这些，现在我们
生产多种德式风味香肠，部分产品已经进驻全
省40余家高端酒店。”企业负责人杨乔宇介绍。

在定安塔岭工业园企业海南定安新泰来食
品有限公司加工车间中，两台风干设备正在加
工着一串串红色诱人的定安黑猪腊肠。

“除了经典的定安黑猪肉粽，我们还用定安黑
猪制作腊肉、腊肠产品，香味更浓郁、口感更丝滑，
既有普通装，也有礼盒装，能满足消费者不同的需
求。”该企业总经理刘永超说，企业每年销售定安
黑猪肉粽50余万个，产值超400万元，销售黑猪腊
肉、腊肠类产品产值超200万元。

2023年1月，定安翰林镇成立翰林镇焖猪
蹄协会，以定安黑猪焖猪蹄这一专一美食品类
持续助力定安黑猪品牌打造。

海南庆平则早已将定安黑猪推广成为粤港
澳大湾区的高端品牌肉。“目前我们已经将定安
黑猪销售到粤港澳大湾区的沃尔玛、山姆等多
个大型商超，单价超百元，并且进入政府、知名
企业、学校等机关食堂以及京东等新兴的互联
网销售服务平台。”童碧瑾说，未来，该企业采用
订单采购模式，以统一化管理模式，助推本地黑
猪销售出岛；依托母公司的完整产业体系，开发
多种熟食制品等，提升定安黑猪深加工能力和
附加值。 （本报定城3月9日电）

以良种为核心，做优传统产品、开发新兴品牌——

定安黑猪“链”出独特风味
■ 海南日报全媒体记者 李豌

“这是用定安黑猪后腿熟成2年的西班牙风味火腿，一条就十
五六斤。”近日，在定安塔岭工业园海南海得隆实业有限公司，该
企业创始人张永新向参观者特别展示了一条火腿。

张永新是河南人，有30年肉制品加工经验，因看好海南自贸
港发展前景，选择海南；又因为食材独特，于2022年选择落地定
安创业。一边投资1000万元建厂，开发能快速上市的各类定安
黑猪卤制品，一边实验用定安黑猪后腿制作西班牙风味火腿，“火
腿已经实验成功，正筹备在定安再落地一个加工厂加工火腿。”谈
起规划，张永新信心满满。

定安黑猪，缘何对外地创业者具有如此吸引力？

“定安黑猪四肢健壮，腿臀丰满，
后腿肥瘦合适，做西班牙风味火腿很
好！”经验丰富的张永新，懂得其中之
妙。

好猪肉来自优良种。近日，在定
安县新竹镇省级龙头企业海南庆平农
产品开发有限公司（以下简称海南庆
平），海南日报全媒体记者通过监控摄
像头，看到了定安黑猪——体型不大、
身体匀称、背和腰都比较直。

“这是二元杂交商品猪，具有繁殖
力强、适应性强、抗病力强、早熟、耐粗
饲、肉质好等优点。经过专业机构检
测，粗蛋白、肉色、pH值等8项指标全
部达到优质猪肉行业标准的最佳值！”
定安县畜牧兽医服务中心有关负责人
介绍。

据悉，定安黑猪是由定安猪母猪
与杜洛克公猪杂交培育出的商品肉
猪。20世纪70年代起，定安大力推
广生猪杂交改良工作，1982年开始引
进美国、丹麦等国瘦肉型杜洛克、长
白、汉普夏、盘克等良种猪，进行杂交
改良，选育出兼具两个品种优势的定
安黑猪。

2010年，用于杂交的定安本土猪
——定安猪被评审为国家畜禽遗传资
源品种。2014年8月“定安黑猪”被

原国家工商总局批准为地理标志证明
商标，定安黑猪区域公用品牌还入选
《2024年海南省农业品牌目录》。

为保良种，定安大力扶持海南庆
平投资建设定安猪原种猪保种场，
2016年建成占地面积400亩，可容纳
3000头原种猪的保种场，2021年，海
南庆平获评“省级海南猪（定安猪）保
种场”，并在2022年进一步扩建。

“要做好定安黑猪产业，也要保护
好定安猪母猪原种。目前我们已经收
集保存6个家系的定安猪，还在持续
测定和收集更多家系。”海南庆平总经
理童碧瑾说，为了更好地做好定安猪
保种工作，企业和中山大学生命科学
学院合作，持续选育、不断提纯繁育复
壮定安猪。

此外，针对从前市面上仅有白猪
营养标准的情况，该企业与海南大学
动物科技学院合作，于2022年初步推
出更适合定安黑猪的营养标准，并且
还在持续优化，进一步助力定安黑猪
优良繁育。

“以海南庆平为核心，我们可以为
全县各大养殖企业、养殖户供应定安
猪核心群纯种母猪、优质种苗及定安
黑猪优质种苗。”定安县畜牧兽医服务
中心有关负责人说。

发展：多元产品擦亮品牌

海南新泰来食品有限公司生产的定安黑猪
肉腊肠。 通讯员 程守满 摄
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核心：科研助力育良种

三亚试行客房预订退订指导意见

非法定节假日入住前7日以上
可无理由全额退款

本报讯（海南日报全媒体记者刘杰 通讯员李
欢）近日，《三亚市住宿业客房预订退订指导意见
（试行）》（以下简称《意见》）试行，为期一年，旨在
进一步规范三亚市住宿业客房预订退订行为，保
障消费者、住宿业经营者及线上预订平台合法权
益。

据了解，《意见》仅针对线上预订平台产生的
直客散客订单，不包含团队、线下电话预定、旅行
社渠道预定订单。

在退订规则方面，非法定节假日期间，消费者
入住前7日以上可无理由全额退款；法定节假日
（元旦、春节、清明节、劳动节、端午节、中秋节与国
庆节）期间，入住前15日以上可无理由全额退款。

特价房、促销房不适用于无理由退订范围，因
自然灾害、公共卫生事件、航班取消等不可归责于
消费者的客观原因退订，住宿业经营者、线上预订
平台在消费者提供相应佐证材料后将全额退款。

《意见》指出，住宿业经营者应设立“信用退”
“无忧退”等快速退款机制，在消费者提交退订申
请后，在2小时内必须响应，在限定时间内退回款
项。住宿业经营者不得以其他理由扣留、少退消
费者房款。

消费者可拨打“12345退订专线”进行投诉处
理，24小时接诉、48小时办结；通过“三亚放心游”
平台，平台会将此类退订投诉纳入先行赔付通道。


