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抢占高端市场
“两条腿”走路提升品牌溢价

“我们根据品相把瓜分为特级果、A级果和
B级果，单瓜价格在 100 多元至 500 多元不
等。”邹剑虹抓起一个包装盒里的网纹瓜介绍，
这种精细化分级策略既能满足多元市场需求，
又能提升品牌溢价。

当前，昌江阿鲁斯网纹瓜在国内主要销往
北京、上海、深圳等一线城市，常年供不应求。

“在上海的水果批发市场1天能卖1500箱左
右，仅在上海一年的销售额就能达到3000万
元。”说话间，邹剑虹已经接了两三个老顾客打
来的电话，“都是来要瓜的。”

对于未来的市场发展，邹剑虹透露，国内市
场会继续做好热销城市的货源供应，还将让不
同品级的瓜逐渐下沉到二三线城市；国际市场
除了出口新加坡、马来西亚、泰国、越南等东南
亚国家和地区，下半年还计划出口欧洲。“我们
就是要进一步‘走出去’，吸引越来越多的‘吃瓜
群众’。”

近年来，针对昌江农产品出口，昌江黎族自
治县农业农村局积极构建多元化营销渠道，鼓
励农产品企业与国内外大型电商平台合作，发
展农产品直供直销模式。同时依托“海南鲜品”
公用品牌，加大对昌江农产品品牌建设的支持
力度，并通过社交媒体、行业杂志等多种渠道进
行宣传推广，提高品牌知名度和美誉度。

果鲜生公司所追求的“远方”不止于拓展市
场疆域，更着眼于突破产能瓶颈，夯实全产业链
基础。记者了解到，昌化镇新城村阿鲁斯网纹
瓜核心产区扩建项目计划5月1日开工建设，
将有效破解季节性供应断档的难题。该公司正
规划打造农旅结合网纹瓜小镇，让更多游客来
这里既能体验采摘的乐趣，又能享受吃瓜浸润
舌尖的甘甜。

下个月，昌江阿鲁斯网纹瓜采收将迎来尾
声，但邹剑虹的脚步却停不下来——5月到8
月，基地会种植玉米和牧草养地，利用秸秆还田
增加土壤有机质，改良土壤结构，为新一季种瓜
做好准备。

“预计今年下半年网纹瓜扩种至1800亩，
11月中旬也要推出小型蜜瓜的新品种。”在种
瓜之路上，邹剑虹将不断“上新”，为消费者创造
更多舌尖上的惊喜。

（本报石碌4月20日电）
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分拣、贴牌、装箱……4月15日，昌江黎族自治
县昌化镇新城村，阿鲁斯网纹瓜种植基地的分选车
间，工人们正有序打包预冷（果蔬冷链运输中必不可
少的环节）后的瓜，几辆货车排队等待运输，它们将踏
上出口加拿大之旅。

“这是我们的网纹瓜首次走出亚洲，出口到加拿
大。”看着一派忙碌的景象，海南果鲜生农业开发有限
公司（以下简称果鲜生公司）总经理邹剑虹难掩内心
的喜悦。

近年来，在昌化镇实现本土种植后，果鲜生公司
就推动阿鲁斯网纹瓜走上商业化之路，打造高端蜜瓜
产业品牌。目前，该品种在昌化镇种植面积已达
1200亩，亩产效益5万余元，90%以上的商品瓜销往
省外。

畅享舌尖清甜
“内外兼修”的瓜好看又好吃

“它看上去就像3D打印出来的一样，摸起来
手感很好，凹凸有致。”在基地瓜棚里，邹剑虹摸着
一个个吊在藤上的阿鲁斯网纹瓜，爱不释手。

跟随邹剑虹的步伐，海南日报全媒体记者
看到，棚里上千个网纹瓜长势正好，宛如一个个
翡翠灯笼悬垂于藤蔓之间。仔细一看，青绿色
的果皮被一层粗密的网纹包裹，轻抚瓜皮能感
受到网纹凹凸间的奇妙触感。“很多人买后都想
放着多看几眼，舍不得吃太快。”邹剑虹笑道。

鲜为人知的是，阿鲁斯网纹瓜精致的外表，
却是它们用自身“伤痛”绣出的“勋章”。“它长到
拳头般大小表皮就会开裂，再分泌出保护液让

‘伤口’愈合。”邹剑虹介绍，网纹瓜在整个生长
过程中要经历三四次裂皮，经过不断修复才长
出密集的浮雕式网纹。

“一开始看到瓜皮裂开的时候把我吓坏了，
还以为把瓜种坏了。”说起当年试种阿鲁斯网纹
瓜时的趣事，果鲜生公司销售经理张银芳仍记
忆犹新。如今，在成功摸索种瓜之道后，他们皆
已熟知瓜的生长特性，何时开裂、何时修复都能
心里有数。

“瓜界顶流”并非徒有虚名，“高颜值”的外
表下还包裹着优质的口感。

邹剑虹告诉记者，依托于昌江得天独厚的
气候条件，基地种出的阿鲁斯网纹瓜在品相和
口感方面都是上乘品质，其糖度值能达到15度
至16度。

切开阿鲁斯网纹瓜，可见晶莹水润的瓜瓤，
还能闻到淡淡的果香。轻咬一口，既有如冰淇
淋一样的软糯绵密，还有满口爆汁的水润甘
甜。“让瓜尝起来甜很简单，还要甜得舒服。”一
句看似平淡的陈述，却道出了邹剑虹对优质果
实的追求，“我们的瓜好看又好吃，可以说是‘内
外兼修’”。

凭借其清甜无渣的口感和艺术品般的外
观，昌江阿鲁斯网纹瓜在“瓜界”频频出圈，连续
几年亮相冬交会，成为昌江馆的“明星产品”。

“口感很好，又甜又多汁”是众多食客品尝后发
出的好评。

解码生长密码
“一藤一瓜”种植培养“优等生”

种植高品质的网纹瓜，离不开田间独特的
培育技术。早在2017年，邹剑虹就在乐东、陵
水等地“试水”，来到昌江昌化镇新城村后，才找
到阿鲁斯网纹瓜最佳的“安身”之地。

邹剑虹告诉记者，昌化镇所种的网纹瓜商
品率很高，“客户就盯着昌化种出来的瓜。”

为何这里种植的网纹瓜更受青睐？据介
绍，昌江干旱少雨，光照时间长且昼夜温差大，
长时间的高温延长了果实的成熟期，其他市县
种瓜50天就能收获，在昌江则需要55天，因此
瓜的糖度更高。此外，当地富含有机质的滨海
沙地土壤，也为网纹瓜的营养积累创造了有利
条件。

为了确保单果充分吸收养分，果鲜生公司
还采取“一藤一瓜”的留瓜方式，留下长势好的

“优等生”，成为品质的直观标识。“你看这一排，
几乎每个瓜都能成为商品瓜。”邹剑虹指着瓜棚
里一批丰收在望的瓜介绍，其公司所产的网纹
瓜商品率可达95%以上。

在种植基地的分选车间里，空调凉意十
足。忙碌的工人们不仅可以在清凉环境中工
作，躺在地上的网纹瓜也能“吹空调”。这是网
纹瓜经历采摘后至关重要的预冷工序，通过精
准温控快速导出田间热量，为后续冷链运输环
节奠定品质基础。

据介绍，刚采摘的网纹瓜只有九成熟，内部
温度可达40多度，包装前需经过12小时的降
温，并采用冷链运输才能不让瓜“熟得太快”，而
这种“晚熟”的保鲜方式也是造就果肉具有独特
风味的关键一步。

据悉，阿鲁斯网纹瓜在昌江的种植周期为
每年11月至次年5月，每季可收两茬。果实的
丰收不仅为当地带来可观的经济效益，也让不
少周边群众在家门口实现就业增收，新城村村
民王石华便是其中之一。“以前新城村是一个

‘空心村’，网纹瓜在这里试种成功后不仅带动
村民就业，也吸引很多外出务工的人返乡。”王
石华说，“月收入有五六千元，在家附近就能打
工赚钱，也方便顾家。”

据介绍，果鲜生公司在收瓜高峰期需要百
人左右，一年可带动超2万人次务工。

海南日报新媒体推出创意海报
瓜界“顶流”来了

昌江阿鲁斯网纹瓜为何被称为瓜界“顶
流”？海南日报新媒体特别策划推出创意海报
带你解码“甜蜜物语”。
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目前
昌江阿鲁斯网纹瓜
在昌化镇种植面积

达1200 亩

亩产效益5万余元

90%以上的商品瓜都销往省外

糖度值能达到15度至16度

单瓜售价在100多元至500多元不等

昌江阿鲁斯网纹瓜在国内主要销往北京、上海、深圳等一线城市
国际市场销往新加坡、马来西亚、泰国、越南等东南亚国家和地区
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