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一碗煮了23年的宽粉汤

“我就是想跟别人不一样”

在昌江，常见的米粉一般不到1厘米
宽，而“黎叔”做宽粉汤用的，是比普通米
粉宽2倍多的宽米粉。“我就是想跟别人不
一样。”这个看似简单的理由，体现了黎钟
雄有一颗“叛逆”的心，“人家没有的，我做
到了，就是独一无二的”。

宽粉、瘦肉、猪舌、猪心、青菜……这
碗“含肉量”十足的宽粉汤做法确实不太
一样。黎钟雄介绍，别人家的粉汤会把粉
放进汤里煮，他做宽粉汤是先用蒸箱把宽
粉蒸熟，加入煮熟的肉和菜后，倒入熬好
的热汤，“这样可以更好地保持不同食材
原有的口感和味道”。

上午9点，记者看到，店内和店门口的
树荫里，仍有不少食客在品尝宽粉汤。水
雾升腾间，他们低头“嗦粉”的满足表情，
成为这碗粉汤最生动的广告。饭店门前
墙角处的电视机，正在重复播放几年前
CCTV17农业农村频道《谁知盘中餐》栏
目对“黎叔宽粉汤”的报道片段。

“微信收款 15 元”“微信收款 30
元”……收银台的收款语音频繁响起，足
见这家小店的人气之旺。黎钟雄告诉记
者，宽粉汤一直卖得不错，生意最好的时
候一天能卖出500多碗。

“石碌没几家店的粉汤能比得上这
家。”坐在一旁用餐的石碌镇居民李运顺，
是饭店的老食客，“味道鲜”是他对“黎叔
宽粉汤”的评价。7年前，他搬家到附近
后，早餐时间经常光顾加积鸭饭店，“几乎
天天来吃”。凭借与众不同的食材、做法
和味道，23年来，黎钟雄在石碌镇烹制的
这碗宽粉汤，慰藉着许多食客的胃和心。

然而，打破常规，总免不了有质疑
声。黎钟雄回忆，当年刚推出宽粉汤一周
左右，就有食客因吃不惯表示不满。“当时
他们看到有猪粉肠就骂了我一顿，说怎么
用这种东西来做粉汤，没吃一口就走了。”

不过，这样的遭遇并没有让黎钟雄畏
怯，反而成为激励他进步的动力。如今，
为了进一步了解顾客的需求，他几乎每天
都要品尝自己做的宽粉汤，也经常在店里
观察客人的反应。他说，要做长久生意，
就得“跟客人感受同一种味道，随时关注
他们的反馈，优化自己的产品”。

一手掌勺，一手执笔

当地人排队找他领对联

若以为黎钟雄只会炒菜、做粉汤，便
小看了这位昌江“黎叔”。

6年前，掌勺多年的黎钟雄对书法产
生了兴趣，开始自学毛笔字。饭店门口两
边各摆着一个小摊，一个用于为顾客提供
免费茶水，另一个则是黎钟雄写毛笔字的
专属区域。每天营业期间，他会趁着空闲
时间到门口的小摊处写上几笔。

“炒菜时是一种火热的心情，写字则
需要更多耐心。”黎钟雄深有体会地说。
虽然从后厨到小摊的距离不到20米，但每
次炒完菜去写字，他得从灶台前挥汗如雨

的炽热中抽离，快速调整自己的状态，切
换为宣纸前凝神静气的淡定。“刚开始写
毛笔字的3年里，总有些毛躁，一张纸没写
几笔就丢掉，很多次想放弃不学了。”回忆
初学时的经历，黎钟雄比画了几下撕纸的
动作。

然而熟能生巧，经过几年的练习，他
的毛笔字写得遒劲有力，可谓渐入佳境。
饭店内外，处处可见墨韵雅意，门口的对
联、玻璃窗和墙上贴的“福”字等，皆出自

“黎叔”之手。“春节前很多人来他这里排
队领对联呢！”李运顺停下手中的筷子，笑
着夸赞起了黎钟雄的笔法。

如今，黎钟雄在昌江书法界小有名
气，找他求对联的不止饭店附近的居民。

“企业开展相关活动或有人结婚，经常邀
请我去给他们写对联。”黎钟雄说，他把书
法发展成自己的副业，下厨之余多了一种
消遣的选择，平时只要有空，他也会参加
各乡镇举办的赠送书画活动。“我在书法
方面还有很大的进步空间，厨艺也是，所
以要走出去多学习。”他说。

玩滑板、玩平衡车、做公益

“时刻保持年轻的心态”

点开黎钟雄的短视频平台账号，记者
看到了他的个性签名：一个开饭店的斜杠

“青年”。虽然已经53岁，但“黎叔”有一颗
不服老的心，在他眼里，自己仍是个热血
青年。

“我喜欢玩年轻人玩的东西，时刻保
持年轻的心态。”黎钟雄说。从骑独轮车
到玩滑板，再到如今迷上平衡车，他的街
头运动项目多次刷新升级。为展现对“新
宠”的驾驭技巧，他还专门购置了一款便
携式音箱。在他发布的短视频作品中，既

有挥毫泼墨、烹饪美食的生活雅趣，也有
手提音箱、脚踏平衡车在广场上旋转漂移
的潮流酷炫。

作为斜杠“青年”的“黎叔”，不仅是厨
师、书法爱好者，还有另一重身份——海
南省“美在心灵”大学生支教志愿者协会
昌江分会会长。“昌江的水土养育了我30
多年，我想通过公益尽自己的一份力回报
它。”缘于这一初衷，这些年他在志愿服务
方面倾注了不少心力。

和学生一样，黎钟雄每年都非常期待
寒暑假的到来。假期一到，他便忙着组织
协调大学生到昌江支教。“有几次在店里
忙着做菜，突然收到协会那边需要人帮忙
的消息，我立马跑过去了。”黎钟雄热心公
益，有时也会影响他的主业，“我老婆也抱
怨过，说我炒着菜就不见人了”。

黎钟雄热爱公益还有一个原因：喜欢
和年轻人“混”在一起。他说，组织开展支
教活动，可以观察大学生与小学生之间的
互动，感受不同年龄层碰撞出的活力。“看
到孩子们互相影响、共同成长，我很开心、
很知足。”

中午12点，进店吃午饭的客人逐渐增
多，其中不乏与黎钟雄相识多年的熟客。
面对老熟人，“黎叔”简单交谈几句便掌握
了他们想要的菜肴和味道，随即转头扎进
了“火热”的厨房中。
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4月15日清晨6点，昌江
黎族自治县石碌镇环城东二
路，空气中的凉意还未散去，老
字号加积鸭饭店的厨房已经亮
灯。饭店老板黎钟雄手持长
勺，搅动着一锅香味浓郁的肉
汤，准备做早餐所需食材。

“每天到店第一件事就是
熬汤，火候要掌握好。”黎钟雄
在接受海南日报全媒体记者
采访时说，这锅汤要熬50分
钟左右，汤熟之时也是开门迎
客之时。这锅汤正是他从
2002年开始推出的“黎叔宽
粉汤”的汤底。

黎钟雄是海南琼海人，人
称“黎叔”，20世纪80年代末
来到昌江。30多年里，他卖过
烧烤，开过美容院，积极参加
公益活动，有空还会练习写毛
笔字，经历丰富、多才多艺。

黎钟雄做的宽粉汤。刘阳秀 摄 黎钟雄写毛笔字。黎钟雄烹制的美食。昌江融媒体中心供图
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