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■ 海南日报全媒体记者 吴心怡 刘梦晓

居住在自带“遮阳伞”的小区，是一种什么
样的体验？

5月27日中午，洋浦经济开发区骄阳似
火、酷暑难耐，当汗水浸透衣襟，闷热黏腻的体
感让人心情烦闷。然而当海南日报全媒体记
者走进洋浦产城融合安居工程，该小区不间断
的连廊成了绝佳的“遮阳伞”，建筑布局为风

“让路”，让人仿佛顿时置身于空调房内。
记者在该小区看到，回到小区的居民纷纷

收起防晒伞、脱下防晒衣，循着楼与楼之间的
连廊，“一路畅通”回到居住的单元楼。楼宇阴
影处，居民悠闲地下起象棋，空旷阴凉的中庭
成为孩子们舒适的“露天游乐场”。

自带“清凉加成”的建筑还有即将竣工的
儋州环湾新区邻里中心项目，这是一个融度
假、休闲娱乐、旅游购物等为一体的全景式商
务综合体，其规划设计颇具降温“小巧思”。中
建一局环湾新区邻里中心项目（一期）总工程
师洪立功介绍，该项目通过合理的建筑朝向、
宽大的挑檐以及巧妙设置的通风廊道，让自然
风能够顺畅地在建筑内部流动。项目周边种
植了各类高大乔木与低矮灌木，构建多层次的
绿化景观，不仅能够美化环境，还能吸收热量，
有效降低周边区域的温度，缓解城市热岛效
应。

无论是洋浦产城融合安居工程便捷互通
的连廊，还是环湾新区邻里中心项目的布局与
绿化，都是儋州改善户外热舒适度的重要表
现，这与我省推进“清凉城市”建设的理念不谋
而合。

“打造‘清凉城市’，就是在高温高湿的城
市中，通过规划、建筑、植被等多维度干预，降
低城市热岛效应，改善户外热舒适度。”洋浦经
济开发区管委会首席规划师林光明介绍，炎热
气候影响着海南城市的宜居度，打造“清凉城
市”能够活化城市地面层空间，增加城市人气，
激发消费活力。

2020年，新加坡籍规划师林光明来到儋
州洋浦，与新加坡相似的气候让他看到了儋州
洋浦打造“清凉城市”的无限可能。“新加坡的
城市规划与设计非常注重打造城市‘怡人微气

候’。”林光明说，新加坡主要聚焦城市中心区、
社区综合服务空间、公园及开放空间等三大空
间，通过强化城市蓝绿空间、建筑表面绿化、城
市通风设计、构建遮阴网络四大策略，减少城
市热岛效应，改善室外热舒适度。

在林光明及其团队的指导下，儋州将“清
凉城市”理念植入到规划设计文件中，例如《环
新英湾地区风貌管控导则》设置专门的“清凉
城市”设计章节，其参与规划设计的项目也更
加强调气候响应型规划设计理念。

位于洋浦的海南比勒费尔德应用科学大
学项目现场一片热火朝天的建设景象，两栋教
学楼由一座桥相连。林光明介绍，这座连桥名
为“中德之链”，一方面寓意着教育的桥梁、中
德友谊的桥梁、文化交流的桥梁，另一方面也
是借鉴新加坡建筑设计中常有的“风雨连廊”，
让学生在校园中穿梭时更加舒适凉爽。

教学楼之间是学校的礼仪广场，楼宇面向
广场一侧设计了不同标高的退台，顶部采用外
挑楼板设计，这让学生在广场上既有开阔的视
野，又可享受建筑下的阴凉，提升户外运动时
的舒适度和参与度。此外，海南比勒费尔德应
用科学大学项目还保留废弃矿坑并改造为湖
泊，以此增加校园里的蓝绿空间。

“在户外热舒适度方面，海南仍有一些不
足之处，例如商业区建筑之间缺乏联系，没有
形成物理意义上的‘商圈’，无论是日间人群聚
集密度、商业停留时间、空间使用效率等都比
较低。社区、学校、交通站点、旅游景区等也缺
乏纳凉设施或纳凉点。”林光明说。

5月20日，省政府召开专题会议，研究部
署海南“清凉城市”建设相关工作，指出要进一
步明确试点任务，结合不同城市发展定位、不
同城市场景、不同行业领域开展试点，打造清
凉商业街区、清凉旅游业态，推动“凉资源”转
化为“热经济”。

下一步，儋州将综合利用绿植、城市有盖
空间、科学建筑形态和布局等手段打造“清凉
城市”，让市民游客在炎热天气下也能够舒适
地活动，以此增加人气、激发活力，带动经济发
展。“未来我们还将尝试在儋州洋浦引入更多
水系，通过增加蓝色空间提升舒适度。”林光明
说。 （本报洋浦5月28日电）

儋州推动“清凉城市”建设，改善户外热舒适度

给城市“纳凉”让发展“升温”

5月27日晚，夜色正浓，海南海殿
堂食品有限公司销售点还是灯火通
明。公司负责人陈子钰和员工们一起
将粽子打包装盒，方形的盒子垒在一
起，摞得比她还高。

陈子钰打包的是该公司的“明星产
品”——鲍鱼海鲜粽，海殿堂公司将干鲍
鱼、干鱿鱼、干虾条等海货加入传统猪肉
蛋黄粽中，一口下去既有海味又有传统
味，深受省内外消费者喜爱。“我们专门设
计了一款包装，将粽子中的元素体现出
来，希望能让购买者眼前一亮。”陈子钰说。

新包装以蓝色为主色调，表面绘有
一艘龙舟，龙舟之上坐着一位儋州渔
娘，蛋黄粽、猪肉、鲍鱼成了“乘客”。包
装盒顶部，“裹着海味的绿叶鲜粽”标语
引人注目。优质的产品是前提，精美的

包装做加持，海殿堂公司坚持品牌化、
标准化、包装化，让历史悠久的儋州粽
子以年轻时尚的形象畅销市场。

位于儋州市那大城区的儋礼黄皮
体验店，前来购买粽子的顾客络绎不
绝。海南省儋礼黄皮餐饮管理有限公
司自2022年探索推出风味独特的黄皮
粽，黄皮的清香与粽子的厚重口感“碰
撞”，更符合年轻消费群体口味。儋州
景隆食品有限公司推出红豆、鸡屎藤、
斑斓、黑米等粽子新品，端午节前一周
时间订单量已超10万个。

有了精美的包装和新颖的口味，儋
州粽子在市场上更具竞争力。“通过线
上线下渠道，我家的粽子订单量增长了
十几倍。”黄秀英说。

陈子钰也深有感触，通过电商平台

线上销售，其公司的粽子最远卖到新
疆、内蒙古等地，随着销量不断提升，公
司用工量也不断上涨，高峰时有四五十
人同时包粽子，助力农户增收。

据统计，2024年，儋州粽子销售数
量约800万个，今年预计突破1000万
个，产业规模不断壮大，并同步带动食
品加工、种植养殖、物流运输、电商销售
等相关产业发展。“鼓励企业积极研发
创新，增加产品多样性，同时通过政企
携手，拓宽营销渠道，推动儋州粽子产
业向规模化、标准化、品牌化方向发
展。”儋州粽子行业协会会长简国平表
示，未来将规划建设粽子产业园，整合
100余家生产企业资源实现规模化生
产，目标年产值突破5亿元。

（本报那大5月28日电）
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儋州粽子是什么形状的？
有人回味着儋州粽子里最让人惊艳的一颗“明珠”，圆滚滚的跑海鸭蛋最能代表儋州粽

的形状；有人想起童年时妈妈从锅里捞出的“绿三角”，热气腾腾的金字塔形粽子镌刻着传承
与回忆；有人记起一个个包装精美的粽子礼盒，方方正正地摆放在商超货架上……

儋州粽子历史悠久，独特的口感深受消费者喜爱。如今，儋州推动粽子产业向规模化、
标准化、品牌化发展。圆形的跑海鸭蛋代表着儋州本地优质原材料，是儋州粽子产业发展的
基础；三角形的粽子形状体现着行业标准，让儋州粽子产业发展“有章可循”；方形的包装盒
是儋州粽子畅销的体现，为品牌插上腾飞的翅膀。

儋州粽子的制作，从端午前两个月
就开始了。3月底以来，跑海兄弟食品
有限公司（以下简称跑海兄弟公司）加
工厂内流水线运转不停，机器轰鸣声不
断，一颗颗黄澄澄的跑海鸭蛋黄从这里
走向儋州各家粽子生产企业，再飞往省
内外食客的端午餐桌。

“我们做粽子必须用儋州本地的跑
海鸭蛋。”儋州广和食品有限公司负责人
田传明说，在许多食客心里，跑海鸭蛋黄
是儋州粽子的“灵魂”，油而不腻、绵密起
沙，入口即化，与油润的猪肉、绵密的糯

米、清新的粽叶香气相互交织、相得益彰。
这样的美味，来源于鸭蛋的生产环

境。“我们倡导动物福利养殖，让母鸭在
自由快乐的环境下产蛋。”跑海兄弟公
司负责人许强介绍，鸭子平日在滩涂及
咸淡水交汇河流入海口处“畅游”，以滩
涂上的小鱼虾、贝类为食，产出的鸭蛋
既有优良的口感，还有丰富的营养。

美味还来源于不打折扣的标准化
工序——用于制作粽子的鸭蛋需要裹
上混合盐水的红泥浆腌制30天，渗透
的盐分让鸭蛋内的蛋白质凝固，脂肪得

以释放并聚集，形成金灿灿的油脂，为
粽子增添风味。“我们对红泥进行高温
灭菌，并用机器将其搅拌细腻，这样腌
制出来的鸭蛋味道均匀，更加美味。”许
强说，“我们的鸭蛋不仅供给儋州粽子
企业，还卖到万宁等地，供不应求。”

除了鸭蛋，儋州人对粽叶、猪肉等食
材也有高要求。“粽叶必须选野生柊叶，糯
米要选在火山岩地区种植的，猪肉要选用
农家养殖、新鲜宰杀的。”儋州粽子手工技
艺代表性传承人黄秀英说，包好一个儋州
粽子，米好、蛋好、肉好是重中之重。

粽叶交叠，上下翻飞。5月13日，
2025年海南省粽子行业劳动和技能竞
赛在儋州市体育馆举行。舞台上，参赛
者在规定时间内包裹粽子，看谁包得又
快又好。

与之形成对比的是台下研学区。
“阿姨，绳子怎么绑才不会松？”“叔叔，
我的粽叶怎么破了？”……在这场别开
生面的“粽子研学”上，从未包过粽子的
儋州市思源高级中学学生现场“拜师学
艺”，经验丰富的参赛选手化身“老师”，
手把手传授包粽子技艺。

“老师”手法娴熟，三两下就能包出
规整漂亮的粽子，相同的材料在学生手
里却变得“歪七扭八”。根据《地理标志
产品 儋州粽子》地方标准，儋州粽子呈
金字塔形，中间一角高，底部平面四角，

沿中间角对称各扎两道线。“参赛者来
自不同企业，为何包出来的粽子都长得
一模一样呢？”一名学生提出疑问。

事实上，儋州粽子的包法来源于传
承，同时也“有章可循”。2016年，原国
家质检总局批准对“儋州粽子”实施地
理标志产品保护，同年，《地理标志产
品 儋州粽子》地方标准发布。2017年

“儋州粽子”获得地理标志证明商标注
册，从事儋州粽子生产的厂家必须按照
地方标准来生产。2023年，结合产业
实际情况，《地理标志产品 儋州粽子》
地方标准迎来首次修订。

根据地方标准，儋州粽子的制作分
为原料清洗、浸泡及处理、包制、水煮、
晾制、包装、灭菌等步骤，每一步都包含
详细具体的工艺要点。“例如蛋黄猪肉

粽，糯米、猪肉、咸蛋黄的比例为2两
米、2两肉、1颗蛋。”参与制定标准的儋
州粽子传承人孙少仁介绍，除了材料配
比，该标准还对生产工艺流程、卫生指
标等方面提出了要求，厂家可以根据标
准适当创新，但产品质量必须符合规
范。

“统一的标准，有利于规模化生产
和销售。”田传明表示。在儋州广和食
品有限公司的粽子生产车间里，每个包
粽工人面前都配有一个食品秤，保证包
出来的粽子重量相对稳定，蒸煮时也不
容易夹生。“我们还配备了先进的蒸煮
设备，通过低压蒸煮的方式降低粽子夹
生的概率，口感更好。”田传明说，该公
司的低压蒸煮设备一次可以煮1000个
粽子，基本满足大量出货的需要。

三角形
行业有标准，包粽子“有章可循”
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包装讲新意，新品畅销有门道

圆形
用料有讲究，优质食材是核心

本报讯（海南日报全媒体记者刘梦晓
通讯员符润彩）近日，位于儋州市北部湾海
域的大唐海南儋州120万千瓦海上风电项
目（一期）现场，60台风机随风轮转。与此
同时，风机正源源不断地将风能转化为绿色
电能，通过海上升压站和海底电缆送到千家
万户。

从一片荒滩到产业高地，离不开相关部
门的全力支持与高效服务。据了解，大唐海
南儋州120万千瓦海上风电项目（一期）自
2024年1月启动建设，总投资约120亿元，原
计划2025年6月投产。如今，经过一年多建
设，提前实现并网发电。

“如果儋州洋浦没有这么好的营商环境，
也不会在这里打造大唐集团在海南省的第一
个海上风电项目，也不能完成快速投产的工
作任务。我觉得儋州洋浦相关部门真正发扬
了‘店小二’的服务精神。”对于高效的施工过
程，大唐（儋州）海洋能源开发有限公司董事
长张新宇感受颇深。

张新宇介绍，项目建设初期，面对项目用
地审批周期长的难题，儋州洋浦成立专项服
务专班，创新推行“容缺受理+并联审批”机
制，协同资规局等部门，将原本需3个月的审
批流程压缩至20天，为项目顺利开工赢得宝
贵时间。此后，每逢施工重大节点，儋州洋浦
相关部门都会在道路交通等方面予以充分保
障，加速项目推进。

据介绍，儋州洋浦始终将项目视为推动

经济发展的“强引擎”，在项目建设过程中，
聚焦项目建设关键环节，全力解决项目推进
过程中的各类难题，确保重点项目按时投
产。

在洋浦独凤轩中熬汤业项目建设现场，
工人们正有条不紊地进行骨汤调配和浓缩设
备、骨粉烘干设备等安装工作，本月将进入试
运行阶段。该项目投产后将具备每年利用进
口原料生产3万吨小分子蛋白原汤、4500吨
油料及6万吨副产品的产能，预计年产值可达
10亿元，可提供就业岗位超300个。项目负
责人郗家辉介绍，项目建设初期面临的土地
变更、手续审批等问题，儋州相关部门开辟审
批“绿色通道”，为项目扫清障碍。

重大项目建设是推动儋州经济高质量发
展的重要支撑。在项目服务保障方面，儋州
围绕发展规划、用地需求、政策支持等关键事
项，助力项目加快建设。同时，统筹建立要素
保障机制，深入项目一线，倾听企业心声，及
时解决项目建设中的各类难题，全面扩大有
效投资，为经济发展注入强劲动力。

据介绍，当前儋州洋浦组建了项目攻坚
小组，构建“问题收集—任务交办—跟踪协调
—反馈销号”闭环机制。攻坚小组通过定期
深入重大项目建设现场，与项目负责人面对
面交流，详细了解项目进展情况、遇到的困难
及问题，并与相关要素保障部门协调沟通，采
取现场办公的方式，当面梳理问题、领取任
务，有效为项目建设起到保驾护航的作用。

儋州洋浦成立服务专班，助力项目高效建设

“店小二”帮跑腿
“强引擎”加速转
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怡

⬆2025年海南粽子行业劳动和技能竞赛上，多种新
口味儋州粽“亮相”。 主办方供图
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⬅跑海兄弟食品有限公司生产的跑海鸭蛋，每年端午
前都供不应求。 海南日报全媒体记者 吴心怡 摄

洋浦产城融合安居工程的连廊设计。海南日报全媒体记者 贾磊 摄


