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A06 新海垦

海垦建工集团与昌江
共谋垦地融合发展

本报讯（海南日报全媒体记者邓钰 通讯员文
畅）日前，海南省农垦建工集团有限公司与昌江黎
族自治县在海口举行座谈，双方就深化政企合作、
推进重点项目、促进垦地融合发展开展深入交流，
并达成广泛合作共识。

双方将以此次座谈为新起点，建立常态化对
接机制，组建联合专班，实行清单化、节点化管理，
并探索“政府+企业+高校”联动模式，依托海南大
学等高校资源，促进产学研融合。

在深化合作过程中，昌江县政府将在土地、税
收、人才等方面给予全方位支持，并在土地供应和
审批、基础设施等环节开通“绿色通道”。海垦建
工集团将发挥产业链优势，协同开展精准招商，引
进优质项目落地昌江，实现资源共享、优势互补。

新希望集团与海垦集团推进
后续项目建设和产业合作

本报讯（海南日报全媒体记者邓钰）日前，新
希望集团赴海口到海南省农垦投资控股集团有限
公司总部考察并交流座谈，双方深入交流产业布
局、品牌建设，找准合作支点，共同推进后续项目
建设和产业合作。

新希望集团分别走入海南农垦博物馆、海垦
集团产品展销馆等地，充分了解海南农垦从以橡
胶为主的单一产业结构，逐步迈向多元化、现代化
农业体系的发展历程，并详细了解“海垦优品”系
列产品，包括天然橡胶制品、茶叶、咖啡、胡椒、和
牛、热带水果等特色农产品，并对海垦在品牌建
设、质量控制和市场推广方面取得的成果有了系
统化认识。

双方就产品开发、市场定位、营销策略和全产
业链体系和品牌矩阵等展开深入交流，并将依托
新发展机遇，发挥国企的资源优势与民企的技术
优势，共建具有全球竞争力的农牧食品产业链体
系，为推动农业农村现代化和保障国家粮食安全
作出更大贡献。

据了解，海垦集团与新希望集团早在2019年
就已开展生猪养殖合作。今年3月27日，双方正
式签署战略合作协议，将在种猪育种、饲料生产、
畜禽养殖、食品加工、冷链物流、海洋牧场、乳制品
加工、国际贸易等重点领域深化合作，共同推动农
业全产业链优化升级。

本报讯（海南日报全媒体记者
邓钰 通讯员田景元）近日，文昌市
公坡镇水北村向海南农垦垦地融合
开发有限公司（省乡村振兴公司）两
名干部送上聘书，将他们聘任为“乡
村CEO”，探索以“国企+村集体”模
式推进乡村产业发展，助力乡村振
兴。

此次海垦企业选派优秀管理人员

担任水北村“乡村CEO”，不仅为乡村
产业发展输入经验丰富的市场人才，
还将助力国企和村集体优势互补，进
一步激活乡村经济活力。

公坡镇将全方位支持“乡村
CEO”开展工作，切实做好“保障员”

“协调员”和“监督员”，积极协调村
委会提供必要的工作条件，对接相
关部门为项目落地、产业发展开辟

绿色通道，并建立科学考核机制，确
保“乡村 CEO”履职尽责、发挥实
效。

不久前，海南农垦垦地融合开发
有限公司（省乡村振兴公司）与文昌市
公坡镇人民政府签署了“深化农村改
革，推进乡村振兴”试点项目战略合作
框架协议。

根据协议，该公司拟入股公坡镇

下辖水北村村办企业，并选派“乡村
CEO”主导经营管理。双方将优化公
坡镇现已规划的全域土地综合整治项
目，在水北村范围内共同推进高标准
农田建设，做大做强“公坡香米”等乡
村特色产业，依托农垦产业资源优势
导入并培育新型农业业态集群，打造
海南农村产权规范化交易示范点，把
农村资源禀赋转化为产业发展的强劲

动能。
据悉，两名受聘人员将全面参与

水北村村办企业经营管理等工作，系
统摸排驻点村庄资源与需求，制定切
实可行的发展规划，推动解决产业发
展中的用地、融资和技术难题，积极搭
建镇、村与国企的沟通桥梁，形成“乡
镇搭台、国企赋能、乡村受益”的良性
发展格局。

海垦建工集团两项目获
我省建设工程“绿岛杯”奖项

本报讯（海南日报全媒体记者邓钰 通讯员文
畅）近日，海南省建筑业协会通报表彰2024—
2025年度海南省建设工程“绿岛杯”获奖单位，全
省71项建设项目获此殊荣。其中，海南省农垦建
工集团有限公司承建的三亚装配式建筑构件生产
基地和参建的洋浦经济开发区东方临港产业园基
础教育配套工程入选，彰显了企业的综合实力与
品牌影响力。

此次该集团两个项目同时获奖，是对企业高
标准建设、精细化管理的高度肯定。其中，三亚装
配式建筑构件生产基地项目作为海南省重点推进
的绿色建造示范项目，全面应用了装配式建筑技
术，实现了标准化设计、工厂化生产、装配化施工，
大幅提升了施工效率与建筑品质，为推动海南建
筑业绿色低碳转型提供了可复制、可推广经验。

该集团相关负责人表示，该企业将以此为新
起点，把匠心、创优、质量优先写进每一道工序，用
一座座精品工程擦亮海垦建工“金字招牌”。

文昌水北村来了两名“乡村CEO”
海垦企业干部将参与村办企业经营管理，助力乡村产业发展

海南橡胶获惠誉
“BBB”国际信用评级

本报讯（海南日报全媒体记者邓钰）近日，国
际权威信用评级机构惠誉授予海南天然橡胶产业
集团股份有限公司“BBB”投资级主体评级。

据悉，惠誉作为国际三大权威信用评级机构
之一，其评级结果在境内外资本市场具有广泛且
深远的影响力，在国际投资者中享有极高认可度。

此次获得惠誉“BBB”信用等级，表明该集团
具有优质的信用与稳健的财务状况，是国际资本
市场对海南自贸港广阔发展前景的认可，为海南
省属国有企业“走出去”作出了又一创新性示范。

该集团相关负责人表示，此评级结果为企业
利用国内、国际两个资本市场，后续发行境外债券
及拓展高质量境外投资人，降低融资成本奠定了
基础，也为未来更好地服务集团跨境业务布局、助
力海南自贸港建设等贡献力量。

垦校联动建设
三亚芒果科技小院

本报讯（海南日报全媒体记者邓钰）9月2日，
海南大学热带农林学院多名师生正式入驻海南三
亚（海垦神泉集团）芒果科技小院，开启产教融合
新模式。

据介绍，芒果科技小院作为校企合作的重要
平台，将聚焦芒果产业技术研发与推广应用，为海
南热带特色高效农业注入科技动力。入驻师生将
深入田间地头，开展科学研究、技术服务和人才培
养工作，实现产学研一体化发展。

芒果是海垦神泉集团“一场一品”主要产业，
经过30多年的发展，目前辖区内种植面积达7万
多亩，年产值超7亿元。近年来，该公司依托区域
优势，打造自主经营的长田芒果示范基地，总面积
约613亩，2025年全面投产。

清甜的玉
米，刚从田垄
间摘下，不需要
蒸煮，剥开外皮
就能吃；缤纷的彩
椒，从枝头采摘，清水
洗一洗，咬一口爽脆
清甜；鲜食番茄从藤
上摘下，剥皮咬下，浓
郁的香气漫溢口腔……

近年来，鲜食玉米、
鲜食番茄、水果黄瓜等一
众水果型蔬菜日益畅
销。不少消费者追求新鲜
现采的时令口感，最好“鲜”得
摘下就能吃。人们越发注重吃
新、吃精和吃好。

一场从田间到舌尖的“鲜
度革命”，正在倒逼田头产业焕
新升级——农作物不仅要安全
种植保证品质，更要有现采的
新鲜，最好还能在储运中全程
锁“鲜”，保证独特风味。这几
年，海南农垦众多企业试水发
展鲜食产业，从品种选择、种植
标准、冷链建设等全链条全层
面，竞逐蓝海，力争培育出众多
餐桌新宠。
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吃就能被称为鲜食
吗？实际上，从品

种开始，鲜食农产品便与众不同。
“随着消费者对高品质番茄需求

激增，也让育种人员对品种的选择有
了新考量。”海南农垦南繁种业集团
有限公司下属海南省农垦科学院集
团有限公司（以下简称海垦科学院）
蔬菜育种负责人杨瑾介绍，过去一段
时间内，追求更大更多的番茄果实是
育种的主要目标。相应地，对于口感
的需求被弱化。近些年，人们愈发注
重番茄的鲜味。育种科研人员精细
地对各地番茄品质资源进行再发现、
再挖掘，着重培育以口感取胜的品质
番茄。

杨瑾解释，这类番茄个头不大，
口感却很好，皮薄、肉厚、汁浓、酸甜
适中，入口清新爽口。外观也向水
果化选育，比如，“白月光”番茄，外
皮纯白、口感浓郁，“星球”番茄花纹
斑斓如星云，“哈哈女”番茄即使成
熟也保持着“青涩”模样。此外，鲜
黄、暗紫、亮橙等各种颜色也较为常
见。

位于三亚市崖州区的海南农垦
鲜食玉米示范基地，众多鲜食玉米在
此进行育种观察。

“牛奶味，剥开皮就能吃。”海垦
科学院公司鲜食玉米研发技术员施
琦介绍，这两年，该集团与科研院所合

力开展鲜食玉米育种。比如“海垦玉
520”鲜食玉米，具有颗粒纯白、皮薄、
渣少、清甜、高甜度等优良特征，非常
受欢迎。

随着人们健康观念的提升，低GI
（升糖指数）食品玉米越来越成为餐
桌常客，也催生了消费者对口感佳、
营养高的鲜食玉米的需求。

从专业角度上说，判断鲜食玉米
的标准不只是能不能生吃。采收和
食用鲜嫩果穗或籽粒的玉米都能被
称为鲜食玉米。

据了解，按收获物和利用途径，
可将玉米分为籽粒玉米、青贮玉米和
鲜食玉米三大类型。鲜食玉米一般
是在吐丝授粉后20天左右，正处于灌
浆盛期采收的玉米，主要包括甜玉
米、糯玉米、甜加糯玉米等。

和普通玉米相比，鲜食玉米更加
香甜软糯，新鲜美味、营养健康的特
点使其颇受消费者青睐。

“这两年，富含特别的影响物质
也成为鲜食玉米选育趋势。”施琦介
绍，该集团正在选育富含紫色的鲜食
玉米，这类玉米富含花青素，“口感甜
糯、营养丰富，是这几年很受市场关
注的品类。”

各种新品种的涌现，不仅让鲜食
农产品的风味更加多样化，也让“好
吃”这一核心优势得到更充分的体
现，推动鲜食产业向更高品质、更具
特色的方向发展。

在餐桌上寻味舌尖满口鲜

从品种入手锁住田间一口鲜

随着鲜食农产品赛道的开启，“从
田间到舌尖”短链化、品质化的需求正
加速重塑消费市场。

一方面，鲜食农产品对“鲜”的要
求高于普通农产品，这是对从育种、生
产种植到加工包装以及运输全链条的
高标准要求。

要保证这份“鲜”，得从多个维度
努力，除了品种鲜，种植鲜、保存鲜、运
输鲜也至关重要。

比如，为了保障果穗的商品率，鲜
食玉米对种植和田间管理要求极高，
要控制植株间隙，让果穗长得饱满、均
匀，确保外形和味道良好。

“我们尝试运用快速锁鲜包装，在
电商渠道直接供应旗下的甜糯鲜食玉
米。”海垦科学院集团相关负责人介绍，
这类包装虽然成本较高，但能最大程度
保证玉米的新鲜滋味，而且电商的短链
流通减少中间环节，降低了损耗与成
本。另一方面，“摘下就能吃”的体验，天
然契合消费者对“农田到餐桌”的需求。

海南农垦企业尝试探索将鲜食采
摘与研学、亲子游、休闲游等结合，打
造“鲜食采摘+”产业模式，发力农业
供给侧改革，形成“以农促旅、以旅兴
农”的良性循环。

今年3月，三亚市崖州区，崖州区
中心幼儿园300余位师生和家长走入
海南农垦番茄育种基地体验。位于海
口市美兰区的桂林洋国家热带农业公
园，农业大棚里水果黄瓜常年供应，吸
引游客纷至沓来。

当前，鲜食农产品走向大众视野，
在受到关注的同时，也暴露出链条建
设不足的短板。这要求政企研合力从
标准制定、品种推广、品牌建设等层
面，构建起从“田间鲜度”到“舌尖体
验”的全链条体系，让高品质农产品走
入人家餐桌。（本报三亚9月4日电）

在发展之间
催生鲜味新思索

究竟什么是鲜食
农产品？

在上新速度飞快
的食品界，能够开袋
即食、尝鲜的蔬菜种类
越发广泛，被称为鲜食

农产品。
在海口市区的高端

商场，一盒盒五颜六
色的彩色鲜食小番
茄成为市民新宠。
这些小礼盒通常两

三百克一盒，价格在
20元到30元不等。
“这些小番茄好看又

好吃，不仅有白色、橙色、
黄色等颜色，味道也清
甜，咬起来更脆，看

剧的时候一口一个很过瘾。”海口市
民李娜常购买这类番茄当作饭后水
果。

不同于较为平价的菜用番茄，这
两年可鲜食的樱桃番茄、口感番茄越
发受到市场关注。它们不像又大又
扁的柿子状番茄，而是变身玲珑的小
巧模样，卖相更佳，颜色也从单一的
红色衍生出纯白、金黄、淡绿等色
彩。形状更是丰富多样，有圆润饱满
的樱桃形，也有细长优雅的椭圆形，
口味也更接近于水果。

不只是鲜食番茄，玉米、黄瓜和
彩椒等诸多餐桌常见的蔬菜也逐渐
向鲜食“进化”，不仅从便捷性上迎合
了如今的快消费、快节奏的生活习
惯，也在营养价值和口感上给消费者
带来了一场味觉新体验。
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海垦举办玉米观摩品鉴会，邀请
业内人士品鉴选育的鲜食玉米。

位于三亚崖州区的海南农垦番茄育种基地。海报集团全媒体中心记者 李小岗 摄
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