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近日召开的2025年定安糟粕醋美食
文化周暨国庆中秋旅游文体活动新闻发
布会透露，到2030年，定安力争实现糟粕
醋全产业链销售收入达到25亿元，培育出
一批龙头和规上企业，努力打造糟粕醋现
代化生产示范地、全产业链集聚地、标准和
创新策源地，成为糟粕醋产业发展的核心
枢纽、定安食品加工产业的新增长极。

产业基础培育方面，定安将规划建设
塔岭工业园区糟粕醋产业聚集区，依托仙
沟牛肉品牌优势，打造“糟粕醋+牛肉”特
色街区，鼓励“一只仙大牛”、仙沟大院等
多家餐饮店打造糟粕醋消费场景，逐步形
成“前店后集市”新业态新模式；质量保障
方面，积极引导企业建立从原料采购、生
产加工到出厂检验的全流程质量管理体
系；标准制定方面，积极推动糟粕醋龙头
企业参与海南省糟粕醋食品安全地方标
准撰写工作，推动糟粕醋产业向规范化、
标准化、规模化发展；品牌建设方面，积极
配合省级部门打造“海南糟粕醋”区域公
用品牌，系统构建涵盖视觉识别、产品包
装、宣传推广的统一品牌体系。

同时，为加快糟粕醋产业集
聚发展，定安将充分利用标

准厂房、存量用地，推动生产加工、物流
配送、包装印刷等糟粕醋上下游企业集
聚，做大产业规模，发挥集聚效应。积极
开展招商引资和企业培育行动，引进一
批“链主”企业，带动落户一批上下游配
套企业，到2030年构建完整且具有竞争
力的糟粕醋加工制造产业集群；融合拓
展产业生态，以工业生产为核心构建全
产业链生态体系，推动产品走向国内外
市场，横向推动糟粕醋与仙沟牛肉、罗非
鱼、定安黑猪等特色食品加工产业融合，
推出更多能引领市场需求的优质产品；
支持企业加大研发投入，推动糟粕醋产
业在预制食品、菌种发酵、产品包装等领
域实现技术突破。推动科研机构与企业
合作共建技术研发中心，围绕工艺优化、
品质提升、产业链延伸等核心需求组织
联合攻关，为产品创新提供技术支撑。

定安县市场监督管理局局长苏汝成
表示，下一步，定安将继续围绕原料保
障、产业生态培育、质量提升、品牌推广
等方面持续发力，推动糟粕醋产业真正
成为定安高质量发展的新引擎。

（本版撰文/图片 墨问）

定安推动非遗技艺与现代食品工业深度融合，向世界递出崭新美食名片

一碗海南糟粕醋的产业“破圈”记
假期的夜晚，什么才是最佳的追剧“搭子”？在四川工作的“嗦粉”爱好者陈女士，最近她的美食清单增添了一个新选项

——来自海南的糟粕醋海鲜米粉。
这份跨越山海而来的琼岛风味，烹煮起来并不复杂：撕开包装，米粉入锅，汤底煮沸，依次放入花甲肉、海带丝与响铃卷，

再点缀些野山椒和蒜头油升华风味。不过三五分钟，一碗酸辣鲜香、热气腾腾的“海南酸汤”就端上了桌。
从藏于街头巷尾到走上全国餐桌乃至远销海外，风靡琼岛的海南糟粕醋在传承老味道的同时，正以新工艺、新技术不断

拓展消费场景与市场边界。近年来，定安县推动非遗技艺与现代食品工业深度融合，为“糟粕醋+”产业的规范化、规模化、品
牌化发展按下“加速键”。这口地道的“海南酸汤”，正成为海南递给世界的一张崭新美食名片。

工业赋能
一碗酸汤的“出圈”之路

“一直好奇糟粕醋的味道，网上看到了‘铺前三
婆’糟粕醋海鲜米粉，买回来一试，食材比较新鲜，
有类似花甲粉的蒜香味，是好吃的，感觉当地现吃
会更好吃。”近日，在“小红书”社交平台，内蒙古网
友“朵朵喵”分享了美食体验。另一位网友也在评
论区“种草”：“有机会去海南一定记得吃，我也是内
蒙古人，在海南上学，最爱这些了”。

一碗糟粕醋，何以香飘数千里？答案就“藏”在
定安县雷鸣镇山地村铺前三婆糟粕醋加工厂的繁
忙景象里。起锅煮醋，灌装成瓶、打包装箱……9
月23日，天蒙蒙亮，一股浓郁醋香已在加工厂内部
弥漫开来。随着灌装机、打包机全速运转，一批批
包装多样的糟粕醋产品陆续下线，贴上运单后，被
运往全国各地。

“四年前，定安县相关部门无微不至的跟踪式
服务打动了我们，我与来自文昌的‘铺前三婆’糟粕
醋第四代传承人李肖云一拍即合，决定在定安走规
模化发展的道路。”定安啊喔哦食品技术有限公司
董事长林冠说，企业成立后，研发团队针对性地推
出便于远距离运输的浓缩、半浓缩等糟粕醋产品，
逐步研发出30多种不同口味的产品，远销至新马
泰、澳大利亚、欧美等十余个国家和地区。“就在这
个月，我们推出的糟粕醋海鲜米粉销量已突破50
万袋，并斩获了海南省第十届旅游商品大赛金奖。”

眼下，在定安产业一线，本土品牌将非遗技艺
与食品工业融合，实现了从现煮堂食到即食速烹的
产业延伸。在政府、企业的合力推动下，糟粕醋产
业正驶入规范化、品牌化的发展快车道。

糟粕醋烤鱼、糟粕醋自热火锅、糟粕醋方便面
……在林冠描绘的商业蓝图中，糟粕醋将以各种口
味、形态满足全世界各地人群——这份底气的背
后，源于排到年底的国内外订单，以及投产在即的
二期工厂。“新厂房在定安县营商环境建设局的全
程跟踪指导下，从审批到施工，各项进展都很顺利，
二期厂房投产后，我们的产能将提升五倍以上，不
仅能满足飞速增长的市场需求，更能集中精力研发
推广，让糟粕醋在融入万千餐饮场景的同时，成为
传播海南非遗的重要载体。”林冠说道。

林冠的信心并非个例。如今，在定安，一个糟
粕醋产业集群正加速形成——除了定安啊喔哦食
品技术有限公司二期工厂投产后年产量可达4000
吨外，海南南洋食品有限公司和海南海椰酒业有限
公司的年生产容量也分别可达3000余吨和4000
余吨。令人振奋的是，国内酸汤领域的龙头企业贵
州玉梦集团也即将在定安投资建厂，将为定安糟粕
醋加工产业发展注入强劲活力。

场景拓展
“糟粕醋+”带来消费新体验

仙沟牛肉，定安本土餐饮的“金字招牌”；糟粕
醋火锅，海南传统美食的“后起之秀”。二者强强联
合，能否释放出“1+1>2”的倍增效应？

说干就干！今年8月，定安县相关部门牵线搭
桥，促成定安啊喔哦食品技术有限公司与定安春阳酒
店达成供货协议，在酒店综合楼五楼开设定安定城一
只仙大牛餐饮店，打造“前店后厂”糟粕醋消费新场
景，助推“定安仙沟牛肉+铺前糟粕醋”实现品牌优势
互补，为消费者带来一站式海南本地美食新体验。

“9月21日开业以来，每天都有二十桌左右的
客人，我们也在筹备一系列活动吸引更多客流。”定
安定城一只仙大牛餐饮店负责人郭燕伟介绍，在即
将到来的2025定安糟粕醋美食文化周活动中，他
们与定安县文旅部门联合推出店内消费送景区门
票的活动，让游客“吃得开心，玩得尽兴”。

一碗糟粕醋“撬动”的文旅产业链条，正吸引越
来越多企业落子定安。作为一名扎根琼岛近二十
年的“新海南人”，海南南洋食品有限公司总经理姜
人杰介绍，他对糟粕醋有着深厚的感情，经过十几
年的试吃、评测、研发，他们推出的糟粕醋产品从网
络平台、超市卖到了机场特产店，成了带动企业发
展的新增长极。

“随着政府推广力度的加大，很多网络大V也
在推介糟粕醋，从年初到现在，我们糟粕醋产品的
销量翻了两倍多，这也让我们更有劲头去研发与地
方特色相融合的创新糟粕醋产品。”姜人杰说道。

拓展“糟粕醋+”消费场景，定安有何独特的思
路与实践？定安县市场监管局局长苏汝成介绍，定
安将充分发挥文旅资源优势，加强糟粕醋产业与文
创开发、定制旅游、亲子活动等文旅产品联动发展，
构建“前店后厂”消费场景，为这一传统美食在新时
代搭建更广阔的舞台。

高位推动
打造定安糟粕醋全产业链条

近两年，酸汤的风潮席卷全国，在餐饮界的地
位愈发凸显，也让许多地方美食迎来了行业风口。
红餐产业研究院《酸汤风味观察报告2024》显示，
贵州酸汤、云南酸汤、海南糟粕醋已成为热门酸汤
种类。从酿制米酒的边角料，到化“糟粕”为“神奇”
的酸汤“顶流”，海南糟粕醋产业的破圈生长，正为
定安一二三产业融合发展带来新的机遇。

近年来，定安县委、县政府敏锐察觉到这一市
场趋势，将糟粕醋产业发展纳入重要议事日程。为
深入贯彻落实省委、省政府关于推动糟粕醋产业高
质量发展的决策部署，定安县委成立由县政府主要
领导担任召集人的定安县糟粕醋产业高质量发展
工作机制，全力打造集生产、餐饮、文化、旅游于一
体的海南糟粕醋全产业链体系，通过高位推动、政
策扶持、资源整合等一系列举措，为产业高质量发
展铺就“快车道”。

产业发展，规划先行。眼下，定安已制定《定安
县糟粕醋产业发展规划（2025—2030年）》（以下
简称《发展规划》），提出到2030年，糟粕醋产业全
产业链产值达到25亿元，培育出一批龙头和规上
企业，努力打造糟粕醋现代化生产示范地、全产业
链集聚地、标准和创新策源地，成为糟粕醋产业发
展的核心枢纽、定安食品加工产业的新增长极。

打响品牌知名度，是糟粕醋走出琼岛的关键所
在。为此，《发展规划》提出，联合相关市县共同打
造“海南糟粕醋”“铺前糟粕醋”地理标志和“海南糟
粕醋”区域公用品牌，鼓励企业打造推广自主品牌，
争创3～5个海南省著名商标或名牌产品。推动糟
粕醋品牌国际化，出口额达1亿元。

“未来5年，我们将聚焦原辅料供给、产业集
聚、科技赋能、品牌培育、文旅融合五大方向，构建

‘生产+加工+流通+文旅’的现代产业体系，在定
安打造完整的糟粕醋全产业链条，开启海南糟粕醋
的工业化之路。”在日前举办的2025年定安糟粕醋
美食文化周暨国庆中秋旅游文体活动新闻发布会
上，定安县人民政府副县长符攀婵介绍。

一碗糟粕醋，已从海南街巷的“家常味”蜕变为
香飘四海的“金名片”。迈入产业升级的新征程，定
安将在产业链上精耕细作、在市场中培育更多领军
者、在全球舞台上讲好自己的品牌故事，助力这碗

“海南酸汤”香飘更远。

近日，2025年定安糟粕醋美食文化
周暨国庆中秋旅游文体活动新闻发布会
举行。据悉，国庆中秋假期期间，定安将
举办以“食全食美 醋就未来”为主题的
2025年定安糟粕醋美食文化周，以省级
非遗糟粕醋为核心IP推出50余项旅文
体活动，让广大游客在定安“吃得香、玩
得嗨、感受足”。

定安县人民政府副县长符攀婵介
绍，本次美食文化周活动精彩纷呈，将在
全县10个乡镇联动展开。10月1日开
幕式当天，仙沟牛肉一条街将举办“千人
长桌宴”，上演“超长流水席+千人同涮糟
粕醋火锅”的壮观场面。节日期间。糟
粕醋美食市集、乡咖嘉年华、醉花岛糟粕
醋美食节和星空音乐会等美食文化活动
还将轮番上演，广大游客不仅可以品尝
到地道的糟粕醋火锅、会跳舞的仙沟牛
肉，体验“一口酸辣一口鲜”的味蕾盛宴，
品尝乡野咖啡醇香、体验体育运动激情、
品味非遗艺术魅力，感受定安名人文化，

还可通过“定安好物”伴手礼长廊，将富
硒大米、定安粽子、定安花生油、定安红
糖年糕等“定安味道”带回家。

定安县旅游和文化广电体育局局长
陈军表示，为方便游客深度体验，定安已
围绕八大主题，精心打造了8条特色旅
游线路。同时，定安还将推出“醋香护
照”打卡兑奖、消费送门票、发放抵用券
等多项惠民福利，确保游客“玩得尽兴、
花得实惠”。

“我们将围绕‘全链条管控、全主体
覆盖、全环节把关’开展食品安全监管，
包括前置排查、现场值守和畅通投诉渠
道等措施，以‘零容忍’态度全力守护消
费者的饮食安全。”定安县市场监督管理
局局长苏汝成说。

据了解，目前各项活动筹备工作已
进入收尾阶段，糟粕醋消费场景、临时停
车场等配套设施均已完工。市民游客可
通过“定安发布”或“定安旅文”微信公众
号了解活动详情及预约通道。

定安将举办糟粕醋美食文化周系列活动

定安力争2030年糟粕醋
全产业链销售收入达25亿元

关注定安糟粕醋文化周

近日，在定安定城一只仙大牛餐饮店，前来品
尝糟粕醋火锅的顾客络绎不绝。

近日，定安啊喔哦食品技术有限公司的工作
人员正为“铺前三婆”糟粕醋产品贴上标签。

近日，定安啊喔哦食品技术有限公司的工作人
员正为即将发往外地的“铺前三婆”糟粕醋产品贴
上快递运单。

近日，定安啊喔哦食品技术有限公司的工作人
员正将“铺前三婆”糟粕醋产品打包装箱。


