
文气聚魂：
非遗活态展演唤醒老街记忆

在海口骑楼老街中山路上，一间面积
约十平方米的炭画工作室，顾客盈门。海
南省级非物质文化遗产传统炭画像工艺传
承人韩翠琼端坐桌旁，全神贯注地绘制着
一幅炭画作品。

随着照相技术的发展，费时费力的炭
画逐渐淡出大众视野，“在骑楼老街展示炭
画工艺，能让这种带有‘人情味’的艺术得
以流传下去。”韩翠琼告诉海南日报全媒体
记者，如今，店铺的生意越来越红火，逢年
过节，骑楼老街游人如织，很多游客慕名寻
去她的炭画工作室，韩翠琼也在传统技艺
中融入现代元素，年轻人喜欢的哪吒、库洛
米等动漫形象都入了她的画。

不远处的海口非遗展示馆同样人气颇
旺。海南椰雕、黎锦、草编等非遗项目通过
实物、图文、数字多媒体等方式在此集中呈
现，让市民游客可以“一站式”了解海南非
遗。去年展馆升级后，这里从“只能看”变
为“可以买”，人们既能观赏非遗代表性传
承人的精湛技艺，也能选购椰雕手工艺品
等，进一步满足市民游客文化消费需求。

“文化是老街的灵魂，我们通过‘没有
围墙的博物馆’模式，让每一栋骑楼都成为
文化载体，每一条街巷都充满文化气息。”
海口骑楼老街投资开发有限公司董事、总
经理凌红伟说，骑楼老街通过深挖文化内
涵，引入琼剧、椰雕、黎锦等多项非遗项目，
还注入快闪、街头艺演等现代潮流文化元
素，打造“非遗＋”等消费新场景，使其成为
热门旅游打卡地。据统计，今年海口骑楼
老街单日最大客流已突破16万人次。

人气共生：
烟火市井成就城市新地标

“文气”与“商气”的融合，最终汇聚
成源源不断的“人气”。傍晚的水巷口
街，海南19个市县的特色小吃在此集
结，文昌鸡饭、东山羊、炸虾饼的香气弥
漫街巷，本地居民与游客挤在小店里用
餐，构成一幅充满烟火气的生活画卷。

“我经常带家人来这里，既能品尝美
食，又能看表演，感觉特别好。”海口市民
吴女士说。

来自四川的游客王希雯正好遇上老
街的非遗巡游，黎族打柴舞的清脆竹声、
海南八音的悠扬曲调让她流连忘返。“既
感受到了海南非遗的魅力，又买到了黎
锦手提包这样的特色伴手礼，这趟出行
收获满满。”她告诉记者，自己是通过短
视频看到骑楼老街的非遗展演，特意安
排了这次海口之行。

老街的“人气”爆发，源于对“活态社
区”的坚守。在更新过程中，海口市政府
秉持“修旧如故”的原则，采用“一栋一
策”的精细化方案，完成490栋骑楼建筑
立面修缮，同时植入现代化的水电、消
防、智慧管理系统。

更重要的是，老街通过改善生活条
件、鼓励居民参与运营，让老街居民的生
活成为街区永续活力的源泉。“我在这里
住了一辈子，看着老街从破败到热闹，心
里特别高兴。”78岁的张大爷说，现在他
每天都会在门口摆个小摊，卖些自家腌
制的水果，生意还不错。

通过精准的业态规划与植入，骑楼
老街实现了年客流量从200万到2000
万的跃升，一度破败失修、功能衰落、需
要持续“输血”的历史建筑“负资产”，也
被系统性地激活为“可消费、可体验、可
住宿”的文化旅游“活资产”。

此次荣获“年度特别案例·城市更
新美好街区榜样”称号，既是对老街过
往工作的认可，也为其未来发展注入
了信心。

凌红伟表示，接下来，骑楼老街将持
续深化“文旅商产”深度融合，积极对接
海南自贸港免税政策，打造“文化＋消
费”开放窗口；同时拥抱数字科技，借助
AR、智慧导览等技术营造沉浸式体验。

“我们希望让这条百年老街成为Z世代、
新市民和原住民都能找到归属感的‘有
温度的社交容器’，成为具有全球影响力
的国际文旅地标。”凌红伟说。

商气赋能：
特色品牌激活消费新场景

非遗展演聚起的“文气”，正不断转
化为带动发展的“商气”。在水巷口入口
处，本土文创品牌“海边宽宽”的门店里
人头攒动，骑楼造型的饼干、火山荔枝味
的伴手礼等特色产品备受青睐。

“我们能成为现象级门店，离不开
老街的文化土壤。骑楼老街的建筑有
属于它自己的味道，既保留了历史古
韵，又能与新兴业态自然地融合在一
起。”店铺负责人李子是福建厦门人，她
坦言，自己当初会选择在这里开店，除
了看到骑楼极高的文化价值，还因为政
府的支持和海南自由贸易港的建设，让
她对海口的未来充满了信心。

“椰喜鹿老爸茶礼”则是老街的新晋
热门店铺，运营经理刘冬梅正在向游客
介绍新品，“我们把海南传统的老爸茶文
化转化为可带走的伴手礼，像斑斓竹子
酥、骑楼可可夹心曲奇，都是游客的最
爱。”她表示，店铺入驻老街后，借助非遗
巡游、琼韵之夜等活动的流量，客流量持
续攀升。“老街对入驻品牌有严格的筛选
标准，要求必须融入在地文化，这种坚守
反而让商业更有生命力。”刘冬梅说。

除了本土品牌，老街还引入了一批
兼具特色与格调的商业形态。布兰兔的
植物庄园将南洋风情与茶饮文化相结
合，成为年轻人打卡的热门地点；“福禄
方子”中医药文创店则把传统药食文化
与现代设计融合，防蚊香囊、黎族元素帆
布袋等产品销量可观。

据了解，老街目前已培育和引进各
类特色商户230余家，商铺涵盖老字号、
非遗、首店、精品民宿等多类业态，签约
率超90％，形成了“老字号焕新＋文创品
牌＋特色餐饮”的多元业态体系，年销售
额达4亿元。

为实现生态共赢，老街还成立了商
户联盟，建立“政府主导、国企示范、社
会参与”的协同机制。“我们会定期组织
商户交流活动，共享客源信息。”凌红伟
介绍，通过资源整合，构建了一个让政
府、企业、商户、居民共享发展红利的良
性生态系统，形成了“一家火爆带动一
片繁荣”的良好局面。
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“再过一个月，我们村里就会飘起浓郁的
糖香，那味道很醉人。”12月10日，在海口龙
华区遵谭镇儒录村，已年过花甲的土法制糖
海南非遗技艺传承人黄章伟，来到一块甘蔗
地里，开始查看今年甘蔗长势，为即将到来的
熬糖季做准备。

琼北地区的蔗糖远近驰名，自唐代萌芽的
琼岛制糖业，传承至今已有600年。2009年，
遵谭地区土法制糖入选海南省第三批非物质
文化遗产保护名录。作为非遗技艺传承人，黄
章伟高中毕业后，就成为村里糖厂的制糖师
傅，从他手中熬出的红糖有数千吨。

冬天弥漫的是“甜梦”
在黄章伟的记忆里，童年的遵谭地区是被

甘蔗林包围的。“80年代到90年代，”他说，那时
遵谭镇几乎家家种蔗，每到农历十一月，榨季开
始，整个村庄便沉浸在一种甜蜜的忙碌中。“家
家户户都去制糖，整个村里面都是香的。”

这种弥漫整个村庄的甜香，是遵谭人集
体的丰收记忆。黄章伟回忆，那时糖寮是村
落的中心，牛拉石碾缓慢转动，压出清甜的蔗
汁，大灶里的火昼夜不息。他自小便跟在父
辈身边打转，帮忙添柴、看火、打下手。

这门技艺没有正式的拜师礼，却在日复
一日的烟火气中，如蔗汁般渗透进血液。父
亲是老把式，经验都在手上、眼里。

集体生产的年代，糖是重要的农副产
品。“好的卖给国家，不合格的、边角料，我们

社员自己分一点。”黄章伟说，在那物资相对
匮乏的岁月，拥有“糖”就意味着与“饥饿”隔
着一层甜蜜的距离。“有糖吃的话，不挨饿
了。”这份源自土地的慷慨，奠定了遵谭人与
糖深厚的情感联结。

简单中藏着技艺密码
土法制糖，看似工序简单——榨汁、熬

煮、定型。但真要做出口感纯正、色泽温润、
香气独特的红糖，每一步都藏着传承百年的
技艺密码。

“制作过程说起来很简单，但是要熬出好
糖并不简单。”黄章伟谈到关键处，眼睛闪着
光。首先是对原料的极致讲究。遵谭地区的
红糖好，奥秘一半在土地。“我们这里离火山
口也就十多公里，土地富含硒。”黄章伟解释，
火山岩土透气性好，长出的甘蔗含糖量高，是
制作优质红糖的上选。

甘蔗汁本身带有一定酸性的，想要制出来
的糖充分甜，就必须用熟石灰去酸。“石灰用量
必须精准，多了影响口感，少了则酸味难除。”
黄章伟称，以前没有精确计量方式，完全靠制
糖师傅靠鼻子闻判断量多量少。

最考验功夫的，是熬煮的火候。从前用石
碾榨汁，后来改用机器，效率提高，但熬煮依然
依赖土灶与柴火。一口大锅，能熬上百斤糖
汁。黄章伟需要时刻观察糖浆的变化：颜色从
青绿到淡黄，再到金黄、枣红。何时加石灰，何
时点油，何时起锅，全凭老师傅的眼、鼻、手，以

及数十年练就的一种难以言传的“感觉”。
“完全靠自己手感，看颜色，看气泡，闻味

道。”他说。稍早则嫩，易返潮；稍晚则老，易
焦苦。起锅后的糖浆被迅速舀入木格模具，
自然冷却。凝固成型的红糖块，质地坚硬，断
面有明显的砂状结晶，色泽并非均匀的暗红，
而是带着深浅不一的层次，像凝固的晚霞。
嚼一块在嘴里，甜而不腻，香而不俗，带着蔗
汁的醇厚和一丝若有若无的矿物感。

他依旧在坚守
“最多的时候，一年能处理两千多吨甘

蔗，出两百多吨糖。”在 20世纪 80年代至
2000年，是黄章伟的辉煌时光，他承包了村
里的一个旧糖厂，带着弟弟和几个好友一起
制糖。他们的红糖远销往广东、福建、浙江、
上海等地，口碑甚好。

然而，近些年，古法红糖的江湖渐渐收
缩。一方面，甘蔗种植面积锐减。黄章伟叹
息，如今村里青壮年多外出务工，留守的老人
们体力难以承受种蔗、砍蔗的重活。另一方
面，市场在变化。“现在大家吃的东西多了，对
糖的需求量也少了。”更关键的是，土法制糖成
本高昂，从人工、柴火到时间投入，都远非机械
化生产的白糖或赤砂糖可比。

黄章伟内心深处，对这份凝结了半生心
血的味道，仍有不舍。他太懂古法红糖的珍
贵：“我们的红糖，原汁原味的，是老底子的
东西。”

海口遵谭镇土法制糖技艺传承人黄章伟：

古法熬出“火山红”

12月7日下午3时，在海口骑楼老街的一家老爸茶店
内，一壶香茗、一碟花生，伴随着古朴的桌凳，这里的客人
络绎不绝，他们或品茶或听戏，沉醉于琼剧的魅力之中。

这是海口骑楼老街非遗展演的日常一幕，也是这条百
年老街从年客流量200万跃升至2000万的生动注脚。

近日，在上海举办的2025澎湃城市更新大会上，骑楼
老街斩获“年度特别案例·城市更新美好街区榜样”称号，
其以“人气、文气、商气”三气融合的发展路径，成为全国历
史街区活化的典范。 百幅油画里

遇见海南
■ 海南日报全媒体记者 刘晓惠

12月6日，“万里海疆 美丽海
南”——中国油画名家海洋主题作
品展在海南省博物馆开展。本次展
览是点亮自贸港系列文化活动之
一，共展出100幅以海洋为主题的
油画写生作品，通过艺术的形式多
维探索海洋文化内涵，向海南自贸
港封关献礼。

本次展览持续至12月14日。
展览位于海南省博物馆二楼海色轩
长廊，集中呈现了百幅兼具思想深
度与美学价值的精品力作，是中国
油画界海洋题材创作成果的一次重
要展示。

海南岛独特的海岸景观、椰风
海韵以及深厚的海洋文化，为艺术
家提供了丰富的创作素材。本次展
览组织二十余位国内油画名家，深
入文昌淇水湾、琼海沙美村、留客村
等多地采风写生，从海浪礁石到渔
村田园，从碧波粼粼到侨乡韵味，以
画笔记录海南岛的视觉之美与生命
律动。

例如 ，丁一林创作的油画
《“蝴蝶”来了》刻画了台风中摇曳
凌乱的椰林；王辉的《古松渔港》描
绘了海湾、渔船与蓝天白云相映的
宁静画面；包泽伟的《博鳌渔港》则
定格了红树林间渔船停泊的悠然
景致；田卫平的《呀诺达的雨林》
生动表现了湖畔热带雨林的蓬勃
生机……

参展作品在艺术表现上注重融
合与创新，既运用西方油画技法，也
融入了中国写意精神，在厚重浓郁
与细腻朦胧之间，描绘出海洋的壮
阔与深邃。不少作品在呈现自然之
美的同时，亦蕴含对海洋生态、人文
历史的思考，赋予作品更深层的文
化内涵。

海南省文联副主席、美协主
席阮江华介绍，今年二十余位国
内油画名家怀揣对海洋的敬畏与
艺术赤诚，来到海南的山海、海
岸、渔村与雨林采风写生，以画笔
为媒介，穿行海岸，驻足滩涂。艺
术家们以丰富的色彩与灵动的笔
触勾勒海洋风貌，作品展现出海
洋的壮阔与生命的活力，寄托了
对自贸港发展的美好愿景。
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在海口骑楼老街的一家新店门口，黎族传
统纺染织绣技艺市级传承人符玉展示黎锦绣
织技艺。
本组图片由海南日报全媒体记者 李天平 摄

游客在海南省博物馆欣赏画作。
海南省博物馆供图

■ 海南日报全媒体记者 张期望
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海口骑楼老街游客络绎不绝。


