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A07 新海垦

海垦建工中标保亭热带
百果园产业融合新项目

本报讯（海南日报全媒体记者邓钰 通讯员
郑宜之）近日，海南省农垦建工集团有限公司联合
海垦市政公司成功中标热带百果园产业融合基地
项目，中标金额约4539万元，在推动热带特色高
效农业产业升级、促进农旅融合发展方面迈出坚
实一步。

热带百果园产业融合基地项目位于保亭黎族
苗族自治县，建设用地总面积达2478.49亩，规划
为四个功能区域，将打造集种质资源保护、科研试
验、成果展示、冷链加工于一体的综合性热带农业
产业基地。

该项目建成后，将有力提高海南热带水果种
质资源保护与利用水平，加快新品种引进和本地化
培育，补齐从种苗繁育到冷链加工的产业链条。

海垦集团与汇源集团
合作推进农业现代化转型

本报讯（海南日报全媒体记者邓钰）近日，海
南省农垦投资控股集团有限公司与北京汇源饮料
食品集团有限公司在海口签署战略合作协议。双
方将充分发挥各自在热带农业资源、全产业链布
局、技术积累及渠道网络等方面的优势开展深度
合作，共同推动海南热带特色高效农业转型升级
与高质量发展。

双方还将通过智慧农业、AI农服、零农残技术
等创新手段，推动海南种植产业转型升级，助力农
民增收和农产品品牌建设。在此基础上，双方将强
化农旅融合，依托海南丰富的热带特色农业种植基
地，共同打造热带特色农场体验式旅游与康养小镇
群，推动农业与旅游、康养产业联动发展。

此外，双方将依托汇源全国线上线下销售渠
道及新型冷库网络，共同解决农产品季节性销售
难题，并推广海垦旗下的和牛、黑猪、无抗富硒鸡
蛋、深海金鲳鱼、咖啡等核心产品，还将深化品牌
共建，通过品牌联合、渠道共建、资源共享，实现品
牌效益良性发展。

海垦猪业公司牵手
龙泉集团共闯市场

本报讯（海南日报全媒体记者邓钰 通讯员赵
文淦 黄闻涛）日前，海南农垦草畜猪业有限公司
（以下简称海垦猪业公司）与海南餐饮老字号龙泉
集团再度“牵手”，结成“产业搭档”，共同宣布将在
食材供应、产品研发、品牌共创等领域展开全方位
深度合作，围绕“海南鲜品”的产业协同发展，打通
从养殖到餐饮、从原料到成品的产业协同链条。

海垦猪业公司正式成为龙泉集团全品类门店
的猪肉食材核心供应商，其明星产品优质本土黑
猪肉，将直达龙泉旗下各餐厅的后厨。龙泉旗下
高端餐饮门店同步推出了“优质黑猪蒜香排骨”

“香煎优质黑猪五花肉”等特色新菜，并在其标志
性产品“龙泉粽子”中，全面采用“海垦福猪”优质
黑猪肉作为核心原料，迎接即将到来的2026年端
午节市场。

海垦企业打造
792亩现代化黄皮基地

本报那大4月23日电（海南日报全媒体记者
邓钰 通讯员郑鹏）“黄皮之乡”再添新绿，4月23
日，儋州市大成镇，海南农垦八一总场公司西培天
角潭黄皮种植基地，工人们正加紧建设两排管护
房，推土机、挖掘机在广阔地块上轰鸣作业，土地
平整工作有序推进。

该项目作为天角潭水利枢纽工程垦区移民安
置的核心产业配套项目，于2025年12月30日开
工，第一期规划面积约792亩，总投资约2703万
元，目前地块的土地平整进入收尾阶段，挖掘机开
挖种苗土坑，将建设排水系统和水肥一体化设施，
于5月初种植黄皮树苗。

大成镇素有“黄皮之乡”的美誉，当地黄皮产
业持续延伸产业链条，已从传统鲜果销售向美食
体验、文化传播与休闲旅游拓展。该项目将充分
融入当地规划，并将完善联农带农机制，推行“公
司+基地+移民户”的合作模式，帮助并鼓励职工
群众掌握生产技术。

澄迈红光优质肉牛
核心育种场竣工

本报讯（海南日报全媒体记者邓钰）近日，澄
迈县福山镇，由海南农垦草畜产业集团有限公司
联合海南农垦西达农场公司共同建设的海南澄迈
红光优质肉牛核心育种场竣工，可实现年存栏育
肥肉牛1700头、年出栏肉牛816头，年产牛粪
1.24万吨，实现绿色循环养殖。

该项目占地168亩，总投资1.12亿元。目前，
已建成2.88万平方米标准化牛舍、4026平方米饲
料综合间、2000平方米粪污处理中心，以及两栋综
合办公用房等工程，硬件设施均达到现代化养殖标
准。目前，该项目各项收尾工作正有序推进，工作
人员正调试自动化饲喂设备和智慧养殖管理系统，
并加快消杀场地环境，做好肉牛引种的前期工作。

该项目是海南农垦与澄迈县的垦地融合项
目，以现代化设备、智慧化管理为支撑，构建标准
化养殖体系，打造海南本土高端肉牛品牌，并带动
职工及周边农户就业增收。

从卖原料到卖体验，从数量大转向品质优……

热带农产品玩出“跨界”新风尚

■ 海南日报全媒体记者 邓钰

想没想过，一根胡萝卜可以变得
这么“体面”？

4月23日，在三亚市海棠区的一
家神奇工厂里，一根根沾着泥的新鲜
胡萝卜，经过去杂、清洗、切割、杀菌、
包装等工序，变身为开袋即烹的标准
化“净菜”，踏上前往餐桌的旅程。

这家工厂由海南海垦冷链发展有
限公司（以下简称海垦冷链）运营，最近
正式投入运行。它的任务很简单：专门
做好三亚及周边地区的蔬菜供应、配
送，以及“净菜”的一站式加工。

在业界，“净菜”是指原菜（毛菜）

经过初加工后，达到无不可食部分、无
枯黄叶、无泥沙、无杂物等基本要求，
烹饪食用前基本不产生废弃物的产地
初加工产品。

“依托‘净菜’工厂，机关单位、大型
赛事的食堂面临的采购耗时、清洗繁
琐、人力成本高等问题将迎刃而解。”海
垦冷链总经理马德新表示，“净菜”开袋
即烹，能大幅减少后厨食材处理时间，
同时降低水耗、垃圾处理等隐性成本。

做好“净菜”，首先要种出好蔬
菜。“我们对毛菜的品质要求极高，必
须选用绿色、安全的新鲜蔬菜。”马德
新介绍，依托海南农垦的组织化优势，
该公司与多个保供蔬菜基地建立了直

采合作，从源头确保食材的安全放心。
工厂厂长刘峰峰介绍，每一批毛

菜送来后，必须先过初验关，由专职检
测人员抽样自检合格后，还要再过第
三方快检这一关。合格产品贴上绿色
合格标签，才能入厂加工。

对于“净菜”而言，“净”不仅是物
理上的清洗，更是安全上的把关。

走进工厂，没有传统厨房的满地
菜叶与泥水。一筐筐胡萝卜在恒温
15℃的十万级洁净车间里清洗、削
皮，再由切菜机精准切成粗细均匀的
丝、片、块；绿叶菜经自动化清洗后，愈
发翠绿欲滴。

工人们身着连体洁净服，戴着手

套和口罩复秤食材，从切配、分拣到包
装的全流程，严格把控每一包“净菜”
的统一安全标准。

对于保障大型赛事的重要“净
菜”产品，加工完成后，必须经三亚市
市场监督管理局驻点人员、工厂、检
测机构等共同签字确认，才能出库运
往目的地，确保每一包“净菜”都有

“安全通行证”。
“我们打通了从蔬菜采购、加工到

配送的全链条。”刘峰峰介绍，经工厂
加工的“净菜”，通过标准化分拣、严格
质检与全程冷链运输，实现每日直达
配送。

随着餐饮行业规模化、标准化发

展，供应链优化已是必然趋势。
三亚市农业农村局相关负责人表

示，海垦冷链速冻工厂通过“蔬菜配
送+‘净菜’加工”一体化服务，精准解
决了食堂食材供应的痛点，更通过标
准化、规范化的加工流程，助力餐饮行
业供应链升级。

酒香也怕巷子深。有了好菜和严
格检测，企业也在思考如何让“海垦净
菜”叫好又叫座的发展举措。

“我们还想带着品牌向外闯。”马
德新透露，该公司已带着“海垦速冻果
蔬产品”参与多个大型展会，并正借助
海南自贸港政策，着力打通出口渠道。

（本报三亚4月23日电）

海垦企业探索“净菜”加工产业

一根胡萝卜的“变形记”

■ 海南日报全媒体记者 邓钰

拿起透明的香水瓶，轻按喷头，清冽的茶香弥漫，仿佛置身晨雾缭绕的海南茶园中……
日前，海南农垦热作产业集团有限公司（以下简称海垦热作）与香水品牌“浮迹”推出白沙澄雾联名礼盒，使用了白沙绿茶、红

茶作为萃取原料的同名香水受到市场关注。这瓶30毫升的香水，售价600余元，而萃取所要用的茶叶原料，如果按传统方式“论
斤卖”，可能只值几十元。从“喝”到“喷”，一片茶叶完成了一次身份跨越。

类似的故事，正在海南的热带农产品中批量上演。近年来，海南农垦各企业积极与科研机构、企业合作，推动农产品跨界转
型，通过深加工、品牌化、场景化手段，让田间土货摇身一变成为日常消费品，实现“一叶多用”“一味多品”，打开消费新空间。

从卖原料到卖体验

茶叶跨界的契机，来源于一次主
动“搭讪”。

“茶市场越来越‘卷’，我们尝试
找出条新路子。”拿起一瓶“白沙澄
雾”香水，海垦热作旗下海南农垦白
沙茶业股份有限公司总经理许亮回
忆，去年，“浮迹”研发团队在白沙采
风，寻找合适的香水原料，“我们得知
后，便主动联系，提供海垦白沙红茶、
绿茶作为样品。”

去年8月，“白沙澄雾”香水一经
推出，便受到市场欢迎，也让一众老
茶人看到了市场的新风向——市场
在变，茶不再局限于杯中那抹红或
绿，而是走进食品、化妆品、快销品等
诸多领域，实现从卖原料到卖体验的
跨界融合。

这两年，海垦热作加强科技创新
和研发联动，让优质热带作物进入嗅
觉 经 济 、体 验 消 费 的 新 场 域 。
“我们还和香皂品牌‘中华’联合推

出白沙茶香皂，将白沙绿茶和椰子、
海盐等融入其中，让茶香沁入人们的
生活。”许亮说，不论是茶香香水让人

“穿”上茶香，还是茶香香皂让人“洗”
进茶园，消费者愿意为“茶香”“自然”

“治愈”这些抽象概念买单，本质上是
为体验付费。

“海南诸多热带作物十分适合用
作香化原料，我们希望通过挖掘在地
风物，打造独具一格的香化精品。”

“浮迹”创始人杨浩认为，农产品跨界
融合不仅是产品形态的创新，更是产
业生态与价值逻辑的重构。

今年，海垦热作与“浮迹”签约合
作，将聚焦优质热作资源与香化产业
的深度融合，依托海垦产业基础、原
料优势，结合浮迹香化的品牌运营、
市场渠道能力，共同开发特色香化产
品，推动海南热作产业链向高附加值
领域延伸。

从数量大到品质优

如果说，茶叶跨界是从“喝”到“闻”的
体验跃升，那么海南黑猪的故事，则演绎从

“多”到“精”的品质抉择。
海南黑猪是本地特有的优质猪种，皮

厚肉紧、脂肪分布均匀，极具肉香。然而很
长一段时间里，黑猪养殖散、规模小，多数
以活猪或白条肉的形式外销。养黑猪的农
户靠的是“多生多卖”，走的是一条“量大取
胜”的老路。

转折点出现在深加工。海南农垦草畜
猪业有限公司（以下简称海垦猪业公司）打
造“海垦福猪”品牌，实现从“卖猪”向“卖食
品”转变，补齐生猪龙头企业精深加工短
板，持续提升产品附加值，让黑猪在市场上
以优取胜。

今年，海垦猪业公司开发出“黑猪肉包
子”，选用无抗模式养殖的海南黑猪肉作为
馅料，手工包制后立即速冻锁鲜。

“蒸熟咬开，肉汁充盈、香而不腻，与普
通猪肉包子的口感形成明显差异。”消费者
李明试吃后，毫不犹豫买下一盒。

海垦猪业相关负责人透露，虽然这款
黑猪肉包子的售价比普通包子高许多，但
一经推出，求购率居高不下——消费者愿
意为“更好吃”买单。

2025年7月，农业农村部等10部门联
合印发《促进农产品消费实施方案》，明确
提出优化绿色优质产品供给，满足多层次
消费需求，开发新型加工产品。

这与海垦猪业公司的探索不谋而合。
黑猪包子颠覆了“以量取胜”的旧逻辑。过
去，养殖户关心“一窝生了多少头”；现在，
企业关心“一头猪能做出多少种精品”。

农产品从“量大”转向“质强”，实现与
市场同步提升，不仅需要量的规模积累，更
需要在质上实现突破。

“不再追求规模的无限扩张，而是通过
精细化加工和品牌化运营，把一头黑猪的价
值挖掘到极致。”该负责人表示，海垦猪业公
司把优质黑猪裹进粽子里，包进椰子饭里，
让它们从大宗商品变成了一种生活方式。

从展风味到创风尚

从冰箱里取出一盒速冻芒果，咬一
口清凉绵密，又不失芒果果肉的清新甜
蜜。这是海南芒果的一种全新形态。

“半小时内把芒果核心温度冻
到-18℃，这‘速冻魔法’能让海南热
带水果保持新鲜。”海南海垦冷链发
展有限公司董事长张竞介绍，依托该
公司自有冷链加工项目和技术支撑，
可实现热带果品的速冻保鲜。

芒果是海南产量最大的热带水
果之一，但鲜果销售长期面临两大痛
点，上市期集中在每年12月到次年5
月，量大价低；同时保鲜期短，运输损
耗大。

传统的解决方式是做成芒果干、
芒果汁，但这些产品已经难以激发新
的消费热情。采用极速冷冻技术制
作的速冻芒果，解冻后依然能保持近
乎鲜果的质地和风味。

但速冻芒果的意义远不止“延长
销售期”。它正在创造一种新的饮食
风尚，年轻人不再满足于“啃水果”，
还可以“玩水果”，既可以直接将速冻
芒果当冰淇淋吃，也可以打成芒果冰
沙、芒果奶昔，甚至加入酸奶碗，吃芒
果变得方便又有趣。

不仅是芒果，各类冷冻水果的使
用范围和应用场景更广了。比如，去
年爆火的冻杨梅、冻草莓等，既可以
当作休闲零食，也可以作为水果冰块
放在饮料里调味。冷冻水果正呈现
出“百果争香”的局面。

“我们加强技术研发，为不同品
类水果寻找合适的冷冻参数和时间，
推出了一系列速冻水果产品。”张竞
透露，这些产品不仅受到C端客户欢
迎，也能供应给茶饮、餐饮企业。

从“田间地头”迈向“市场潮头”
的进阶之路，未来，将有更多“垦”字
号产品打破边界，活力“出圈”。

（本报牙叉4月23日电）

“金钻凤梨”套种丰收
近日，在海口市琼山区三门坡镇，海南农垦红明农场公司的荔

枝套种基地，饱满的“金钻17号”凤梨迎来丰收，预计亩产可达
6000斤以上。采摘后的凤梨经分拣打包，销至浙江、山东等省外
市场。

该基地通过“荔枝+凤梨”立体套种模式，有效提高了土地利
用率，并减少了管理成本。

文/海南日报全媒体记者 邓钰
图/海报集团全媒体中心记者 刘家宋
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