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A03 新海垦

从“一粒米”到“一块肉”，再到“一条
链”，海垦企业纷纷布局端午经济，背后
并非简单的产品叠加，而是种业、养殖
业、加工业与品牌营销的系统性融合。

一个粽子，两条链路，一个共同的

方向——让海南本土好产品从“养得
好”“种得好”走向“卖得好”。

南繁种业集团从源头掌控特色稻
种源，通过“公司+科研+农户”模式推
广种植，再以“南繁鲜粽”实现精深加

工，提升附加值。
海垦猪业公司则依托转型升级，实

现从卖猪肉到卖品牌转变。更值得关注
的是，“海垦福猪”系列早已渗透一日三
餐——黑猪肉包子、玫瑰腊肠、黑猪赤烧

等产品形成高频消费闭环。
以“一粒米”“一块肉”为支点，海垦

企业正以端午经济为切口，探索一条种养
加销一体、品牌化运营、全链价值提升的
现代农业新路。 （本报三亚6月5日电）

海垦企业以农业全链条布局端午市场

海垦粽抢滩消费
■ 海南日报全媒体记者 邓钰

端午粽香
渐起，但今年的
海南粽子市场，
主角不再是寻
常五花肉粽。

海南省农
垦投资控股集
团有限公司旗
下各企业纷纷
布局端午市场，
从“一粒米、一
块肉、一条链”
展开产业深耕
——用优质食
材牵引品质升
级，用全产业链
支撑品牌跃升。

“来，大家先尝尝这款黑糯粽。”日
前，三亚市崖州区，“南繁鲜粽”品鉴推广
会现场，几张长桌拼成的品鉴台上，一排
排刚出锅的粽子整齐码放，香气四溢。

实际上，这场品鉴推广会里，主角
并不是粽子本身，而是藏在粽米里的三
款自主选育特色稻品种——“垦黑糯
234”“品红两优 138”和“闽糯 6 优
276”。

三款特色稻，各有一身“看家本
领”。

“先试试‘垦黑糯234’包的粽子。”
主办方海南南繁种业集团有限公司旗

下海南农垦南繁种业有限公司总经理
曾德财站在台前，用筷子分开一个粽
子，深紫色的米粒晶莹透亮，黏而不烂，
散发出浓郁的糯香。

围在一旁的嘉宾们夹起一小块，放
进嘴里慢慢咀嚼，“这个糯，不粘牙，米
香味很浓，不像其他黑糯米那样硬邦邦
的。”

“这就是海南省农垦科学院集团有
限公司选育的‘垦黑糯234’。”曾德财
介绍，这个品种的黑糯稻，花青素含量
高，糯性纯正，蒸煮之后不散不塌，口感
细腻，既可作为功能性特色稻，也适合

开发健康主食。更重要的是，它抗病、
丰产，适合海南全域推广。

“品红两优138”和“闽糯6优276”
则由海南南繁种业集团有限公司牵头，
联合福建农林大学等科研单位协同选
育，已通过海南省农作物品种审定。

两个品种均针对海南高温高湿、台
风多发的自然条件选育，兼具抗倒伏、
精米率高、适应性广等优势，适宜海南
早造种植。

过去很长一段时间里，南繁的特色
稻产业始终面临一个尴尬：好种难寻，
专用品种稀缺，特色稻米的产业化像是

被掐住了源头，迟迟迈不开步子。
曾德财介绍，针对这一痛点，种业

公司联合科研团队深耕糯稻杂交选育
技术，成功培育出一批产量稳定、适应
性广、抗倒伏、精米率高的优质新品种。

“特色米做的粽子确实好吃，如果
产量稳定，我愿意种来试试。”当地种植
户王明说。

如今，一个个“南繁鲜粽”以特色产
品为纽带，让人们看到从实验室里的品
种选育，到田间的规模化种植，再到深
加工成为一枚枚鲜香地道粽子的科研
成果落地转化的过程。

“一掰开糯米，晶莹剔透的黑猪肉
裹着粽叶香‘蹦’了出来！”最近，海口市
民陈芳咬下一口刚蒸好的“海垦福猪”
黑猪肉粽，眼睛一亮，“肥肉入口即化，
瘦肉丝丝分明，蛋黄还流油，这味道绝
了！”

这款让消费者连连称赞的粽子，正
是海南农垦草畜猪业有限公司（以下简
称海垦猪业公司）今年布局端午经济的
拳头产品。

该公司以海南本土优质品种——
屯昌黑猪为依托，用“无抗”养殖技术和
科学配方，培育出“海垦福猪”安心黑猪

品牌，并携手海南老字号餐饮品牌龙
泉，共同研发出经典款与斑斓味两款黑
猪肉粽，在端午节前迅速走俏市场。

这批安心猪在精心呵护下成长。
“我们从源头把关，把精细化养殖的理
念注入养殖的每一个环节。”海垦猪业
公司养殖技术人员表示，技术团队首先
筛选出抗病性强、健康状况稳定的猪
群，并从中精心挑选和培育抗病性强的
优质种苗。

不仅如此，这些黑猪从小享受“私
人订制”：饲料是科学配比的“水粮”，分
哺乳、保育、育肥等阶段补充不同氨基

酸和微量元素；养殖全过程严格限制抗
生素使用，开启“极限挑战”式的无抗养
殖。

“我们不卷速度，卷健康。”该公司
养殖技术人员介绍，这种“精致”的养
法，让“海垦福猪”获得多家权威机构认
证，成为猪肉界的“优等生”。

有了好肉，如何做出好粽？海垦猪
业公司没有单打独斗，而是选择与海南
老字号餐饮品牌龙泉合作研发。

大厨们反复试制，将安心黑猪肉、
跑海鸭咸蛋黄、本地香米与柊叶巧妙搭
配，推出经典款与斑斓味两款黑猪肉

粽。肥肉晶莹剔透，瘦肉丝丝分明，蛋
黄流油，四层香气交融。斑斓粽入口先
是一股植物清香，随后黑猪肉的醇厚油
脂香与蛋黄的咸鲜在口腔中弥漫。

一个个黑猪粽子背后，是海垦猪
业公司向肉品高端市场转型迈进的决
心。该公司相关负责人表示，随着消
费者对食品安全和健康要求的不断提
高，该公司还将探索推出精深加工产
品，并将琼菜特色文化与高品质的“安
心”黑猪相结合，满足消费者对美味与
健康的双重需求，推动传统品牌提质
升级。

■ 海南日报全媒体记者 邓钰
通讯员 朱英 咸利民

日前，昌江黎族自治县十月田镇
的田野上，一片百亩甘薯基地绿意盎
然。与寻常薯田不同，这里的薯藤格
外粗壮，叶片舒展油亮。几名农技人
员正蹲在垄间，小心地将新挖出的甘
薯捧在手中端详。

“你们看，这批薯块表皮光滑，没
有裂口，个头也匀称。”海南南繁种
业集团有限公司旗下海南省农垦科
学院集团有限公司（以下简称海垦
科学院集团）研发技术员杨秀坤轻
轻掰开一颗海垦蜜薯，金黄的薯肉
在阳光下泛着光泽。“这就是脱毒种
苗的成果。”

海南高温高湿的气候，既是甘薯
生长的天然优势，也是病毒传播的温
床。蚜虫、粉虱等害虫终年活跃，病毒
随之蔓延。当地薯农对此深有体会
——连续种植两年以上的地块，甘薯
叶片开始皱缩、植株矮化，收获时薯块
表皮皲裂、畸形，被戏称为“花脸薯”。

“染了病毒，产量少两三成是常
事。”十月田镇一位种植户告诉海南日
报全媒体记者，过去，种苗来源混杂，
质量难以保证。更棘手的是，甘薯属
于无性繁殖作物，病毒会在自留种中
逐代累积，如同“滚雪球”般越滚越大。

面对这一顽疾，海垦科学院集团
联合中国农业大学甘薯科研团队决定
从种源入手，从“根”上解决问题。双
方依托“甘薯科技小院”机制，并联合

昌江红林现代农业有限公司，在昌江
十月田镇建立百亩脱毒种苗示范基
地。

“技术原理并不复杂。”杨秀坤解
释，甘薯植株的茎尖分生组织由于细
胞分裂活跃，且维管束尚未完全形
成，病毒往往来不及侵染。科研人员
在无菌环境下，在显微镜下切取0.2
至0.3毫米的茎尖，将其置于特定培
养基中，诱导其发育成完整的无病毒
植株。

“切茎尖就像做微创手术，手要
稳，眼要准。”研发技术员杨秀坤说，经
过病毒检测确认脱毒后，这些“火种”
便可通过组织培养技术快速扩繁，单
株一年内可繁育出一大批生产用苗。

脱毒苗到底好在哪？在十月田镇

的示范基地里，对比一目了然。
杨秀坤手机里存着对比图——普

通种苗种植，薯藤稀疏发黄，叶片卷
曲；脱毒苗种植，藤蔓浓密，叶片翠绿
平展，几乎看不到病斑。

“即使是同样的水肥管理，脱毒苗
的长势就是不一样。”杨秀坤说，脱毒
薯藤，根系上挂满了大小均匀的蜜
薯。“没有裂痕，没有黑斑，而且产量更
高。”

据此前测产数据，脱毒种苗种植
的甘薯较普通种苗增产约4%，商品
薯率提高近两成。

“海南不缺甘薯种植技术，缺的是
成规模、标准化的脱毒种苗供应体
系。”杨秀坤坦言，长期以来，省内甘薯
种苗市场以散户自繁自用为主，小作

坊式的经营难以保证质量。作为国有
企业，海南农垦有责任先行先试，填补
这一空白。

目前，百亩示范基地尚处于试点
阶段，脱毒种苗主要供企业内部试验
种植。与此同时，项目团队联合中国
农业大学专家，在育苗、移栽、田管、采
收等环节全程驻点指导，逐步形成一
套可复制、可推广的技术标准。

“等到扩繁体系成熟、产能跟上
后，我们会把脱毒苗向周边农户推
广。”杨秀坤说。

未来，海垦企业计划以昌江基地
为起点，辐射带动全岛甘薯主产区，让
更多种植户用上“健康苗”，从源头提
升海南甘薯的品质和市场竞争力。

（本报石碌6月5日电）

海垦科企联动，推广甘薯良苗良法

脱毒种苗增添产业“芯”动力

海垦4家企业入选
省商业百强行业十强品牌

本报讯（海南日报全媒体记者邓钰）近日，
2025年度海南省商业百强行业十强品牌单位名
单正式发布，海南农垦系统4家企业入选行业十
强品牌。

据了解，此次入围企业分别为海南农垦南繁
种业有限公司、海垦热作产业集团、海口东昌胡
椒有限公司和海南农垦母山咖啡有限公司，充分
体现了行业和市场对企业综合实力的认可。

据了解，海南农垦南繁种业有限公司深耕南
繁种业形成“种质创新+良种繁育+示范推广”三
位一体的业务架构。其他三家入选企业在热作全
产业链条建设上持续发力，实现了市场拓展、品牌
提升与科技创新的协同突破。

近年来，海南省农垦投资控股集团有限公司
深耕天然橡胶、南繁种业与热带特色高效农业等
领域，加速向现代企业集团转型，做强做优主业，
带领下属企业在产业升级、科技创新与品牌建设
等领域持续发力，不断推进热带特色高效农业提
质增效。

昌农胡椒项目多节点
超额完成目标

本报讯（海南日报全媒体记者邓钰 通讯员代
师祥）6月4日，位于海口国家高新区狮子岭工业
园的昌农胡椒产业融合发展示范项目施工现场，
200余名工人驻场施工，分工作业，一道道工序有
条不紊推进。

据了解，自去年12月31日动工以来，项目便
开启“冲刺模式”，人员、物资提前准备到位，划分
出四大区域，以“接力跑”将土方回填、钢筋笼焊接
等各工序交织作业。

目前，科研办公综合楼基础施工按计划推进，
加工车间多个区域的混凝土浇筑、支撑架搭设及
模板安装等关键节点均超额完成，为后续施工奠
定了良好基础。

与此同时，项目加强安全生产管理，针对地下
室有限空间作业、外架与支模体系、混凝土浇筑等
环节加强检查与监管，并针对高温天气，制定防暑
举措，全面保障施工安全。

海垦企业与北京企业
共同打造数字农服体系

本报讯（海南日报全媒体记者邓钰 通讯员
吴凰）近日，海南农垦科技集团有限公司与北京
国联视讯信息技术股份有限公司达成战略合
作，将在智慧农业、数字化农服等领域开展深度
合作。

双方将强强联合，立足海南热带特色高效农
业发展实际，针对省内山地坡地多、作物种植分散
等地理特点，研发适配本地场景的小型化、智能化
专用农机装备，并针对海南农垦天然橡胶、热带果
蔬等重点产业，打造覆盖田间管理全链条的农服
体系，并逐步推广。

为确保合作落地，双方将建立高层会商机制
与日常对接机制，以项目化方式推进合作落地，并
将优势互补、资源共享，为热带特色高效农业转型
升级注入新动能。

海垦企业与吉林省龙井市
共建“南繁北育”协作机制

本报讯（海南日报全媒体记者邓钰 通讯员吴
薇）日前，海南南繁种业集团有限公司与吉林省龙
井市调研代表团在三亚市崖州区座谈，围绕种业
科研合作、特色品种选育推广、农产品加工出口、
农文旅融合发展等领域深入洽谈，共同谋划南北
种业与特色农业协同发展新路径。

近年来，海南南繁种业集团已与吉林省在南
繁育种、特色种养、农文旅融合等领域建立良好合
作基础。龙井市在科研转化、种业产业布局上与
该集团发展方向高度契合，合作空间广阔。

双方表示，希望以此次交流为契机，借助海
南自贸港政策优势，深化合作，聚焦种业“南繁
北育”协作机制构建、优质高附加值种业科研品
种转化推广、特色农产品精深加工与出口等关键
领域开展深度对接，推动南北农业种业资源互
补、产业互促。

海垦建工集团
亮相全国展会

本报讯（海南日报全媒体记者邓钰 通讯员郑
宜之）日前，海南省农垦建工集团有限公司亮相在
海南举行的“十五五”土木工程学科发展的机遇与
挑战论坛，通过现场展示企业项目成果、参与学术
研讨，全面提升了品牌形象与行业影响力。

在论坛展览展示区，该集团重点展示了近年
来在热带智能建造及绿色低碳施工领域取得的代
表性成果，通过图文展板、项目模型及数字化演
示，生动呈现了企业多年积累的施工技术与项目
管理经验。

据了解，该集团正依托深化校企合作、共建
实训平台、推动科研成果转化等举措，积极构建

“产学研用”协同创新体系，此次依托论坛契机，
与省内外高校深入交流合作，寻找校企合作机
遇，为行业输送具备工程实践能力与创新精神的
高素质人才。

一粒米 试验田闯出“黑马”粽

一块肉 安心猪牵手“老字号”

一条链 新思路赋能全链条

位C

近日，东方市大田镇，海南省应急保供蔬菜（农垦）基地，连片分布的标准化大
棚犹如一个个“绿色粮仓”。该基地内拥有380亩种植大棚、20亩育苗大棚，以及
现代化大型分拣中心、冷库等设施。

大图：航拍海南省应急保供蔬菜（农垦）基地。
小图：工人在采收蔬菜。 文/海南日报全媒体记者 邓钰 图/刘家宋

“绿色粮仓”
采收忙


