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海岛潮市集
滨海度假新质感

海风漫过沙滩，手风琴声缓缓
流淌。夏日的蜈支洲岛，褪去传统
海岛景区的热闹喧嚣，焕发出温柔
雅致的南法气质。7月9日，蜈支
洲岛联合法式度假品牌 VILLA
D’éTé打造的国际海岛生活节
启幕，持续至8月底的系列主题活
动，让海岛沙滩与地中海浪漫风情
温柔邂逅。

和以往热闹喧嚣的节庆活动
不同，本次活动更注重沉浸式氛
围营造。景区跳出简单布景打卡
的模式，深度复刻马赛、尼斯、格
拉斯等南法滨海城市风貌，遮阳
篷、复古街巷、花艺装置错落排
布，将法式慵懒精致的生活美学
搬进海岛。

近60家优质商户集结而成的
主题市集，是夏日人气聚集地。国
际美妆、轻奢香氛、原创文创、法式
轻食琳琅满目，兼具时尚格调与烟
火气息。落日时分，海面鎏金荡
漾，游客沿着沙滩市集缓步闲逛，
伴着悠扬琴声拍照、休憩、闲谈，松
弛的度假氛围扑面而来。“海风、落
日搭配法式市集，每一处细节都很
治愈，这是不同于常规看海的全新
体验。”陈翠说。

为适配暑期游客多样化需
求，蜈支洲岛持续丰富玩法、优
化体验。景区延长夜间客船运
营时长，将离岛航班延后至 22
时，沙滩歌舞派对、主题灯光秀
点亮海岛夜色。整个暑期，活动
按月分层递进，运动周、七夕专
场、艺术展演接续上新，同时迭
代浮潜、滑翔伞、卡丁船等新潮
水上项目。

一场海岛法式盛会，折射的是
海南文旅的细微转变。当下的滨
海旅游，早已告别“走马观花看海
景”的模式，游客更追求场景氛围、
审美体验与情绪价值。以国际化
主题节庆为载体，嫁接多元异域风
情，让传统滨海景区实现颜值与质
感双升级，成为海南接轨国际度假
标准的生动实践。

全域风情汇
文旅多元新业态

一隅三亚的新潮变化，是全岛
文旅迭代的缩影。放眼琼岛南北，
异域风情早已不是单点打卡景观，
而是依托侨乡底蕴、开放优势，与
本土文化深度交融，形成全域铺开
的文旅新风貌。

在万宁兴隆华侨农场，巴厘村
藏着海南最厚重的南洋风情。上
世纪五十年代起，多国归侨扎根这
片土地，也带来了原汁原味的南
洋建筑、民俗与艺术。高耸的印
尼塔尖、斑斓的墙体浮雕、古朴的
神兽山门，一步一景皆是浓郁异
域风情。

不同于商业化复刻场景，这里
的异域风情自带岁月温度。归侨
后代组成的演艺团队，常态化上演
印尼传统舞蹈，游客可近距离观
赏、互动体验；街巷间的南洋小吃、
手工文创、咖啡炒制技艺，延续着
归侨的生活烟火。外来南洋文化
与海南本土风土在此共生，诉说着
百年侨乡的交融故事。

侨韵风情，遍布全岛。文昌文
南老街，百年骑楼错落连绵，南洋
建筑风骨搭配古朴青石板路，沉淀
着侨乡岁月；海口骑楼老街，将南
洋风貌与市井烟火相融，成为中外
游客感知海南多元文化的重要窗
口。

新风潮与老底蕴双向奔赴，让
海南文旅愈发立体鲜活。从海岛
新潮场景到乡村治愈体验，从百年
侨韵文脉到全域多元业态，让每一
场海岛旅行，都藏着不重样的惊喜
与温柔。

乡野藏温柔
沉浸式体验走红

如果说海岛景区的异域风情
盛大精致，那么三亚乡村里的异域
体验，则藏着年轻人偏爱松弛、治
愈的旅行本心。在天涯区水蛟村，
一处名为“一花·莱野”的田园庭
院，凭借复刻清迈的文艺氛围感，
成为今夏小众出圈的网红目的地。

蓝色的湖水、林间藤编吊床、
鲜花铺陈的餐桌，四周绿意环抱，
远离城市车马喧嚣。无需高额消
费，一杯饮品便可静坐山野，吹风
放空、拍照休憩，原汁原味的清迈
慢生活，在三亚乡野落地生根。

主理人张媛介绍，打造这里的
初衷，就是跳出传统农家乐重餐
饮、轻体验的模式，以“小而美、轻
度假、重松弛”的理念，适配年轻人
短途解压、文艺打卡的出游需求。

为让异域体验不止于拍照布
景，今年6月，这里引入网红项目

“奶奶厨房”泰式料理体验课，复刻
清迈经典的沉浸式旅行模式。两小
时的课程里，游客亲手处理香料、烹
饪食材，一步步制作咖喱牛肉、泰式
打抛饭、冬阴功汤，沉浸式感受东南
亚饮食文化。做完料理，坐在湖边
餐桌前享用自己的成果，山野清风
搭配地道泰味，氛围感十足。

细腻的体验、治愈的场景，让
小众业态迅速收获口碑。课程从
最初每日一场，加密至每日两场，
每场仅限10人，精细化的小班模
式，最大程度保留了度假的松弛
感。不少游客在社交平台分享：

“不用远赴泰国，在三亚就能拥有
同款田园慢生活，旅行的幸福感瞬
间拉满。”

从宏大的景区节庆，到精致的
乡村微度假，海南文旅供给正在变
得更加细分、更加多元。不再刻意
追逐热闹流量，而是深耕体验细节、
打磨场景质感，用沉浸式异域生活
方式，贴合年轻游客的审美与需求，
让海南旅游有热度、更有温度。
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在万宁兴隆，要问哪里能吃到地道的
咖喱，街坊会指给你一条不起眼的小路：“侨
欣源，找雪儿。”这家店稍偏，要绕个大圈子
才能找到。可就是这样一家店，凭着一锅不
辣的咖喱，被本地人吃成了“自家的厨房”。

雪儿本名蔡雪英，是兴隆侨味第四代
传人。上世纪五十年代初，曾祖母作为第
一批印尼归侨，带着雪儿在印尼出生的爷
爷奶奶、父亲回到兴隆华侨农场，靠做南
洋糕点、煮传统咖啡安身。“我们家的手艺
都是阿太（曾祖母）那辈传下来的，儿媳传
给孙媳，一辈辈递到我手里，正好是第四
代。”雪儿说。

此前雪儿一直在义乌做外贸生意，
2017年回到兴隆后，几番辗转还是决定
拾起家族的老手艺。2019年7月，侨欣源
正式开门营业。

刚开店时，兴隆一家最早做印尼餐的
老店，是雪儿心里的味道标杆。她三番五
次上门请教，蹲在灶台边上细细观察，愣
是把煮咖喱最后提香的关键工序、出锅淋
现榨老椰油的传统手法，一笔一笔记在了
配方本上。

侨欣源的灵魂招牌，始终是那锅熬了
四代的咖喱。雪儿做咖喱，核心原料是黄
姜。她专门找兴隆本地农户收老品种小黄
姜，那种黄到发红的姜块香气最浓，是咖喱
琥珀色泽与醇厚风味的根基。黄姜搭配香
茅、南姜、小洋葱、小茴香等十几种香料打
碎炒制，每家的配比都是独有的秘方，她家
的咖喱，黄姜的清香气是最突出的底色。

“印尼本地的咖喱辛味重、辣度高，我
们做了调整。”雪儿说。为了适配本地人
的口味，让老人孩子都能吃，侨欣源的咖
喱默认完全不辣，煮得偏汤感，清爽不腻，
吃的是层层叠叠的香料本味，泡饭吃最是

“落胃”。
落胃，是她嘴里常挂的一个词。很难

用普通话准确翻译，大概的意思是，吃完
之后，胃里不闹腾，浑身都舒坦。

除了咖喱，两样老调料是侨味藏在细
节里的密码。一样是罗望子（酸豆），煮酸
辣鱼片、熬蔬菜骨汤都要放一点，酸鲜开
胃，是华侨人家夏天餐桌上的常客。另一
样是峇拉煎，也就是发酵虾酱，从印尼买
回原料后还要按自家配方二次调配，用来
炒空心菜——闻着带点特有的发酵腥气，
吃起来却鲜香味浓，懂的人一入口就知道
是地道老侨味。

靠着食客自发在社交平台分享，小店
名气越来越大，如今七成到店的都是外地
人，逐渐形成一张兴隆美食的名片。

这份地道风味也收获了不少特殊客
人的认可。兴隆知名华裔郑文泰来光顾，
对餐食口味十分肯定，还特意夸过她家自
制的辣椒酱风味独到；前几届印尼驻广州
领事馆的领事也曾专程到店品尝，评价店
里的糕点与餐食都藏着纯正的南洋底色。

前不久，雪儿获评万宁市兴隆南洋风
味制作技艺市级非遗代表性传承人。在
她眼里，侨味从来没有绝对的“正宗”，它
是祖辈从南洋带回来的配方，落在兴隆的
水土里，慢慢长出的本地模样，“我们要做
的，就是把印尼传下来的老方子，调出兴
隆人的家常味，一直热乎地传下去。”

盛夏，行走琼岛山海间，转角可遇南法的浪漫晚风、清迈的田园松弛、南洋的侨韵流光。
“没想到岛上造出了一片南法风情的小天地，音乐、氛围都很有代入感，仿佛瞬移到了欧洲，拍照

也特别出片。”近日，游客陈翠坐在三亚蜈支洲岛旅游区南法风情主题市集的休闲区，手边放着一杯柠
檬气泡水，脸上满是惊喜。

从三亚蜈支洲岛的法式滨海浪漫，到三亚水蛟村乡村庭院的泰式慢生活，再到万宁兴隆沉淀百年
的南洋风情……多元异域场景融入山海之间，让“足不出琼，遍览风情”成为海南暑期游的新常态，也
勾勒出自贸港文旅转型升级的鲜活脉络。
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文昌文南老街

经典南洋风情百年
老街，以错落连绵的南
洋 风 格 骑 楼 为 核 心 特
色，搭配古朴青石板路，
建筑风骨精致复古，沉
淀着深厚的侨乡岁月底
蕴。老街完整保留南洋

建筑风貌与侨乡人文
肌理，行走其间可沉浸
式感受海南侨乡的百
年变迁与南洋异域
风情。

依托百年归侨历
史形成原生异域风貌，
区别于商业化复刻景
观，自带岁月沉淀的烟
火温度。上世纪五十
年代多国归侨在此扎
根，留存下纯正的印尼
南洋建筑、民俗与艺
术，高耸的印尼塔尖、
斑斓墙体浮雕、
古朴神兽山门
等景观极具异
域特色。

景区常态化上演印
尼传统舞蹈，街巷内遍
布南洋特色小吃、保留
传统咖啡炒制技艺，实
现南洋异域文化与海南
本土风土的深度融合，
全方位展现百年侨乡的
独特底
蕴。

复刻清迈田园
松弛氛围感，区别
于传统农家乐，主
打“ 小 而 美 、轻 度
假、重松弛”的微度
假模式。庭院坐拥
碧水绿植的山野环
境，设有林间藤编
吊床、鲜花餐桌等
特色场景，远离城
市喧嚣，静坐即可
感受原汁原味的清
迈田园风光。
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南洋侨韵风情

万宁兴隆华侨农场·巴厘村

核心特色为沉
浸式泰式文化体验，
开设网红“奶奶厨
房”泰式料理小班课
程，游客可亲手制作
冬阴功汤、咖喱牛
肉、泰式打抛饭等经
典泰式美食，近距离
感受东南亚饮食文
化，是年轻游客短
途解压、文艺打
卡的小众网红
目的地。

泰式田园风情

三亚天涯区水蛟村
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游客选购法式陶瓷。
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三亚蜈支洲岛南法蔚蓝海岸
主题市集上，外籍吉他手演奏法
国音乐。

本版图片除署名外由海南日
报全媒体记者 王程龙 摄

南法浪漫风情

三亚蜈支洲岛

沉浸式南法浪漫沉浸式南法浪漫
风情风情，，跳出传统海岛跳出传统海岛
观光模式观光模式，，复刻马赛复刻马赛、、
尼斯尼斯、、格拉斯等南法格拉斯等南法
滨海城市风貌滨海城市风貌。。景区景区
内错落排布法式遮阳内错落排布法式遮阳
篷篷、、复古街巷复古街巷、、花艺装花艺装
置置，，搭配悠扬手风琴搭配悠扬手风琴
声声，，还原法式慵懒精还原法式慵懒精
致的生活美学致的生活美学。。

海岛异域风情
打卡点

雪儿。陈先哲 摄
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市集上的外国游客。


