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福山咖啡文
化风情镇旅游区
位于海南省澄迈
县，毗邻海南环岛
高 速 ，占 地 203
亩，是海南西线旅
游第一站，也是全
国首个以咖啡为
主 题 的 国 家
AAAA 级 旅 游 景
区，被誉为“中国
咖啡第一镇”。
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一粒小小
的咖啡豆，承
载着澄迈咖啡
近百年的风味
传承。

回望1933
年，归侨陈显彰
跨海携种、开荒
拓土，点亮咖啡
产业的火种；代
代匠人坚守炭
火焙炒非遗技
艺，留住地道澄
迈咖啡的醇厚
醇香；乘着自贸
港建设东风，澄
迈咖啡版图持
续扩容，实现产
业全链条迭代
升级。

“一个人、
一口锅、一座
园”的接力传
承，背后是乡土
初心、匠人坚守
与创新突围。

从一个人到

很多人喝过澄迈咖啡，但很少有人
知道，这杯醇香的背后，藏着澄迈近百
年的坚守与蜕变。

时间回到1933年，归侨陈显彰先
生怀揣着实业兴邦的初心，从南洋带回
咖啡种子，扎根澄迈的荒坡野地。那时
候的澄迈，土地贫瘠、交通闭塞，没人敢
想，这里能种出洋气的咖啡。

但陈显彰不怕难，开荒辟土、反复
试种，一点点适配水土气候，硬生生在
蛮荒之地种出海南第一批咖啡树。

他承包土地、建立福民农场，扎根
澄迈。他的贡献，不仅是把南洋的种
植、加工与经营经验带回澄迈，让咖啡
从零星试种走向较大规模的商品生产，
还把种苗和技术送往海南其他农场，他
也因此被称为“海南咖啡第一人”。

然而，到了20世纪70年代，咖啡
产业陷入低迷。但当地人徐秀义怀揣
着对咖啡的热爱，倾尽积蓄带领家人开
辟咖啡种植园、建立加工厂。

经过不懈努力，澄迈“福山咖啡”品
牌逐渐崭露头角。2010年，福山咖啡荣
获“国家地理标志保护产品”称号，走进
大众视野，为澄迈咖啡产业复兴注入强
心剂。

百年光阴流转，这份初心从未断
层，如今传到更为年轻的咖啡人手中。

在福山镇海山里咖
啡庄园的咖啡种植基
地，晨雾还未从咖啡林
里完全散去，负责人张
运海已经蹲在齐肩高
的咖啡树下，清点今年
本土罗布斯塔老种的挂
果量。

张运海指尖轻轻拂
过枝头饱满的咖啡果，心
生感慨，没想到学工程专
业的他，如今会成为一家
咖啡店的主理人。

正因为拥有工科专
业思维，张运海在返乡
创业时另辟蹊径，坚定
走咖啡全产业链发展道
路。从最初几间简易的
种植管护小屋起步，如今其庄园已构
建起“种植育苗—生豆处理—烘焙加
工—品牌销售—咖旅融合”的完整产
业体系。

从一口锅到

“福山咖啡就是香。”时至今日，来
自山西的候鸟老人王华还记得铁锅炒
出的浓郁咖啡焦香，咖啡豆爆裂时的声
响也仿佛依然在耳畔回荡，满满的人间
烟火气。

从产出生豆到炭火焙炒，福山咖啡
的蜕变，正是从一口铁锅起步，沉淀为
一门薪火相传的非遗手艺。

2017年，福山咖啡焙炒技艺被列
入海南省级非物质文化遗产名录。

走进福山咖啡联合有限公司的焙
炒工坊，炭火燃烧的暖意裹
着咖啡豆逐渐释放的焦香
扑面而来，省级非物质文化
遗产“福山咖啡炭火焙炒技
艺”第三代传承人徐世炳，
正站在一口传承了几十年
的传统直火铁锅旁，手持铁
铲有节奏地翻动着锅中逐
渐变成深褐色的咖啡豆。

“老一辈传下来的炭火
手工炒豆，最讲究火候分
寸，出锅时间差上三十秒，
咖啡豆的风味就会截然不
同，过去全靠炒豆人几十年
积淀的手感来把控。”徐世
炳指着工坊里一排经过改良的现代化
焙炒炉介绍，“我们从未想过舍弃祖辈

传下的炭火核心工艺，
只是在传统技艺基础
上 加 装 智 能 温 控 系
统。咖啡豆下锅即接
触 200摄氏度高温，传
统铁锅达不到这一温
度，需要持续翻炒两个
小时；而改良后的焙炒
炉，仅需二三十分钟便
可完成炒制。”

这台专门定制的设
备，凝聚着徐世炳的匠心。

“木炭熊熊燃烧，火
苗通过倒漏斗形装置预
留的小孔直烘咖啡豆，
既保留传统风味，又提
升成品品质。出豆时，
配套降温设备可在数分

钟内将200多摄氏度的咖啡豆降至常
温。这既守住手工炒制带来的独特焦
糖尾韵，又破解了传统工艺产能有限、风
味不稳定的难题。”徐世炳说。

从一座园到

如果说“一个人”为澄迈咖啡铸立
精神之魂、“一口锅”为福山醇香守住技
艺之韵，那么“一座园”便是澄迈咖啡借
势腾飞、迭代升级的坚实底气。

许多游客奔赴澄迈福山，只为寻
觅记忆深处的咖啡香，却未曾发现，如
今的澄迈咖啡早已实现跨越式蜕变：
从昔日零散分布的小型种植园，发展
为串联种植管护、精深加工、文旅体
验、专业赛事、品牌运营于一体的完整
咖啡产业带。

在澄迈肥沃的火山红
壤之上，两大本土咖啡品牌
循着百年产业脉络，走出了
两条差异化发展之路。

扎根大丰镇才存村的
才存咖啡，依托海南加工增
值内销免关税政策试点优
势，在2025年完成澄迈首
单整柜海外精品生豆进口
业务。企业产能实现跨越
式增长，年产量从最初10
吨提升至80余吨，年产值突
破400万元，成功从乡村小
型加工厂，蜕变为接轨全球
供应链的外向型咖啡加工

主体。
与规模化外向发展不同，福山咖咖

园走出了亲民普惠的咖旅融合之路。
园区打破产业边界，将咖啡种植、田间
管护、炭火炒豆、手工冲泡等全产业链
环节对外开放，供村民与游客沉浸式参
与体验。

产业发展版图不断拓宽。澄迈接
连落地中国福山咖啡杯国际咖啡师冠
军赛、海南罗布斯塔咖啡生豆大赛等高
端专业赛事，汇聚全球咖啡从业者同台
竞技。

依托海南首个咖啡主题国家4A
级景区——福山咖啡文化风情镇，当地
持续汇聚内外资源，引入越南中原传
奇、土耳其咖啡文化馆等国际知名咖啡
品牌，联动才存咖啡、向阳醇等本土特
色品牌，打造集咖啡品鉴、文创开发、研
学体验于一体的沉浸式消费场景，构建
起“本土匠心筑基、国际资源赋能”的多
元咖啡产业生态。

一群人 一项技艺 一个产业带

烘焙后的澄迈福山咖啡豆。

本版图片除署名外均由海南日报
全媒体记者 高懿 摄
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